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LAMPIRAN I: ETICAL CLEARANCE 
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LAMPIRAN II: Dokumentasi Penelitian 
 

 

 

Bahan yang digunakan untuk 

pembuatan fermentasi kombucha 
Biakkan fermentasi kombucha 

bunga telang 

 

  
 

Menimbang NaOH, 

Asam Oksalat, Indikator PP 
 

Membuat larutan NaOH, 

Asam Oksalat, dan Indikator PP 

NaOH, Asam Oksalat, dan 

Indikator PP 
 

Alat dan Bahan Titrasi 
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Melakukan proses standarisasi Titik akhir standarisasi 
 

 

Melakukan proses titrasi pada 

sampel kombucha bunga telang 

Titik akhir titrasi pada sampel 

kombucha bunga telang hari ke 2 

 

  

Titik akhir titrasi pada sampel  Titik akhir titrasi pada sampel 

kombucha bunga telang hari ke 4 kombucha bunga telang hari ke 6 
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LAMPIRAN III: Perhitungan 

A. Perhitungan Standarisasi: 

V NaOH x N NaOH = V H2C2O4 x N H2C2O4 

= 4,9 ml x 0,1000 N = 25 ml x N H2C2O4 

= 0,49 = 25 x N H2C204 

= N H2C2O4 = 0,49 = 0,0196 
 

25 

 

B. Perhitungan Kadar Alkohol (%) 

Kadar Alkohol (%) = (V x N) H2C2O4 x BE H2C2O4 x fp x 100% 
 

Massa Sampel 

 

Hari 2 

Kadar alkohol (%) = 34,4 mL x 0,0196 x 63 x 10 x 100 % 

1000 mL 5 

= 84,95 x 100% = 0,084% 

1000 

Hari 4 

Kadar alkohol (%) = 39,1 mL x 0,0196 x 63 x 10 x 100 % 

1000 mL 5 

= 96,56 x 100% = 0,096% 

1000 

Hari 6 

Kadar alkohol (%) = 45,1 mL x 0,0196 x 63 x 10 x 100 % 

1000 mL 5 

=  111,37 x 100% = 0,111% 

1000 
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LAMPIRAN IV: Lembaran Surat Izin Penelitian 
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LAMPIRAN V: Laporan Hasil Penelitian 
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LAMPIRAN VI: Konsul Karya Tulis Ilmiah 
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