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LAMPIRAN 

 

LAMPIRAN 1. ETICAL CLEARANCE 
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LAMPIRAN 2. SURAT IZIN PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

34 
 

LAMPIRAN 3. SURAT BALASAN PENELITIAN 
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LAMPIRAN 4. BUKTI BIMBINGAN KTI 
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LAMPIRAN 5. DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

 

1. Preparasi Sampel 

 

Pemetikkan Kopi         Perendaman 1x24 Jam     SetelahPenjemuran 

 

  

 

 

 

 

 

 

   Setelah Pengupasan     Proses Roasting  Penghalusan 

            Kulit Ari 
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2. Maserasi 

Penimbangan Sampel   Maserasi Kopi + Etanol 96% 

 

 

 

 

 

 

 

Inkubasi selama 3 hari Ditutup   Hasil Maserasi 

    Dengan Aluminium Foil 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. Ekstraksi 

Rotary Evaporator     Hasil Ekstraksi 
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5. Uji Fitokimia 

Alkaloid Dragendroff   Alkaloid Meyer         Flavonoid              Tanin 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saponin                    Steroid/Terpenoid   Glikosida            Fenolik 

   

 

 

 

 

 

 

 

6. Uji DPPH 

       Hasil Uji Antioksidan Ekstrak Kopi Sidikalang (Coffea canephora) 

Konsentrasi 

Sampel (ppm) 

Absorbansi 

Sampel 

Absorbansi 

DPPH 

Inhibisi %Inhibisi 

0,01 0,56 1,24 0,548387 54.83871 

0,1 0,363 1,24 0,707258 70,72581 

0,5 0,499 1,24 0,597581 59,75806 

1 0,538 1,24 0,566129 56,6129 

5 0,533 1,24 0,570161 57,01613 

12,5 0,246 0,757 0,675033 67,5033 

20 0,21 0,757 0,722589 72,25892 

25 0,437 1,24 0,647581 64,75806 

30 0,12 0,757 0,841479 84,14795 

37,5 0,083 0,648 0,871914 87,19136 

45 0,096 0,757 0,873184 87,31836 
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Kurva Regresi Linear Antioksidan Ekstrak 

Kopi Sidikalang (Coffea canephora) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grafik Kadar Antioksidan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kurva Regresi Linear Vitamin C 
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LAMPIRAN 6. PERHITUNGAN 

 

1. Perhitungan Rendemen Ekstrak Kopi Sidikalang 

% Rendemen = 
Berat ekstrak yang didapat (akhir)

Berat sampel (awal)
  x 100 % 

 

           = 
24,3 g

100 g
 x100% 

           = 24,3% 

 

2. Perhitungan IC50 Antioksidan Kopi Sidikalang 

Persamaan Regresi        y  = 0,9622x+54,375 

      R2 = 0,9934 

 

      y  = 0,9622x+54,375 

     x  = 
(50-54,375)

0.9622
 = 4,54 

      IC50  = 4,54ppm 

 

3. Perhitungan IC50 Vitamin C Sebagai Pembanding Antioksidan 

 

Persamaan Regresi       y    = 3,7419x+35,265 

                                      R2 = 0,9996 

 

            y = 3,7419x+35,265 

            x = 
(50-35,265)

3,7419
  = 3,93 

        IC50 = 3,93ppm 

 

 

4. Perhitungan Nilai % Inhibisi 

 

% Inhibisi = 
Absorbansi Kontrol-Absorbansi Sampel

Absorbansi Kontrol
  x 100 % 
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