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Lampiran 4 : Perhitungan Reagensia 

 

1. Perhitungan Natrium Tiosulfat (Na2S2O3) 0,01N 

  
           

        
 

 
                        

        
 

=  0,248 g 

 

2. Perhitungan Kalium Iodat (KIO3) 0,01N 

  
           

        
 

 
                    

        
 

   =  0,035 g 

 

3. Perhitungan Iodium (I2) 0,1N 

  
           

        
 

                  
                   

        
 

     = 3,175 g 
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Lampiran 5 : Perhitungan Pembakuan 

 
1) Hasil Standarisasi Na2S2O3 0,01 N dengan KIO3 0,01 N 

 

No. 
Pembacaan Skala Buret (50 mL) 

Volume Terpakai Normalitas 
Vol. Awal Vol. Akhir 

1. 0 11 mL 11 mL 

0,0089 N 2. 0 11,4 mL 11,4 mL 

3. 0 11 mL 11 mL 

Rata-rata                             11,13 mL 

 

Perhitungan Standarisasi Larutan Natrium Tiosulfat: 

V1  x  N1  =  V2  x  N2 

11,13 mL  x  N1  =  10 mL  x  0,01 N 

          N1  =  
              

        
 

          N1  =  0,0089 N  

Jadi, Normalitas Na2S2O3 adalah 0,0089 N 

 

2) Hasil Standarisasi I2 0,1 N dengan Na2S2O3 0,0089 N 

 

No. 
Pembacaan Skala Buret 50 (mL) 

Volume Terpakai Normalitas 
Vol. Awal Vol. Akhir 

1 0 0,7 mL 0,7 mL 

0,12 N 2 0 0,8 mL 0,8 mL 

3 0 0,7 mL 0,7 mL 

Rata-rata                               0,73 mL 

 

Perhitungan Standarisasi Larutan Iodium: 

V1  x  N1  =  V2  x  N2 

0,73 mL  x  N1  =  10 mL  x  0,0089 N 

       N1   =  
                

      
 

      N1  =  0,12 N 

Jadi, Normalitas I2 adalah 0,12 N 

 

 

 

 

 



35 

 

Lampiran 6 : Perhitungan Kadar Vitamin C  pada Sampel Wortel  

dan Labu Siam 

 
Hasi Titrasi I2 dengan Sampel Wortel dan Labu Siam 

 

Sampel 

Berat 

Sampel 

(g) 

Volume I2 (mL) 
Rata-rata 

(mL) 

Kadar Vitamin C 

(%) I II III 

Wortel 10 1,8 1,9 1,8 1,83 0,193 

Labu Siam 10 0,2 0,3 0,3 0,26 0,027 

 
 Perhitungan Kadar Vitamin C pada Wortel 

                  
(        ₂                       

            
       

                                          
(                                 

         
       

          = 0,193% 

       Jadi kadar vitamin C yang terkandung pada sampel wortel adalah 0,193%. 

 

 Perhitungan Kadar Vitamin C pada Labu Siam 

 

                  
(       ₂                         

             
        

                                                   
(                  ₂                

         
        

              = 0,027% 

 Jadi kadar vitamin C yang terkandung pada sampel labu siam adalah 

0,027%. 
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Lampiran 7 : Dokumentasi Penelitian 
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Gambar 3: Pengenceran Wortel Gambar 4: Pengenceran Labu Siam 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4: Penimbangan Reagen                 Gambar 5: Reagen 
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Gambar 7: Titrasi Pembakuan Gambar 8: Titrasi Sampel 

 
Gambar 9: Hasil Standarisasi Na2S2O3 

dengan KIO3 

Gambar 10: Hasil Standarisasi I2 dengan 

Na2S2O3 

 

 

Gambar 11: Hasil Titrasi Wortel Gambar 12: Hasil Titrasi Labu Siam 
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