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DAFTAR LAMPIRAN  

 

Lampiran 1   Surat Izin Pemakaian Laboratorium 
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Lampiran 2     Surat EC 
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Lampiran 3    Perhitungan Larutan Preaksi 

 

1. Pembuatan 50 ml Larutan Baku Kalium Biftalat 0,05 N 

W =  
V x N x Mr x e 

1000
 

 =  
50 𝑥 0,05 𝑥 204,2 𝑥 1

1000
    

 = 0,5105 g 

 

2. Pembuatan 250 ml Larutan Titer NaOH 0,05 N 

W =  
𝑉 𝑥 𝑁 𝑥 𝑀𝑟 𝑥 𝑒

1000
 

 = 
𝟐𝟓𝟎 𝒙 𝟎,𝟎𝟓 𝒙 𝟒𝟎 𝒙 𝟏 

𝟏𝟎𝟎𝟎
 

 = 0,5 g 

 

3. Pembuatan Larutan NaOH 10% 

           
10

100
x 50 = 5 g 

     Perhitungan Hasil Volume Larutan Titer 

      Hasil titrasi dari pembakuan: 

V1 = 10,1 

V2 = 10,3 

V3 = 10,2 

Volume rata-rata =  
10,1+10,3+10,2 

3
 = 10,2 

Perhitungan normalitas NaOH : 

Vt x Nt    = Vb x Nb 

10,2 x Nt = 10 x 0,05  

Nt     = 0,0490 N  

4. Pembuatan 50 ml Larutan Baku Pembanding Asam Benzoat  

W  = 
𝑉 𝑥 𝑁 𝑥 𝑀𝑟 𝑥 𝑒

1000
 

     = 
50 𝑥 0,05 𝑥 122 𝑥 1

1000
 

     = 0,305 g 
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5. Blangko  

V1 = 0,2 ml V2 = 0,2 ml  V3= 0,2 ml 

Volume rata-rata =  
0,2+0,2+0,2 

3
 = 0,2 

 

6. Baku Pembanding Asam Benzoat 

 

Volume titer  V1= 10,1 ml 

  V2= 10 ml 

  V3= 10,1 ml  

Volume rata-rata = 10,1 ml 

% Kadar Na Benzoat =
vt x Nt

V Kes x N Kes 
Eq x

500

100

1000
𝑥 100 % 

    = 
10,1 𝑥 0,0490

1 𝑥 0,05 
𝑥 0,0072 

50

10

1000
𝑥 100% 

    = 
0,3563

1000
𝑥 100% 

    = 0,0356 %  

Perhitungan Kadar Sampel  

Sampel A  

Berat Sampel = 150 g 

Volume Sampel  = 100 ml 

Normalitas NaOH = 0,0490 N 

1 ml NaOH ~~ 0,0072 g anhidrat Natrium benzoat  

Volume Titer  V1 =  0,9 ml  

   V2 = 0,7 ml 

   V3 = 0,8 ml 

Volume titrasi rata-rata = 
0,9 𝑚𝑙 +0,7𝑚𝑙 +0,8 𝑚𝑙 

3
 = 0,8 𝑚𝑙 

% Kadar Natrium Benzoat =
vt x Nt

V Kes x N Kes 
Eq x

500

100

150
𝑥 100 % 

    = 
0,8 𝑥 0,0490

1 𝑥 0,05 
𝑥 0,0072 

500

100

150
𝑥 100% 

    = 
0,0282

150
𝑥 100% 

    = 0,0188 % b/b 

    = 188 mg/kg 
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Sampel B 

Berat Sampel = 150 g 

Volume Sampel = 100 ml 

Normalitas NaOH = 0,0490 N 

1 ml NaOH ~ 0,0072 g anhidrat  Natrium Benzoat 

Volume Titer V1= 1 ml  

   V2= 1,1 ml 

   V3= 0,9 ml  

Volume titrasi rata-rata = 
1+1,1+0,9 

3 
= 1 𝑚𝑙  

% Kadar Natrium Benzoat = 

vt x Nt

V Kes x N Kes 
Eq x

500

100

150
𝑥 100 % 

    = 

1  𝑥 0,0490

1 𝑥 0,05 
𝑥 0,0072 

500

100

150
𝑥 100% 

    = 
0,0352

150
𝑥 100% 

    = 0,0235 % b/b 

    = 235 mg/kg 

Sampel C 

Berat Sampel = 150 g 

Volume Sampel  = 100 ml 

Normalitas NaOH = 0,0490 N 

1 ml NaOH ~ 0,0072 g anhidrat Natrium Benzoat  

    Volume Titer V1= 1,2 ml 

V2= 1,3 ml 

   V3= 1,2 ml 

Volume titrasi rata-rata =  1,2 ml  

% Kadar Natrium Benzoat = 

vt x Nt

V Kes x N Kes 
Eq x

500

100

150
𝑥 100 % 

    =  

1,2  𝑥 0,0490

1 𝑥 0,05 
𝑥 0,0072 

500

100

150
𝑥 100% 

    = 
0,423

150
𝑥 100% 

    = 0,0282 % b/b 

    = 282 mg/kg 
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Lampiran 4    Persiapan Sampel 

 

Sampel yang digunakan pada penelitian ini 3 sampel Selai Strawberry 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sampel setelah ditambahkan NaCl dan NaOH kemudian didiamkan selama 2 jam   
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Persiapan sampel setelah disaring 

 

 

 

 

 

 

Uji kualitatif yaitu persiapan sampel dengan penambahan FeCl3, terdapat 

endapan kuning kecoklatan membuktikan bahwa adanya Natrium Benzoat  

 

 

 

 

 

 

Mengekstraksi sampel dengaan CHCl3 menggunakan corong pemisah  
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sampel setelah diekstraksi 

 

 

 

 

 

 

 

Residu yang diperoleh setelah diendapkan   
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Lampiran 5     Hasil Penelitian 

Sampel A 

 

 

 

 

 

 

 

Sampel B 

 

Sampel C 
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Lampiran 6     

Cara Uji Bahan Pengawet Menurut SNI 
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Lampiran 7     

Surat Peminjaman Alat 
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Lampiran 8    

Kartu Laporan Pertemuan Bimbingan KTI 
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