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Lampiran 

 

Lampiran 1  

a. Persiapan sampel 

     

b. Cek kertas lakmus setelah ditambahkan NaCl jenuh 

   

c. Sampel difiltrat  
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d. Uji kualitatif dengan menambahkan larutan FeCl3 adanya endapan 

coklat membuktikan adanya Natrium Benzoat 

 

Lampiran 2  

a. Sampel setelah ditambahkan HCl berlebih sampai pH asam 

    

b. Sampel saat di ekstraksi dengan chloroform 
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c. Hasil ekstraksi 

    

d. Hasil ekstraksi diuapkan semalaman sehingga menghasilkan residu 

    

 

Lampiran 3 

Sampel 1 
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Sampel 2 

 

Sampel 3 

 

Blanko kosong 
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Baku pembanding Asam Benzoat 

 

Larutan Baku 

 

Lampiran 4 

a. Sampel di masukkan ke labu ukur dibuat alkalis, dikocok dan 

didiamkan selama 2 jam 
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b. Ekstraksi dengan menambahkan chloroform pada corong pisah 

 

c. Perlakuan saat mentitrasi 
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Lampiran 5  

Surat Izin Penelitian di Laboratorium 
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Lampiran 6 

Kartu Bimbingan 
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Lampiran 7 

Surat EC 
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Lampiran 8 

Penetapan kadar natrium benzoate menurut SNI 
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Lampiran 9 

Perhitungan Pembuatan Larutan Pereaksi 

1. Pembuatan 50ml Larutan Baku Kalium Biftalat 0,05N 

W = 
𝑉 ×𝑁 ×𝑀𝑟 ×𝑒

1000
 

= 
50 ×0,05 ×204,2 ×1

1000
 

= 0,5105 g 

1. Pembuatan 250 ml Larutan titer NaOH 0,05 N 

W = 
𝑉 ×𝑁 ×𝑀𝑟 ×𝑒

1000
 

= 
250 ×0,05 ×40 ×1

1000
 

= 0,5 g 

2. Pembuatan Larutan NaOH 10% 

10

100
 × 50𝑚𝑙 = 5 gram 

Perhitungan Hasil Volume Larutan Titer 

Hasil titrasi pembakuan: 

V1 = 9,9 ml 

V2 = 10,0 ml 

V3 = 10,1 ml 

Volume rata-rata = 
9,9 + 10 +10,1

13
 = 10 ml 

Perhitungan normalitas NaOH 

Vt x Nt = Vb x Nb 

10 x Nt = 10 x 0,05 

Nt = 0,05 N 

Normalitas larutan titer NaOH = 0,05 N 

3. Pembuatan 50 ml Larutan Baku Pembanding Asam Benzoat 

W = 
𝑉 ×𝑁 ×𝑀𝑟 ×𝑒

1000
 

=
50 × 0,05 × 122 × 1

1000
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= 0,305 𝑔𝑟𝑎𝑚 

Volume titer V1  = 10,1 ml 

   V2 = 10 ml 

   V3  = 10ml 

Volume rata rata  = 10 ml 

1ml NaOH 0,05N ~ 6,105 g anhidrat Asam Benzoat 

 

% Kadar Natrium Benzoat  = 

𝑉𝑡.𝑁

𝑉𝐾𝑒𝑠.𝑁𝑘𝑒𝑠
𝑥 𝐸𝑞𝑥

𝑃

𝐴

𝐵𝑆
 × 100% 

= 

10 ×  0,05

1 ×  0,05
𝑥 0,0072 𝑥

50

10

1000000
 × 100% 

= 0,0305 %  b/b 

4. Blanko 

V1    = 0,1 ml 

V2    = 0,1 ml 

V3   = 0,1 ml 

Volume rata rata = 0,1 ml 

5. Perhitungan Kadar Sampel 

Sampel A 

Berat Sampel   = 150 gram 

Volume Sampel  = 100ml 

Normalitas NaOH  = 0,05 N 

1 ml NaOH 0,05 N ~ 0,0072 g anhidrat Natrium Benzoate 

Volume Titer  V1  = 0,8 ml 

    V2  = 0,7 ml 

    V3  = 0,9 ml 

Volume titrasi rata – rata  = 
0,8 𝑚𝑙 +0,7 𝑚𝑙 +0,9𝑚𝑙 

3
 

     = 0,8 ml 

% Kadar Natrium Benzoat  = 

𝑉𝑡.𝑁

𝑉𝐾𝑒𝑠.𝑁𝑘𝑒𝑠
𝑥 𝐸𝑞𝑥

𝑃

𝐴

𝐵𝑆
 × 100% 

    = 

0,8  × 0,05

1 × 0,05
𝑥 0,0072 𝑥

500

100

150
 X 100% 
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    = 0,0192 %  b/b atau 192 mg 

 

Sampel B 

Berat Sampel   = 150 gram 

Volume Sampel  = 100ml 

Normalitas NaOH = 0,05 N 

1 ml NaOH 0,05 N ~ 0,0072 g anhidrat Natrium Benzoate 

Volume Titer  V1  = 0,6 ml 

    V2 = 0,7 ml 

    V3  = 0,7 ml 

Volume titrasi rata – rata = 0,7 ml 

% Kadar Natrium Benzoat  = 

𝑉𝑡.𝑁

𝑉𝐾𝑒𝑠.𝑁𝑘𝑒𝑠
𝑥 𝐸𝑞𝑥

𝑃

𝐴

𝐵𝑆
 × 100% 

    = 

0,7𝑚𝑙 × 0,05𝑁

1 ×0,05 𝑁
𝑥 0,0072 𝑥

500

100

150
 × 100% 

    = 0,0168 % b/b atau 168 mg 

 

Sampel C 

Berat Sampel   = 150 gram 

Volume Sampel  = 100 ml 

Normalitas NaOH  = 0,05 N 

1 ml NaOH 0,05 N ~ 0,0072 g anhidrat Natrium Benzoate 

Volume Titer  V1  = 0,7 ml 

    V2 = 0,8 ml 

    V3 = 0,4 ml 

Volume rata – rata  =  
0,7 𝑚𝑙 + 0,8 𝑚𝑙 +0,4 𝑚𝑙 

3
 

    = 0,63 ml 

% Kadar Natrium Benzoat  = 

𝑉𝑡.𝑁

𝑉𝐾𝑒𝑠.𝑁𝑘𝑒𝑠
𝑥 𝐸𝑞𝑥

𝑃

𝐴

𝐵𝑆
 × 100% 

    =

0,63𝑚𝑙 × 0,05𝑁

1 ×0,05 𝑁
𝑥 0,0072 𝑥

500

100

150
 X 100% 

    = 0, 0151%  b/b atau 151 mg 



47 
 

Lampiran 10 

  

SAMPEL A     SAMPEL B 

 

SAMPEL C 
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