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6. Pengeringan menggunakan cabinet dryer pada suhu 70°C selama 
3 jam 

 
Menyusun umbi 
kedalam Loyang  

 
Masukkan 
umbikedalam 
cabinet dryer 

 
Pengeringanpada 
suhu 70°C selama 3 
jam  

 
Umbi yang 
telah kering  

 
7. Proses penggilingan, pengayakan, dan hasil tepung dari 

perendaman 60°C dan 90°C 

 
Giling umbi 
menggunakan 
mesin penggiling  

 
Ayak 
menggunakan 
ayakan mess 80  

 
Hasil tepung umbi 
talas beneng 
dengan 
perendaman pada 
suhu 90°C selama 
60 menit  

 
Hasil tepung 
umbi talas 
beneng dengan 
perendaman 
pada suhu 60°C 
selama 60 menit 

 

  



38  

Lampiran 3. Perencanaan Anggaran Biaya 
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1. Print jurnal  

2. Print proposal  

3. Foto Copy  

 

Rp. 50.000 
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Rp. 500.000 

2 Bahan Pendukung  

1. Umbi talas beneng  

2. Thermometer  

3. Alat peniris  
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Lampiran 5. Surat Penelitian 
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Lampiran 6. Jadwal Penelitian 

Jadwal penelitian 

No Kegiatan 
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Sep Okt Nov Des Jan Feb Mar Apr Mei Jun Jul Agt Sep 

1 
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proposal 
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Seminar 

proposal 
             

4 
Revisi 

proposal 
             

5 
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7 
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8 Revisi KTI              

9 Jilid Lux              
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Lampiran 7. Ethical Clerance 

  



45  

 

Lampiran 8. Surat Pernyataan Keaslian KTI 

PERNYATAAN 

 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini : 

Nama  : Dian Lifety Lbn.Toruan 

Nim  : P01031121012 

Menyatakan bahwa data penelitian yang terdapat di KTI saya adalah 
benar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti ujian ulang (ujian 
utama saya dibatalkan). 

 

 

Yang membuat pernyataan,  

 

 

(Dian Lifety Lbn.Toruan) 
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