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Lampiran 2 Surat Izin Penelitian 

 

 

 

 



   

26 
 

Lampiran 3 Laporan Hasil Penelitian 
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Lampiran 4 Perhitungan 

1. Standarisasi NaOH 0,1000 N 

V NaOH  x  N NaOH = V Asam Oksalat  x  N Asam Oksalat 

   9,2 mL  x  N NaOH = 10 mL x 0,1 N 

   9,2 mL  x  N NaOH = 1 

                    N NaOH = 
 

   
 

                                N NaOH = 0,11 

2. Perhitungan Kadar Alkohol (%) 

Kadar Alkohol (%)   = 
                                     

         
 

Hari ke-7 

Kadar alkohol (%)    = 
                      

   
 

Kadar alkohol (%)    = 
      

      
 

Kadar alkohol (%)    = 1,31% 

 

Hari ke-14 

Kadar alkohol (%)    = 
                      

   
 

Kadar alkohol (%)    = 
      

  
 

Kadar alkohol (%)    = 2,47% 

 

Hari ke-28 

Kadar alkohol (%)   = 
                      

   
 

Kadar alkohol (%)   = 
      

  
 

Kadar alkohol (%)   = 2,73% 
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian 

Proses Pembuatan Fermentasi Nanas (Ananas Comosus)  

 

         

         Pemotongan buah nanas                             Buah nanas dihaluskan 

         

           Tuangkan buah nanas      Tambahkan gula dan air 

                  didalam panci 

         

        Tambahkan ragi kering                     Masukkan kedalam 

                             botol dan fermentasi       
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Dokumentasi Hasil Uji Penelitian 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pada hari ke-7 Pada hari ke-14 Pada hari ke-28 
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