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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1 Persiapan Sampel 

 

Sampel dodol rasa durian 

 

      
 

   
Penimbangan 5 sampel dodol rasa durian sebanyak 25 g 
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Lampiran 2 Pembuatan Reagensia 

 

   
Menimbang 10 gram BaCl2   Menimbang 10 gram NaNo2 

 

 

 
Pembuatan reagensia 
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Lampiran 3 Prosedur Uji Analisis Natrium Siklamat Pada Dodol 

 

 

Sampel setelah disaring dan ditambahkan 10 ml HCl 10% dan 10 ml BaCl2 10% 

 

Sampel setelah didiamkan 30 menit dan ditambahkan 10 ml NaNO2 10% 

 

Sampel dipanaskan diatas penangas air 
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Lampiran 4 Hasil Penelitian 

 

Sampel disaring setelah dipanaskan 
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Lampiran 5 Ethical Clearance 
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Lampiran 6 Surat Izin Pemakaian Laboratorium 
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Lampiran 7 Kartu Bimbingan KTI 
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Lampiran 8 Surat Keterangan Bebas Laboratoium 
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Lampiran 9 Hasil Turnitin 
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