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Lampiran 2  Surat Bebas Laboratorium 
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Lampiran 3 Pembuatan Media 

 

1. Endo Agar 

Komposisi : 

1. Laktosa     10 gr 

2. Pepton     10 gr 

3. Natrium Sulfit    3,3 gr 

4. Fuchsin Basa (pararosanilin)  0,3 gr  

5. Agar      12,5 gr  

6. Dipotassium Fosfat    2,5 gr  

Perhitungan :  

Suspensi = 41,5 gr / L 

Media yang digunakan = 175 ml  

       

       
               

Prosedur : 

Timbang bahan Endo Agar sebanyak 7,2 gr kemudian masukkan dalam 

erlenmeyer steril, lalu larutkan dengan aquadest sebanyak 175 ml, 

panaskan di atas Hotplate hingga hampir mendidih, lalu tuang pada 7 

petridish masing-masing 25 ml. 

 

2. SIM 

Komposisi : 

1. Trypton    10 gr 

2. Ferrouse amonium sulpha t 0,1 gr 

3. Sodium thiosulphat   0,2 gr 

4. Agar     1,75 gr 

5. Aquadest    500 ml 

Perhitungan : 

Suspensi = 30 gr / L 

Media yang digunakan = 35 ml 
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Prosedur : 

Timbang bahan SIM sebanyak 1,05 gr kemudian masukan dalam 

erlenmayer steril, lalu tambahkan aquades sebanyak 35 ml, panaskan 

hotplate hingga larut, lalu tuang pada 5 tabung reaksi masing-masing 5 ml. 

Sterilisasi pada autoclave selama 15 menit pada suhu 121
o
C. 

 

3.  Methyl Red / Voges Proskauer 

Komposisi : 

1. Polipepton                3,5 gr 

2. Glukosa      2,5 gr 

3. KH2PO4     2,5 gr 

4. Aquadest     500 ml 

Perhitungan : 

Suspensi = 17,0 gr 

Media yang digunakan = 70 ml 

       

       
               

Prosedur : 

Timbang bahan MRVP sebanyak 1,19 gr kemudian masukkan ke dalam 

erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 70 ml, lalu tuang 

pada 14 tabung reaksi masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada autoclave 15 

menit pada suhu 121
o
C. 

 

4.  Simmon Citrate  

Komposisi : 

1. Amonium dhidrogen fosfat     0,2 gr 

2. Natrium amonium fosfat    0,8 gr 

3. Natrium Klorida     5 gr 

4. Natrium sitrat     2 gr 

5. Magnesium Sulfat     0,2 gr 

6. Bromthymol blue     0,08 gr  

7. Agar        15 gr 

8. Aquadest      1 L 
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Perhitungan : 

Suspensi = 22,5 gr 

Media yang digunakan = 35 ml 

       

       
               

Prosedur : 

Timbang bahan Simmon citrate sebanyak 0,78 gr kemudian masukkan ke 

dalam erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 35 ml, 

panaskan di atas hotplate hingga larut, lalu tuang pada 7 tabung reaksi 

masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada autoclave 15 menit pada suhu 121
o
C. 

Miringkan tabung pada posisi 40
o
 diamkan hingga membeku. 

 

5. Triple Sugar Iron (TSI) Agar 

Komposisi : 

1. Lab. Lemco power   3 gr 

2. Yeast extract   3 gr 

3. Peptone    20 gr 

4. Sodium chloride    5 gr 

5. Ferri citrate     0,3 gr 

6. Sodium thiosulphate  0,3 gr  

7. Phenol red    0,5 gr 

8. Glukosa    10 gr 

9. Laktosa    10 gr 

10. Sucrosa    10 gr 

Perhitungan : 

Suspensi = 65,0 gr 

Media yang digunakan = 35 ml  

       

       
              

Prosedur : 

Timbang bahan Simmon citrate sebanyak 2,2 gr kemudian masukkan ke 

dalam erlenmayer steril, lalu tambahkan aquadest sebanyak 35 ml, 

panaskan di atas hotplate hingga larut, lalu tuang pada 7 tabung reaksi 
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masing-masing 5 ml. Sterilisasi pada autoclave 15 menit pada suhu 121
o
C. 

Miringkan tabung pada posisi 40
o
 diamkan hingga membeku  
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Lampiran 4 Gambar Proses Dan Hasil Penelitian 

 

  A. Gambar proses penelitian  

Proses pengambilan sampel 

 

            Sampel 1                                   Sampel 2 

 

    

                    Sampel 3                                  Sampel 4 
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                                           Sampel 5                                        Sampel 6 

 

 

 

 

                                                   Sampel 7 
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Proses Isolat 

 

Penanaman Pada Media Endo Agar 

 

Penanaman pada uji IMVIC dan TSIA 
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B. Gambar hasil penelitian  

 

Hasil pada media Endo Agar  

 

 

 

                          Sampel 1                                              Sampel 2 

 

 

 

 

                           Sampel 3                                                Sampel 4 
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                         Sampel 5                                                   Sampel 6 

 

 

 

 

                                                   Sampel 7 
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Hasil pada Uji IMVIC (Indole,Methyl Red, Voges proskauer, Citrate) dan 

Uji TSIA 
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Lampiran 5 Hasil Pemeriksaan Plagiarisme Turnitin 
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Lampiran 6 Kartu Bimbingan 
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Lampiran 7 Riwayat Hidup Penulis 
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