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LAMPIRAN

LAMPIRAN 1

IDENTIFIKASI BAKTERI Escherichia coli PADA AIR ES KELAPAMUDA
YANG DIPERDAGANGKAN DI SEKITAR JALAN MAKMUR,

KECAMATAN PERCUT SEI TUAN, KABUPATEN DELI SERDANG

Bapak/ibu,saudara/I yang terhormat,
Dalam rangka pemenuhan kewajiban penyusunan tugas akhir pada studi D-III di

poltekkes kemenkes medan jurusan teknologi laboratorium medis dengan ini saya
Nama : SALSABILA AMANDA LUBIS
NIM : P07534021193
Jurusan :Teknologi Laboratorium Medis

Berdasarkan dengan surat I ini saya mohon bantuan saudara/I bersedia menjadi
responden dalam penelitian yang akan saya lakukan. Penelitian ini dengan mengetahui
identifikasi bakteri escherichia coli pada air es kelapa muda yang diperdagangkan di sekitar jalan
makmur, kecamatan percut sei tuan,kabupaten deli serdang. Atas perhatian dan partisipasinya
saya ucapkan terimakasih.

Laboratorium Terpadu Poltekkes Medan, 15
Mei 2024

Salsabila Amanda Lubis
P07534021193

Lampiran 2 : Hasil Penelitian Air Es Kelapa Muda

Dengan Uji MPN Seri 5-1-1 Serta Uji IMVIC

Nama Peneliti : Salsabila Amanda Lubis

NIM : P07534021193

Kelas : 3 D TLM



Tempat Penelitian : Laboratorium Terpadu Poltekkes Medan

Waktu Penelitian :15 Mei 2024 – 7 Juni 2024

Waktu Hasil Penelitian Keterangan

 Hari
(15/Mei/2024)
Pembuatan
Media Lactosa
Broth

 Hari-2
(16/Mei/2024)
Penanaman
sampel ke
media Lactosa
Broth 5-1-
1(Uji Awal)

 Media yang telah ditimbang kemudian
dimasukkan kedaaalam labu erlemeyer
dan ditambahkan aquadest

 Lalu masukkan magnet stirer
 Letakkan labu erlemeyer diatas alat hot

plet magnetic stirer
 Tunggu hingga media hanyat dan larut
 Masukkan kedalam tabung reaksi dan

balik tabung reaksi agar tabung durham
terisi media

 Tutup dengan kapas dan
aluminiumfoil/cling wrap

 Lalu masukkan media kedalam autoclauf
dan sterilisasi selama 1 jam dengan suhu
121℃

 Lalu masukkan media kedalam autoclauf
dan sterilisasi selama 1 jam dengan suhu
121℃

 Penanaman dilakukan secara aseptis
 Lalu di inkubasi daalam inkubator 2x24

jam suhu 37℃



 Hari-3
(17/Mei/2024)
Pembacaan
hasil Lactosa
Broth (Uji
Penegasan)

 Lalu kelima Sampel diuji
menggunakan Lactosa Broth

 Terjadi kekeruhan pada kelima sampel
yang menunjukkan adanya
pertumbuhan bakteri.



 Hari-4
(18/Mei/2024)
Isolasi ke
media Endo
Agar (Uji
Sempurna)

 Hari-5
(19/Mei/2024)
Pembacaan
hasil media
Endo Agar
dan
melanjutkan
Uji
Identifikasi
(IMVIC)

 Masing masing tabung yang
positif pada media LB dilanjutkan ke
penanaman dengan media Endo Agar

 1 ose di goreskan secara zig-
zag dipermukaan media Endo agar lalu
di inkubasi suhu 37°C 1x24jam

 Koloni yang tumbuh pada
permukaan media endo agar dengan
ciri-ciri koloni : Bulat, Warna Merah
kilap logam di identifikasi ke
media IMVIC (Indole, Methyl red,
Voges proskauer, Simon citrate)



 Hari-6
(20/Mei/2024)
Pembacaan
media IMVIC

 Lalu inkubasi di inkubator suhu 37°C
1x24jam



 Pada ke- 4 sampel yang positif
pada media Endo Agar (Uji
Sempurna) menghasilkan IMVIC Seb
agai berikut : Indole (+) Methyl Red
(+) Voges Proskauer (+) Simon citrat
(+)

LAMPIRAN 3



RIWAYAT HIDUP PENULIS
Salsabila Amanda Lubis, Penulis dilahirkan di Medan pada 24 Mei 2003, Anak dari Bapak
Muhammad Nur Lubis dan ibu Darmayanti, anak pertama dari 3 bersaudara, kakak dari Nadila
Adha Lubis dan Muhammad Alfi Syahrin Lubis. Penulis bersekolah SD di MIN Medan dari
tahun 2009 sampai 2014, dan melanjutkan di SMP Negeri 35 Medan dari tahun 2015 sampai
2018. Penulis juga berkesempatan melanjutkan SMK di SMK Kesehatan Haji Sumut dari tahun
2018 sampai 2021. Penulis kemudian melanjutkan Pendidikan ke Perguruan Tinggi Politeknik
Kesehatan Kementrian Kesehatan Medan dan berhasil menyelesaikan studi pada Jurusan
Teknologi Laboratorium Medis.

Email penulis : sabilaamandalbs@gmail.com


