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LAMPIRAN I : Pernyataan Surat Ethical Clearence 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN II : Perhitungan 

1. Perhitungan Volume Total NaOH 

 Volume Total 

Vt = 
𝑣1+𝑣2

2
 



     = 
14+14.8

2
 

     = 
28,8

2
 

      = 14.4 mL 

2. Perhitungan Kadar Asam Asetat Dengan Metode Titrasi Alkalimetri 

 % CH3COOH = 
(𝑉𝑡×𝑁)𝑁𝑎𝑂𝐻 × 𝐵𝐸 CH3COOH

𝑚𝑎𝑠𝑠𝑎 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙
 × 100% 

= 
(14.4×0.1709) 𝑁𝑎𝑂𝐻 ×60

25 𝑚𝐿
 × 100% 

= 
3,925×60

25 𝑚𝐿
× 100% 

= 
147,6

25 𝑚𝐿
 × 100% 

= 5.90% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN III : Dokumentasi Penelitian 



Pengambilan kulit 

buah-buahan di 

temapt penjual 

rujak 

 Pencucian kulit 

buah-buahan 

sebanyak 2 kali 

 

Keringkan dan 

timbang kulit 

buah-buahan 

masing- masing 10 

gram 

 Teh kombucha 

limbah kulit bah 

rujak 

difermentasikan 

 

Sampel teh 

kmbucha limbah 

kuulit buah rujak 

telah disaring 

 Reagen uji 

kualitatif 

(esterifikasi) yang 

telah dibuat 

 

Hasil uji 

esterifikasi 

 Reagen uji 

kuantitatif (titrasi 

alkalimetri) yang 

telah dibuat 

 

Titrasi alkalimetri  Hasil uji 

kuantitatif (titrasi 

alkalimetri) 

 

 

 

 

 

 



LAMPIRAN IV : Lembar Konsul Karya Tulis Ilmiah 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LAMPIRAN V : Riwayat Hidup 
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