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ABSTRAK 

 Natrium siklamat juga pemanis buatan yang familiar digunakani 
masyarakat.Siklamat merupakan Kristal yang berwarna putih, tidak berbau, dan 
bentuk larutan memilki tingkat kemanisan sebanyak 30 kali pemanis 
sukrosa.Siklamat juga mempunyai harga lebih murah menyebabkan produsen 
pangan dan minuman sering mengunakan natrium siklamat.Tujuan penelitian ini 
adalah untuk mengetahui apakah selai roti mengandung natrium siklamat dan 
mengetahui kadarsiklamat yang terkandung. 
 Metode yang digunakan pada penelitian adalah metode analisis kualitatif 
menggunakan metode pengendapan dan analisis kuantitatif mengunakan metode 
gravimetri. 
 Hasil dari  penelitian ini menunjukkan 2 dari 5 sampel selai roti mengandung 
siklamat yaitu sampel 2 dengan kadar 1.128 mg/kg dan sampel 4 dengan kadar 
1.074 mg/kg. 

Kesimpulan dari penelitian ini adalah Kedua sampel yang mengandung 
siklamat  tidak memenuhi syarat BPOM No. 11 tahun 2019 Tentang batas maksimum  
pemanis buatan kategori pangan berupa selai (jem, jeli, marmalad ) batas maksimum 
1000 mg/kg. 

 
Kata kunci           : Natrium siklamat, Selai roti, Gravimetri. 
Daftar bacaan     : 22 (1992-2021) 
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ABSTRACT 

Sodium cyclamate is a kind of artificial sweetener that is familiarly used in the 
community, in the form of white crystals, odorless, with a sweetness level of 30 times 
that of sucrose. Low prices are the reason food and beverage manufacturers use 
sodium cyclamate. The purpose of this study was to identify the content and levels of 
sodium cyclamate in jam. 

This research is a qualitative analysis study with precipitation method and quantitative 
analysis with gravimetric method. 

Through the results of the study, it was found that 2 of 5 samples of jam contained 
cyclamate, sample 2 with a concentration of 1,128 mg/kg and sample 4 with a 
concentration of 1,074 mg/kg. 

The conclusion of this study is that the two samples containing cyclamate did not 
meet the requirements of the Indonesian Food and Drug Administration (BPOM) No. 
11 of 2019 concerning the maximum limit for artificial sweeteners, where the 
maximum limit in foods such as jam, jelly, and marmalade is 1000 mg/kg. 

 

Keywords : Sodium Cyclamate, Jam, Gravimetry. 

References : 22 (1992-2021) 
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