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LAMPIRAN I : ETHICAL CLEARANCE 
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Lampiran II : Data Nilai Kadar Air, Densitas, Viskositas, Indeks Bias 

 

Hasil Kadar Air Sampel Minyak Goreng Curah (%) 

Kode Sampel Sebelum dipakai 

0 (%) 

4x (%) 8x (%) 12x (%) 

S1 0,5% 0,3% 0,12% 0,16% 

S2 0,4% 0,2% 0,11% 0,13% 

S3 0,5% 0,4% 0,2% 0,12% 

 

Contoh Perhitungan : 

%5,0
52

57

%100
575

265









x

 

Hasil Densitas Sampel Minyak Goreng Curah (%) 

Kode Sampel Sebelum dipakai 

0 (%) 

4x (%) 8x (%) 12x (%) 

S1 0,96% 0,88% 0,8% 0,76% 

S2 0,92% 0,86% 0,44% 0,24% 

S3 0,96% 0,88% 0,55% 0,64% 

  Contoh perhitungan: 

  %96,0
25

2044



   

Hasil Viskositas Sampel Minyak Goreng Curah (mPa.s) 

Kode 

Sampel 

Sebelum 

dipakai 0 (%) 

4x (mPa.s) 8x (mPa.s) 12x (mPa.s) 

S1 6.700 mPa.s 4.830 mPa,s 2.750 mPa.s 2.000 mPa.s 

S2 8.500 mPa.s 8.000 mPa.s 7.000 mPa.s 27.50 mPa.s 

S3 9.000 mPa.s 7.500 mPa.s 6.000 mPa.s 55.00 mPa.s 
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Hasil Indeks Bias Sampel Minyak Goreng Curah (Pa.s) 

Kode Sampel Sebelum dipakai 

0 (Pa.s) 

4x (Pa.s) 8x (Pa.s) 12x (Pa.s) 

S1 1,46 Pa.s 1,45 Pa.s 1,43 Pa.s 1,40  Pa.s 

S2 1,48 Pa.s 1,46  Pa.s 1,44 Pa.s 1,42 Pa.s 

S3 1,46 Pa.s 1,44  Pa.s 1,42 Pa.s 1,40  Pa.s 
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Lampiran III : Dokumentasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 Pengukuran viskositas                                    Sampel minyak goreng 

 

 

 

 

 

 

Pengukuran kadar air                                 Pengukuran Indeks Bias 

 

                                                                                  

 

 

 

 

                                            Pengukuran densitas 
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