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Lampiran 2. Data dan hasil pengukuran kadar protein menggunakan 

Spektrofotometer UV-Vis 

 

Pembuatan Larutan Standar 

Larutan 

Induk 

(mL) 

Pereaksi 

Biuret 

(mL) 

Aquadest 

(mL) 

Konsentrasi 

BSA (%) 

0,5 0,8 1,7 0,5 

1 0,8 1,2 1 

2 0,8 0,2 2 

3 0,8 1,3 3 

 

Hasil Pengukuran Kurva Standar 

Konsentrasi

(%) 

Absorbansi 

0,5 0,207 

1 0,215 

2 0,242 

3 0,253 

Kurva Standar  

 

 

Hasil perhitungan kadar protein secara spektrofotometer uv-vis 

No Sampel Absorbansi Kadar 

(%) 

Kadar 

(mg/mL) 

1 I 1,014 4,207 42,07 

2 II 0,719 2,686 26,86 

 

y = 0,0194x + 0,1978
R² = 0,9697

0

0,05
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0,15
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Lampiran 3. Perhitungan kadar protein pada sampel tepung jagung 

Sampel I 

Absorbansi sampel I : 1,014 

Sampel = 1 gram = 1000 mg 

y = ax + b 

dimana y = Absorbansi Sampel 

x = Konsentrasi 

y = 0,0194x + 0,1978 

1,014 = 0,0194x + 0,1978 

𝑥 =
1,014 − 0,1978

0,0194
 

x = 42,07 mg/mL 

konsentrasi (%) 

𝑥 =
42,07

1000
𝑥 100 

x = 4,207 % 

Sampel II 

Absorbansi sampel : 0,719 

Sampel = 1 gram = 1000 mg 

y = ax + b 

dimana y = Absorbansi Sampel 

x = Konsentrasi 

y = 0,0194x + 0,1978 

0,719 = 0,0194x + 0,1978 

𝑥 =
0,719 − 0,1978

0,0194
 

x = 26,86 mg/mL 

konsentrasi (%) 

𝑥 =
26,86

1000
𝑥 100 

x = 2,686  
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Lampiran 4. Dokumentasi penelitian 

 

Gambar  Keterangan  

 

 

 

 

Penimbangan Sampel 

Tepung jagung 

 

 

 

Larutan Standar 
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Vortex Larutan 

Standar 

 

 

 

 

Pengukuran Sampel 
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