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Halaman
Page

IDENTITAS CONTOH

Identity of Sample

Nama / Jenis Contoh
Sample Name / Type

Etiket / Merk
Trademark / Brand

Kode Sampel
Sample Code

Lembaga Pengambil Contoh
Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedure

Keterangan Contoh
Descnption of Sample

Tanggal Sampel Diterima
Date of Sample Received

Tanggal Pengujian
Date of Testing

Hasil Pengujian
Result of Analysis

Certificate of Analysis

0349/BSKJUBSPJI-
Medan/MS-P/III/2025
MB-0043
0145/BSKJIBSPJI-
Medan/LP/I1/2025

1 dan 2
of

Nugget Bifonl

Diantar Langsung

Tidak Disegel

26 Februari 2025

26 Februan 2025

. Terlampir
attached

Kepada Yth.
To

AUGRIY NAULI TAMPUBOLON
JPOLTEKES MEDAN/NIM.
P01031221121

Lubuk Pakam

Sertifikat ini hanya berfaku terhadap contoh tersebut diatas

This Certificate relate only to sampie that been analyzed

Sertifikat hasil uji hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dan d
lengan persetujuan LP
Certificate of analysis shall anly be reproduced entirely and with approval from U’-as;}lnm:rs"l HEDAN
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Certificate Number 0349/BSKJIIBSPJI-Medan/MS-P/II1/2025

Halaman 2dar 2

Page 20f2
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Vahdity
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THE TEST RESULT
No Parameter Unit Hasil Uji Metode Uji
1 Angka Lempeng Total (ALT)

koloni/g 2.6x10* SNI ISO 4833-1 2015

_~ureMedan, 06 Maret 2025
Mdﬂﬂj!" Tekms Laboratorium Pengupian
Jechnical Managar of Testing Laboratory

;... RaossiEvarla, ST
NIP-198207112005022001
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email bind_medan@kemenperin go id

Dok.No. : F-LP-016/3-1-0%/22

SERTIFIKAT HASIL UJI

Nomor Sertifikat
Certificate No

Nomor Pengujian
Testing No

No. Surat Permohonan Pengujian
Testing Request No

Halaman
Page

IDENTITAS CONTOH

Identity of Sample

Nama / Jenis Contoh
Sample Name / Type

Etiket / Merk
Trademark / Brand

Kode Sampel
Sample Code

Lembaga Pengambil Contoh
Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedure

Keterangan Contoh
Descnption of Sample

Tanggal Sampel Diterima
Date of Sample Received

Tanggal Pengujian
Date of Testing

Hasil Pengujian
Result of Analysis

Certificate of Analysis

0348/BSKJUBSPJI-
Medan/MS-P/11/2025
MB-0042
0145/BSKJI/BSPJI-
Medan/LP/112025

1 dan 2
of

Nugget Biforil

Al

Diantar Langsung

Tidak Disegel

26 Februan 2025

26 Februan 2025

Terlampir
attached

Kepada Yth.
To

AUGRIY NAULI TAMPUBOLON
/POLTEKES MEDAN/NIM.
P01031221121

Lubuk Pakam

Sertifikat Ini hanya berlaku terhadap contoh tersebut diatas

This Certificate relate only to sample that been analyzed

Sertifikat hasil uji hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan d
an dengan -
Certificate of analysis shall only be reproduced entirely and with appeoval mﬁl‘:ﬂa‘?’n —
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Page 20f2
Validasi @
Valdity
THE TEST RESULT
No Parameter Unit Hasil Uji Metode Uji
1 Angka Lempeng Total (ALT) koloni/g 3.0x10° SNI ISO 4833-1 2015

- Tawrii;Medan, 06 Marel 2025
“"Mahajer Teknis Laboratorium Pengupian
Techmcat Manager of Testing Laboratory

ssi Evaha, ST
NIP 198207112005022001

Sertifikat Inl hanya berfaku terhadap contoh tersebut dlatas
This Certificate reiste only to sample that been analyzed

Sertiftikat hasll ujl hanya bisa | ulang secara dan dengan persetujuan LP - BSP;
Certificate W“WMWMWMWMLP Nﬂﬁmnm
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Lampiran 10. Pernyataan

PERNYATAAN
Saya yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama : Augriy Nauli Tampubolon

NIM : P0O1031221121

Menyatakan bahwa data penelitian yang terdapat pada skripsi saya
adalah benar saya ambil dan bila tidak, saya bersedia mengikuti ujian ulang
(ujian utama saya dibatalkan)

Lubuk Pakam, Juli 2025

Yang mempuat pernyataan

( Augriy uli Tampubolon )
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Lampiran 11. Daftar Riwayat Hidup

Nama

Tempat /Tanggal Lahir
Nama Orang Tua
Ayah

Ibu

Alamat

No. Hp

Email

Riwayat Pendidikan

Hobi
Motto

Daftar Riwayat Hidup
: Augriy Nauli Tampubolon
: Medan, 20 Juli 2003

: Janji Martua Parningotan Tampubolon

: Marita Sari Dewi Sitorus

: JI. Beringin Dusun XIV Gg. Saudara No. 18
: 081264573173

: augrynauli483@gmail.com

: 1. TK ST Antonius 2 Medan

SD RK Budi Luhur Medan

SMP Katolik Tri Sakti-1 Medan

SMA Katolik Tri Sakti Medan

Politeknik Kesehatan Kementerian
Kesehatan Medan (Tahun 2021 — 2025)
: Mendengarkan musik, Volunteering

A

: “Apa yang kuperoleh hari ini adalah jawaban
dari doa dan iman, sebab aku percaya bahwa
Tuhan selalu menggenapi janji-Nya”

Markus 11:23-25 (TB)

“Aku  berkata kepadamu :  Sesungguhnya
barangsiapa berkata kepada gunung ini
Beranjaklah dan tercampaklah ke dalam laut! Asal
tidak bimbang hatinya, tetapi percaya, bahwa apa
yang dikatakannya itu akan terjadi, maka hal itu
akan terjadi baginya.

Karena itu Aku berkata kepadamu : apa saja yang
kamu minta dan doakan, percayalah bahwa kamu
telah menerimanya, maka hal itu akan diberikan
kepadamu.

Dan jika kamu berdiri untuk berdoa, ampunilah

dahulu sekiranya ada barang sesuatu dalam hatimu
terhadap seseorang, supaya juga Bapamu yang di

sorga mengampuni kesalahan-kesalahanmu.”
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