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LAMPIRAN III : Tabel Hasil Penelitian Bilangan Peroksida 

- Berat sampel dan Volume titrasi         0,0100 N 

 Sebelum 

Penggorengan 

Setelah 4 Kali 

Penggorengan 

Setelah 8 Kali 

Penggorengan 

Setelah 12 Kali 

Penggorengan 

No 

Sampel 

Berat 

(gram) 

Volume 

Titrasi 

        
(ml) 

Berat 

(gram) 

Volume 

Titrasi 

        
(ml) 

Berat 

(gram) 

Volume 

Titrasi 

        
(ml) 

Berat 

(gram) 

Volume 

Titrasi 

        
(ml) 

1 5,0006 1,50 5,0005 2,00 5,0005 2,40 5,0000 3,00 

2 5,0003 1,20 5,0003 1,90 5,0001 2,20 5,0004 2,60 

3 5,0000 1,30 5,0000 1,70 5,0000 2,40 5,0001 2,90 

  

- Perhitungan Bilangan Peroksida 

 

No  

Sampel 

Bilangan Peroksida  

Sebelum 

Penggorengan 

(mek   /kg) 

Setelah 4 Kali 

Penggorengan 

(mek   /kg) 

Setelah 8 Kali 

Penggorengan 

(mek   /kg) 

Setelah 12 Kali 

Penggorengan 

(mek   /kg) 

Syarat SNI 

01-7709-

2019 

1 2,87 4,07 5,03 6,48  

 10 meq/kg 

 2 2,15 3,83 4,55 5,51 

3 2,40 3,36 5,04 6,23 

  

Contoh : Rumus perhitungan bilangan peroksida minyak goreng curah pada 

pedagang 1 (setelah 4 kali penggorengan) 

Dik :         
 = 0,0120 N 

            = 2,00 ml 

            = 0,30 ml 

       W  = 5,0005 gram 

Dit : Bilangan peroksida...? 
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Jawab :  

Bilangan peroksida (mek   /kg) =  
                     

 
 

         = 
                            

      
 

        = 
     

      
  

     = 4,07 mek    /kg 

 

- Persentase Kenaikan Bilangan Peroksida 

 

No  

Sampel 

Bilangan Peroksida 

Setelah 4 Kali 

Penggorengan 

(%) 

Setelah 8 Kali 

Penggorengan  

(%) 

Setelah 12 Kali Penggorengan  

(%) 

1 42 75 126 

2 78 111 156 

3 40 110 159 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

37 
 

LAMPIRAN IV : Dokumetasi Penelitian 

- Pembuatan Reagensia 

 

- Titrasi Standarisasi dan Penetapan Blanko 
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- Preparasi Sampel 

 

- Titrasi Penentuan Bilangan Peroksida 
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- Hasil Titrasi Bilangan Peroksida 
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