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Abstract

Sugar palm is the result of tapping from sugar palm trees or siwalan. The tapped
sugar palm has complete nutritional components for the growth of
microorganisms so that sucrose can become alcohol and then naturally becomes
acidic. This study aims to determine the isolation and characterization of lactic
acid bacteria from fermented sugar palm. This type of research was descriptive
qualitative observation method, with a sample of 1 liter of sugar palm that
fermented spontaneously in Batang Kuis area, Deli Serdang. The results of the
study obtained 40 isolates which underwent physiological tests to determine the
character of the isolated bacteria. Gram staining, the results obtained were 40
positive gram isolates with purple color and rod cell form. In the Catalase test, 38
negative catalase isolates and 2 positive catalase isolates were obtained. In the
motility test of 40 non-motile isolates, the Coagulase test of 40 isolates of
coagulase was negative, the gas production test from glucose, 40 isolates were of
the homofermentative type. The conclusion of the research was that the bacteria
isolated from the fermented drink of sugar palm are Lactic Acid Bacteria
belonging to the Lactobacillus class, as evidenced by the results of gram staining
of rod-shaped cells.
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Abstrak

Nira merupakan hasil sadapan dari pohon kelapa atau siwalan. Nira yang
telah di sadap memiliki komponen nutrisi yang lengkap bagi pertumbuhan
mikroorganisme sehingga sukrosa dapat menjadi alkohol dan berlanjut menjadi
asam secara alami. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui Isolasi dan
Karakterisasi Bakteri Asam Laktat Asal Minuman fermentasi Tuak Nira. Jenis
penelitian ini adalah deskriptif kualitatif dengan metode observasi, dengan sampel
1 liter tuak nira yang terfermentasi spontan daerah Batang Kuis, Deli Serdang.
Hasil penelitian diperoleh 40 isolat yang dilakukan uji fisiologis untuk mngetahui
karakter dari bakteri yang terisolasi. Pewarnaan Gram, diperoleh hasil 40 isolat
gram positif dengan warna ungu dan bnetuk sel batang. Pada uji Katalase
diperoleh 38 isolat katalase negatif dan 2 isolat katalase positif. Pada uji motilitas
40 isolat non motil, uji Koagulase 40 isolat koagulase negatif, uji produksi gas
dari glukosa, 40 isolat merupakan tipe homofermentatif. Simpulan penelitian
bakteri yang terisolasi dari minuman fermentasi Tuak Nira merupakan Bakteri
Asam Laktat dengan golongan Lactobacillus.dibuktikan dengan hasil pewarnaan
gram bentuk sel berbentuk batang.
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