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ETHICAL CLEARANCE (EC) 
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LAMPIRAN III 

ALUR PENELITIAN 

 

 

  

Sampel tuak nira diambil dari Btang Kuis, Deli 

Serdang 

Preparasi alat 

Pengenceran Sampel dengan Serial 10-1 – 10-

6 

Isolasi pada Media MRSA 

Identifikasi

Bakteri 
Karakterisasi

Bakteri 

Pewarnaan Gram 

dan Bentuk Sel Uji Katalase Uji Koagulase 
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LAMPIRAN IV 

 

PEMBUATAN MEDIA DAN REAGENSIA 

A. Pembuatan Media 

1. Media MRSA 

Komposisi : 

• Pepton 10 gram 

• Ekstrak daging sapi 10 gram 

• Ekstrak ragi 5 gram 

• K1HPO4 2 gram 

• Ammonium sitrat 2 gram 

• Glukosa 2 gram 

• Natrium asetat 20 gram 

• MgSO4 7H2O 0,58 gram 

• MnSO4 4H2O 0,28 gram 

• Agar 15 gram 

• Aquadest 1 liter 

Prosedur : 

Timbang media MRSA sebanyak 13,64 gram lalu tambahkan aquadest hingga 

200 ml. lalu masak media diatas hot plae sampai media jernih. Setelah media 

jernih tutup dengan kapas dan aluminium foil lalu masukkan kedalam 

autoclave dengan suhu 121o Celcius selama 20 menit. Setelah selesai di 

autoclave, media di ambil lalu dituangkan pada petridish sebanyak 25 ml, lalu 

biarkan hingga media menjendal. Setelah menjendal media siap digunakan 

 

B. Pembuatan Reagensia 

1. NaCl 0,85% 

Komposisi 

• Kristal NaCl  : 1,7 gram 

• Aquadest  : 200 ml 

 

Prosedur : 

 Timbang Kristal NaCl sebanyak 1,7 gram lalu tambahkan aquadest hingga 

200 ml. setelah itu pipet sebanyak 9 ml ke masing masing tabung reaksi, tutup 
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dengan kapas dan aluminium foil. Lalu masukkan kedalam autoclave dengan 

suhu 121o celcius selama 20 menit. Setelah 20 menit, ambil reagensia dan 

reagensia siap digunakan. 

 

2. Plasma Citrat 

Alat dan bahan : 

• Vacun tube sodium citrat 

• Vacuum 

• Darah 3 cc 

Prosedur 

 Darah diambil menggunakan vakum dan dialirkan ke vacuum tube citrat 

hingga 3 cc. lalu darah di centrifuge dengan kecepatan 3000 rpm selama 15 

menit. Setelah itu plasma citrat siap digunakan untuk reagensia pada uji 

koagulase. 
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LAMPIRAN V 

DOKUMENTASI KEGIATAN 

 

a. Proses membuat media b. Pengenceran bertingkat pada  

 MRSA + CaCO3 1%   sampel 10-1 – 10-6   

   

    
 

c. proses isolasi BAL  d. hasil isolasi BAL asal Tuak Nira 

 asal Tuak Nira 

     
 

e. hasil isolasi, diremajakan  f. hasil pewarnaan gram 

 untuk uji lanjutan 
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g. hasil uji Katalase  h. hasil uji motilitas    

 

   
 

i. hasil uji Koagulase  j. Pohon penghasil Nira Aren 
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