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ABSTRAK 

 
 Siklamat merupakan salah satu pemanis buatan yang sering ditambahkan 
kedalam pangan karena siklamat mempunyai tingkat kemanisan 30 kali dari 
kemanisan gula dan harganya murah. Penggunaan siklamat secara berlebihan 
dapat memberikan efek negatif bagi tubuh manusia. Untuk mendapatkan 
keuntungan, produsen sering kali menambahkan siklamat untuk mendapatkan 
rasa manis yang diinginkan. Salah satu produk yang sering ditambahkan 
pemanis adalah madu.Tujuan penellitian ini adalah untuk mengetahui apakah 
madu mengandung pemanis buatan siklamat dan memenuhi persyaratan 
Permenkes 722 Tahun 1988. 
 Jenis penelitian yang dilakukan adalah penelitian deskriptif secara 
kualitatif dengan metode pengendapan dan secara kuantitatif dengan metode 
gravimetri. Penelitian ini dilakukan di Laboratorium Kimia Farmasi Poltekkes 
Kemenkes Medan Jurusan Farmasi. 
 Hasil dari penelitian  ini menunjukkan 2 dari 4 sampel madu mengandung 
siklamat yaitu sampel 1 dan sampel 2 dengan kadar 5,2629 g/kg dan 5,1789 
g/kg. 
 Kesimpulan dari penelitian ini adalah madu yang mengandung zat 
pemanis buatan siklamat tidak memenuhi syarat Permenkes 722 tahun 1988 
tentang batas maksimal penggunaan bahan tambahan pangan yaitu 2 g/kg. 

Kata Kunci : Natrium Siklamat, Madu, Gravimetri. 
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ABSTRACT 
 
 Cyclamate is one of the artificial sweeteners which is often added to food 
because it is cheap and has a sweetness level 30 times from sugar. Excessive 
use of cyclamates can have a negative effect on the human body. Cyclamate are 
often used by producers to get the desired benefits and sweetness. Honey is one 
product that often uses sweeteners. The purpose of this research is to find out 
whether honey contains of  cyclamate and meets the requirements of Minister of 
Health Regulation 722 of 1988. 
 This research is a descriptive study using precipitation as a qualitative 
method and gravimetric as a quantitative method. This research was conducted 
at the Pharmaceutical Chemistry Laboratory Department of Pharmacy in Medan 
health polytechnics of ministry of health. 
 The results of this study showed that 2 out of 4 honey samples contained 
cyclamates, ie samples 1 and 2 with levels of 5.5147 g / kg and 5.577 g / kg. 
 The conclusion of this study is that honey containing Cyclamate did not 
meet the requirements of Minister of Health Regulation 722 of 1988 regarding the 
maximum limit of the use of food additives, namely 2 g / kg. 
 
Keywords : Sodium Cyclamate, Honey, Gravimetry. 
References : 21 (1979-2017) 
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