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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Hasil Analisis 

Hasil Analisis Uji pH 

Oneway 

Descriptives 

pH   

 N Mean 

Std. 

Deviation 

Std. 

Error 

95% Confidence Interval for 

Mean 

Minimum Maximum Lower Bound Upper Bound 

Tea Bag 10 menit 2 5.3000 .05657 .04000 4.7918 5.8082 5.26 5.34 

Tea Bag 15 Menit 2 5.2200 .05657 .04000 4.7118 5.7282 5.18 5.26 

Teko Seduh 10 

Menit 
2 5.2200 .05657 .04000 4.7118 5.7282 5.18 5.26 

Teko Seduh 15 

menit 
2 5.7800 .05657 .04000 5.2718 6.2882 5.74 5.82 

Total 8 5.3800 .25298 .08944 5.1685 5.5915 5.18 5.82 

 

ANOVA 

pH   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups .435 3 .145 45.333 .002 

Within Groups .013 4 .003   

Total .448 7    

 

Post Hoc Tests 

 

Homogeneous Subsets 

pH 

Duncana   

PERLAKUAN N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Tea Bag 15 Menit 2 5.2200  

Teko Seduh 10 Menit 2 5.2200  

Tea Bag 10 menit 2 5.3000  

Teko Seduh 15 menit 2  5.7800 

Sig.  .236 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000. 
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Hasil Analisis Uji Viskositas 

Oneway 

Descriptives 

Viskositas   

 N Mean 

Std. 

Deviation 

Std. 

Error 

95% Confidence Interval for 

Mean 

Minimum Maximum Lower Bound Upper Bound 

Tea Bag 10 menit 2 1.2950 .02121 .01500 1.1044 1.4856 1.28 1.31 

Tea Bag 15 Menit 2 1.3050 .00707 .00500 1.2415 1.3685 1.30 1.31 

Teko Seduh 10 

Menit 
2 1.4100 .01414 .01000 1.2829 1.5371 1.40 1.42 

Teko Seduh 15 

menit 
2 1.4150 .00707 .00500 1.3515 1.4785 1.41 1.42 

Total 8 1.3563 .06116 .02162 1.3051 1.4074 1.28 1.42 

 

ANOVA 

Viskositas   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups .025 3 .008 45.222 .002 

Within Groups .001 4 .000   

Total .026 7    

 

Post Hoc Tests 

 

Homogeneous Subsets 

Viskositas 

Duncana   

PERLAKUAN N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Tea Bag 10 menit 2 1.2950  

Tea Bag 15 Menit 2 1.3050  

Teko Seduh 10 Menit 2  1.4100 

Teko Seduh 15 menit 2  1.4150 

Sig.  .506 .733 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000. 
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Hasil Analisis Uji Total Padatan Terlarut 

 
Oneway 

Descriptives 

TPT   

 N Mean 

Std. 

Deviation 

Std. 

Error 

95% Confidence Interval for 

Mean 

Minimum Maximum Lower Bound Upper Bound 

Tea Bag 10 menit 2 1.8000 .01414 .01000 1.6729 1.9271 1.79 1.81 

Tea Bag 15 Menit 2 1.8500 .01414 .01000 1.7229 1.9771 1.84 1.86 

Teko Seduh 10 

Menit 
2 1.8000 .01414 .01000 1.6729 1.9271 1.79 1.81 

Teko Seduh 15 

menit 
2 2.2500 .01414 .01000 2.1229 2.3771 2.24 2.26 

Total 8 1.9250 .20206 .07144 1.7561 2.0939 1.79 2.26 

 

ANOVA 

TPT   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups .285 3 .095 475.000 .000 

Within Groups .001 4 .000   

Total .286 7    

 

Post Hoc Tests 

Homogeneous Subsets 

TPT 

Duncana   

PERLAKUAN N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

Tea Bag 10 menit 2 1.8000   

Teko Seduh 10 Menit 2 1.8000   

Tea Bag 15 Menit 2  1.8500  

Teko Seduh 15 menit 2   2.2500 

Sig.  1.000 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000. 
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Lampiran 2. Hasil Uji pH 

MTV1: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 10 menit 

  

Simplo Duplo 

 

MTV2: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 15 menit 

  

Simplo Duplo 
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MTP1: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 10 menit 

  

Simplo Duplo 

 

MTP2: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 15 menit 

  

Simplo Duplo 
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Lampiran 3. Hasil Uji Viskositas 

MTV1: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 10 menit 
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MTV2: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 15 menit 
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MTP1: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 10 menit 
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MTP2: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 15 menit 
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Lampiran 4. Hasil Uji Lab Total Padatan Terlarut 

MTV1: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 10 menit 
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MTV2: Penyeduhan menggunakan teabag dengan waktu 15 menit 
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MTP1: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 10 menit 

 



63 
 

MTP2: Penyeduhan menggunakan teko seduh dengan waktu 15 menit 
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Lampiran 5. Berkas EC 
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Lampiran 6. Dokumentasi Pembuatan Tinuktuk 

 

 

 
       Persiapan bahan      Cuci bahan-bahan dan keringkan 
 

 

                      
Iris bahan yang sudah di timbang Setelah bahan dikeringkan, timbang bahan 

sesuai porsi 
 

   

                                    

Sangrai biji labu, lada hitam 
dan kemiri 

Menghaluskan bahan yang telah 
disangrai 
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Tinuktuk basah kemudian 
di keringkan menggunakan 

cabinet dryer 

 Tumbuk bahan satu persatu 
menggunakan lumpang dan campur 

hingga homogen 
 

 

 
Tinuktuk setelah dikeringkan 
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Lampiran 7. Dokumentasi Penyeduhan Minuman Herbal Tinuktuk 

       

 

   Panaskan air sampai 

suhu 80 ̊C - 90 ̊C 
 

 

  

Seduh tinuktuk menggunakan teabag dan teko seduh masing-masing 

selama 10 dan 15 menit 

 

 

Minuman herbal tinuktuk yang 

diseduh dengan teabag 

Minuman herbal tinuktuk yang 
diseduh dengan teko seduh 

 

  

Timbang tinuktuk sebanyak 10 gram, 

timbang lagi sebanyak 10 gram dan 

masukkan kedalam kantung teh 
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Lampiran 8. Lembar Bukti Bimbingan Skripsi 

Nama : Wenna Oktariana Purba 

Nim : P01031221052 

Judul : Pengaruh Teknik Penyeduhan Minuman Herbal 

Tinuktuk Menggunakan Tea Bag Dan Teko Seduh 

Pada Waktu Seduh Yang Berbeda Terhadap pH, 

Viskositas Dan Total Padatan Terlarut 

Dosen Pembimbing : Novriani Tarigan, DCN, M. Kes 
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Lampiran 9. Surat Pernyataan 
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Lampiran 10. Data Riwayat Hidup 

 

DATA RIWAYAT HIDUP 

Nama Lengkap : Wenna Oktariana Purba 

Tempat, Tanggal Lahir : Medan, 08 Oktober 2003 

Nama Orang Tua :  

Ayah : Robert Purba 

Ibu : Lisdur Rajagukguk 

Alamat : Perumahan Graha Tanjung Anom Blok A 

No.210, Kec. Pancur Batu, Kab. Deli 

Serdang 

No. Handphone : 087713786711 / 085339227572 

Riwayat Pendidikan : 1. TK Swasta Tunas Harapan 

2. SD Swasta Tunas Harapan 

3. SMP Swasta Santo Yoseph Medan 

4. SMA Swasta Santo Yoseph Medan 

Hobby : Membaca novel dan mendengarkan musik 

Motto : “It's okay, your world is precious, it’s 

precious just as you are right now” -Kidult, 

SEVENTEEN (2020) 

 


