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( Widy Fahruni Ranandita ) ( )
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Lampiran 4. Formulir Uji Organoleptik

Nama Panelis

Tangal Pengujian

Instruksi

Formulir Uji Organoleptik

Berilah penilaian anda terhadap warna,

tekstur, aroma, dan rasa Mie Kering berbahan dasar Daun Wortel pada

setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang anda anggap paling

cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi, minum air putih terlebih

dahulu. Nyatakan

®© o0 T o

Amat sangat suka

Sangat suka
Suka

Kurang suka

. Tidak suka

N W A O

penilaian anda dengan skala sebagai berikut :

No.

Kode

Bahan

Komponen Yang Dinilali

Warna Tekstur Aroma

Rasa

0,481

0,783

0,597

0,665

0,274

o I I

0,537
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Lampiran 5. Nilai Rata-rata Uji Organoleptik

Nilai Rata-rata Uji Organoleptik

1. Warna

Mean C

C2

C1

Mean

B2

Bl

Mean

A2

Al

No

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37

38
39
40
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189

233,5

212,5

41

42

43

e

45

46
47

48

49

50
51
52
53
54
33
56
57
58
59
60

Rata-rata
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2. Aroma

Mean C

C2

C1

Mean

B2

Bl

Mean

A2

Al

No

10
11
12

13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37

38
39
40

41

42

43

44
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45

46
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3. Tekstur

Mean C

C2

C1

Mean

B2

Bl

Mean

A2

Al

No

10
11
12

13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37

38
39
40

41

42

43

44
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247

247

211

211

45

46
47

48

49
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51
52
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Y
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Rata-rata
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4. Rasa

Mean C

C2

C1

Mean

B2

Bl

Mean

A2

Al

No

10
11
12

13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37

38
39
40

41

42

43

44
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188,5

242.,5

196

45

46
47

48

49

50
51
52
53
54
55
56
57
58
Y
60

Rata-rata
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Lampiran 6. Uji Kruskal Wallis dan Uji Man Whitney
Uji Kruskal Wallis

b

Test Statistics™

a. Kruskal Wallis Test

b. Grouping Variable: Perlakuan

Uji Man Whitney Warna

e Perlakuan A dan B

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1309.500
Wilcoxon W 3139.500
£ -2.765
Asymp. Sig. (2-tai 006

a. Grouping Variable: Perlakuan

e Perlakuan Adan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1422,000
Wilcoxon W 3252,000
-2,164

,030

a. Grouping Variable: Perlakuan

e Perlakuan Bdan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1031.500

Wilcoxon W 2861.500
-4 254
.000
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a. Grouping Variable: Perlakuan
Uji Man Whitney Aroma

e Perlakuan A dan B

Test Statistics®

Mann-Whitney U 934.000

Wilcoxon W 2764.000
Z -4.802
Asymp. Sig. (2-tai .000

a. Grouping Variable: Perlakuan

e Perlakuan Adan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1684,500
Wilcoxon W 3514,500
-,649

517

a. Grouping Variable: Perlakuan

e Perlakuan Bdan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1058.500

Wilcoxon W 2888.500
-4 108
000

a. Grouping Variable: Perlakuan
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Uji Man Whitney Tekstur

Perlakuan A dan B

Test Statistics®

] Testu

Mann-Whitney U 1158.000

Wilcoxon W 2988.000
-3.593
.000

a. Grouping Variable: Perlakuan

Perlakuan A dan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1578,000
Wilcoxon W 3408,000
-1,243

214

a. Grouping Variable: Perlakuan

Perlakuan B dan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 986.500

Wilcoxon W 2816.500
-4.517
000

a. Grouping Variable: Perlakuan
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Uji Man Whitney Rasa

Perlakuan A dan B

Test Statistics®

Mann-Whitney U 908.500

Wilcoxon W 2738.500
-4 934
.000

a. Grouping Variable: Perlakuan

Perlakuan A dan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 1697,000
Wilcoxon W 3527,000
-,589

556

a. Grouping Variable: Perlakuan

Perlakuan B dan C

Test Statistics®

Mann-Whitney U 874.000

Wilcoxon W 2704.000
-5.086
.000

a. Grouping Variable: Perlakuan
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Lampiran 7. Hasil Laboratorium Uji Mutu Kimia

SIG ¥

BI1FPPRevim 5

MNo Parameter Urit Simplo Duplo Lirmit Of Method
Detection
] Beta-Karoten ma / kg 0.50 0.49 18-5-40/MU/SMM-SIG
(HPLC-PDA)
2 Kadar Abu * | a3s8 162 | SNI 8217-2015 lampiran
A6
3 | Energi Darl Lemak Kcal100g | 3222 | 3375 | | 18-89/MusSMM-SIG
| | w:‘
4 Kadar Lemak Total % 358 375 18-8-5/MU (Gravimetn)
5 Kadar Air % 11.34 11.58 SNI 8217-2015 lampiran
A3
6 Energi Total Kcal/100g | 358.22 357.95 18-8-9/MU/SMM-SIG
| (perhitungan)
Karbohidrat (By Difference) A\ 67.51 67 51 18-8-9/MU (perhitungan)
B Kadar Protein % 13.99 13 54 18-8-31/MU (Titrimetri)
9 Serat Pangan % 1333 13.26 18-8-6-2/MU (Enzmmatis
Gravimetr)

Bogor, 09 Januari 2025
PT Saraswanti Indo Genefch

SIG Laboratory (15t Locaton)

Graha SIG JI Rasamala No 20 Taman
Yasrmun Bogor 16113

Phone +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bogor

SIG Laboratory (2nd Locaton)
J. Semeru B Ruko No 21
Menteng Bogor

SIG Laboratory (4th Locaton)
Ji. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec
Banyumamsk, Semarang Jawa Tengah 50268

Result Of Analysis | Page 2 of 2

Thie resadts of therta Lesty fale OFfy 1D ™ S0 3 ) sl Tl
Fhid rigar? SPulll ma b PPt ] dacapd o Pull cora
wfPaof T mrilen appeoeal of P S seee i (s Cesrartact:
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Lampiran 8. Pernyataan Keaslian Skripsi

PERNYATAAN

Saya yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama : Widy Fahruni Ranandita
Nim : P01031221053

Menyatakan bahwa data penelitian yang terdapat di Skripsi saya adalah

benar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti ujian ulang.

Yang membuat

i (% 1}; Pernyataan,

METERAI
. g TEMPEL “)

. EEOB3AMX379651979

i PR 5 (WidyFEhmni Ranandita)

SEPULUM RIBU RUPIAH _
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Lampiran 9. Daftar Riwayat Hidup

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama

Tempat/tgl lahir
Jumlah Anggota Keluarga

Alamat rumah

No Hp/Telp
Riwayat Pendidikan

Hobby
Motto

: Widy Fahruni Ranandita

: Barus, 3 Agustus 2003
: 4 orang

. JI Syekh Rukunuddin, Kampung Mudik Dusun

Ill, Barus, Tapanuli Tengah, Sumatera Utara

: 081260150373
: 1.TK Aisyiah Bustanul Athfal (ABA) Barus

(2008-2009)
2. MIS NU Kp.Mudik (2009-2015)
3. MTsN 1 Tapanuli Tengah (2015-2018)
4. MAN 1 Tapanull Tengah (2018-2021)
5. Poltekkes Kemenkes Medan (2021-2025)

: Memasak

. Tetap jalani kehidupan walau tidak sesuai

keinginan
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Lampiran 10. Dokumentasi Pembuatan Tepung Daun Wortel

Berat bersih Proses Blanching Daun wortel

daun wortel : daun wortel diletakkan di

454 qgr selama 2 menit Loyang cabinet
dryer

Daun wortel Daun wortel Masukkan Loyang
yang digiling yang sudah ke dalam cabinet
menjadi tepung kering dryer

daun wortel
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Lampiran 11. Dokumentasi Bahan Pembuatan Mie

a) Perlakuan A : 95% Tepung terigu + 5% Tepung daun wortel
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Lampiran 12. Dokumentasi Uji Organoleptik
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Lampiran 13. Lampiran Harga Mie Kering Daun Wortel

e Harga 1 Resep Mie

No. Nama Bahan Berat Harga Total
bahan satuan harga

(9) (Rp) (Rp)

1. Tepung daun 10 20.000 128
wortel

2 Tepung terigu 90 17.000 1530

3. Tepung tapioka 10 10.000 100

4. Telur o0 2.000 833

2 Garam 2 5.000 40

6. Air 30 - -

Total 54,000 2.631

Keterangan : Mie yang dihasilkan dalam bentuk basah 167 gram dan
dalam bentuk kering 120 gram

84

Dipindai dengan CamScanner

8 Dipindai dengan CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

