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Sebagai Snack Anak Sekolah” yang akan dilakukan oleh Aulia Rahma dari
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Lampiran 3. Formulir Uji Organoleptik

Nama Panelis

Tanggal Pengujian

Instruksi

Formulir Uji Organoleptik

: Berilah penilaian Anda terhadap warna, tekstur,

rasa, dan aroma nugget ikan bandeng dengan penambahan tempe dan

jamur tiram pada setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang Anda

anggap paling cocok. Pada setiap kode bahan yang akan dicicip, minum air

putih terlebih dahulu. Nyatakan penilaian Anda pada kolom yang tersedia

dengan angka dengan skala sebagai berikut :

a.

b
c
d.
e

Amat sangat suka
Sangat suka
Suka

Kurang suka
Tidak suka

:5

= N W

No.

Kode Bahan

Komponen Yang Dinilai

Warna

Tekstur

Aroma

Rasa

0,245

0,496

0,585

0,626

0,794

o g AN~

0,964
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Lampiran 5. Nilai rata-rata uji organoleptik

Nilai rata-rata uji organoleptik

1. Warna

Mean

C2

C1

Mean

B2

B1

Mean

A2

A1

No.

10

11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22

23
24

25
26
27
28
29
30
31

32

33
34
35
36
37
38
39
40

41

42

43

59



3,2

3,26

4,01

44

45

46

47

48

49

50

Rata-rata
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2. Tekstur

B1 | B2 | Mean | C1 | C2 | Mean

No. | A1 | A2 | Mean

10

11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22

23
24

25
26
27

28
29
30
31

32

33
34
35
36
37

38
39
40

41

42
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3.4

3.31

3.72

43

44

45

46

47

48

49

50

Rata-rata
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3. Aroma

B1 | B2 | Mean | C1 | C2 | Mean

No. | A1 | A2 | Mean

10

11
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13
14
15
16
17
18
19
20
21

22

23
24

25
26
27

28
29
30
31

32

33
34
35
36
37

38
39
40

41

42
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3.3

3.25

4.05

43

44

45

46

47

48

49

50

Rata-rata
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4. Rasa

B1 | B2 | Mean | C1 | C2 | Mean

No. | A1 | A2 | Mean

10

11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22

23
24

25
26
27

28
29
30
31

32

33
34
35
36
37
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39
40

41

42
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3.4

3.21

4.06

43

44

45

46

47

48

49

50

Rata-rata
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Lampiran 6. Uji Kruskal Walis dan Uji Man-Whittney

Ranks
sampel N Mean Rank
A 50 99.31
B 50 67.05
warna
C 50 60.14
Total 150
A 50 87.22
B 50 66.64
tekstur
C 50 72.64
Total 150
A 50 93.47
B 50 65.58
aroma
C 50 67.45
Total 150
A 50 99.90
B 50 65.86
rasa
C 50 60.74
Total 150
Test Statistics®?
warna | tekstur | aroma | rasa
Chi-
26.132( 6.889 [15.010|27.240
Square
df 2 2 2 2
Asymp.
_ .000 .032 .001 .000
Sig.

a. Kruskal Wallis Test
b. Grouping Variable: sampel



e Perlakuan Adan B

Uji Mann-Whittney

Ranks

sampel N Mean Rank Sum of Ranks
warna A 50 61.65 3082.50

B 50 39.35 1967.50

Total 100
tekstur A 50 57.30 2865.00

B 50 43.70 2185.00

Total 100
aroma A 50 59.94 2997.00

B 50 41.06 2053.00

Total 100
rasa A 50 62.34 3117.00

B 50 38.66 1933.00

Total 100

Test Statistics?
warna tekstur aroma rasa

Mann-Whitney U 692.500 910.000 778.000 658.000
Wilcoxon W 1967.500 2185.000 2053.000 1933.000
z -4.065 -2.513 -3.525 -4.358
Asymp. Sig. (2-tailed) .000 .012 .000 .000

a. Grouping Variable: sampel
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e Perlakuan Adan C

Ranks

sampel N Mean Rank Sum of Ranks
warna A 50 63.16 3158.00

C 50 37.84 1892.00

Total 100
tekstur A 50 55.42 2771.00

C 50 45.58 2279.00

Total 100
aroma A 50 59.03 2951.50

C 50 41.97 2098.50

Total 100
rasa A 50 63.06 3153.00

C 50 37.94 1897.00

Total 100

Test Statistics?
warna tekstur aroma rasa

Mann-Whitney U 617.000 1004.000 823.500 622.000
Wilcoxon W 1892.000 2279.000 2098.500 1897.000
z -4.597 -1.821 -3.150 -4.558
Asymp. Sig. (2-tailed) .000 .069 .002 .000

a. Grouping Variable: sampel
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e Perlakuan B dan C

Ranks

sampel N Mean Rank Sum of Ranks
warna B 50 53.20 2660.00

C 50 47.80 2390.00

Total 100
tekstur B 50 48.44 2422.00

C 50 52.56 2628.00

Total 100
aroma B 50 50.02 2501.00

C 50 50.98 2549.00

Total 100
rasa B 50 52.70 2635.00

C 50 48.30 2415.00

Total 100

Test Statistics?
warna tekstur aroma rasa

Mann-Whitney U 1115.000 1147.000 1226.000 1140.000
Wilcoxon W 2390.000 2422.000 2501.000 2415.000
z -1.021 -775 -181 -.827
Asymp. Sig. (2-tailed) .307 .439 .857 .408

a. Grouping Variable: sampel
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Lampiran 7. Hasil Uji Mutu Kimia

SIG ¥ S—

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI
L. Number / Nomor

1.7. Order No. / No, Order . SIG.MARK.R.1,2025.000067
1.2 Certificate No. / No. sartifikat ¢ BIG LHPL2025231500381
. Principal / Pslanggan
2.7, Name / Nama . Poliekkes Kemenkss Madan Jurusan Gzl
2.2, Address / Alamat . Kampus Gizl Politeknik Kesehatan Madan, JI.
Negara, Simpang Tanjung Garbus,
Petapahan, Lubuk Pakam 20514
2.3 Phone / Telopon L +6281282386960
2.4. Contact Peraon / Persand Penghubung Aulia Rohima
Wl Sample / Contoh Uji

3.1, Sampie Code / Kode Sampel C A

3.2 Batoh Number / No Batch T .

3.3, Lot Number / No Lot =

3.4, Packaging / Kemasan 2

3.5, Production Date / Tanggal Produks|

3.6 Expire Date / Tanggal Kadalvarsa

3.7, Factory Name / Nama Pabrik

3.8 Factory Address / Alamat Pabrik

3.9. Trade Mark / Nema Dagang ol

310 Sample Name / Nama Sample - mtnMTmpodmw

3.1%, Other Information / Keterangan Laln U
3.12 Date of Sampling / Tanggal Ssmpling .
313 Sampling Location / Lokasi Sampling t-=
3.14. Method Sampiing / Matode Sampling : -
315, Personnel Sampling / Personil Sempling T
3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan = -
3,17, Data of Acosptance / Diterima 14 Januan 20285
3.18. Date of Analysis / Tangge! Uji © 14 Januan 2028 < 23 Januan 2025
319, Type of Analysis / Jenis Uji = Torlampir
320 Laboratorum location / Lokas! laborstorium © Lokassi (Location) 1
V. Resylt/ Hasll Uy
6% Laborstory (18t Location) SIB Laborewry (2nd
GGeaho $i6 5 Rsswrnaly W 20 Tarman . Geern B ks So.21

Yanenin 16113 Minteng 1011, Reault Of Anslysiz | Page 10f 2
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Lampiran 8. Dokumentasi pembuatan nugget bateram
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a) Perlakuan A lkan bandeng 85gr:Tempe 10gr:Jamur Tiram 5gr

74



b) Perlakuan B Ikan bandeng 75gr:Tempe 15gr:Jamur Tiram 10gr
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c) Perlakuan C |Ikan bandeng 65gr:Tempe 20gr:Jamur Tiram 15gr
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Lampiran 9. Dokumentasi uji mutu organoleptik
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Lampiran 10. Daftar Riwayat Hidup

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama Lengkap : Aulia Rahma

Tempat, Tanggal Lahir : Pangkalan Brandan, 03 September 2003

Jumlah Anggota Keluarga : 4 Orang

Alamat : JIn. Sudirman No. 32, Pangkalan Brandan,
Babalan, Langkat, Sumatera Utara

No. Hp/Telpon : 081282386960

Riwayat Pendidikan : 1. TK Dharma Patra

2. SDIT Adzkia Pangkalan Brandan
3. SMPIT Adzkia Babalan
4. MAN 2 Langkat

Hobby : Mendengar lagu

Motto : Tidak masalah mengalami kegagalan, yang

terpenting adalah tidak menyesal karena

telah berani mencoba.
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