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LAMPIRAN 

Lampiran 1 

SURAT PERNYATAAN BERSEDIA MENJADI PANELIS 

(INFORMED CONSENT) 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini : 

Nama  : 

Umur  : 

Kelas  : 

Alamat           : 

Telp/Hp         : 

Saya menyatakan bersedia secara sukarela dan tanpa tekanan dari pihak 

mana pun untuk berpartisipasi sebagai panelis dalam penelitian berjudul : 

“ANALISIS MUTU FISIK DAN KIMIA MIE BASAH TEPUNG IKAN 
MUJAIR   (Oreochromis mossambicus) DENGAN PENAMBAHAN 
TEPUNG DAUN PEPAYA JEPANG (Cnidoscolus aconitifolius) PADA 
REMAJA UNTUK MENCEGAH ANEMIA” yang dilaksanakan oleh Lelita 

Solin, mahasiswa Program Studi Sarjana Terapan Gizi dan Dietetika, 

Jurusan Gizi, Politeknik Kesehatan Kementerian Kesehatan Medan. 

Lubuk Pakam,    Mei 2024 

 

Mengetahui 

Peneliti      Panelis 

 

( Lelita Solin  )   (   ) 
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Lampiran 2 

FORM UJI ORGANOLEPTIK 

Nama Panelis          : 

Tanggal Pengujian  : 

Instruksi  : Silakan berikan penilaian Anda terhadap warna, 

tekstur, rasa, dan aroma mie dari masing-masing sampel berdasarkan 

tingkat kesukaan secara subjektif. Sebelum mencicipi setiap sampel, 

disarankan untuk minum air putih terlebih dahulu guna menetralisir rasa. 

Gunakan skala berikut untuk menunjukkan tingkat kesukaan Anda terhadap 

tiap aspek : 

Amat sangat suka 5 

Sangat suka  4 

Suka   3 

Kurang suka  2 

Tidak suka  1 

No 
Kode 

Bahan 

Komponen Yang Dinilai 

Warna Tekstur Rasa Aroma 

1.      

2.      

3.      

4.      

5.      

6.      
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Lampiran 3. Lembar Bukti Bimbingan  
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Lampiran 4. Nilai Rata-Rata Uji Organoleptik 
 

Nilai Rata-Rata Uji Organoleptik 
 

Rekapitulasi Data Rata-rata Kesukaan Terhadap Warna 

Panelis A1 A2 Rata- 

rata 

B1 B2 Rata- 

rata 

C1 C2 Rata-

rata 

1 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
3 3 2 2,5 3 2 2,5 3 4 3,5 
4 4 3 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
5 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 
6 3 3 3 3 3 3 4 4 4 
7 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
8 3 3 3 3 3 3 5 4 4,5 
9 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
10 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
11 5 4 4,5 5 4 4,5 5 5 5 
12 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
13 4 4 4 3 4 3,5 5 5 5 
14 4 4 4 3 3 3 5 5 5 
15 4 3 3,5 3 3 3 5 5 5 
16 3 4 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
17 3 4 3,5 3 3 3 5 4 4,5 
18 3 3 3 4 3 3,5 5 5 5 
19 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
20 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
21 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
22 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
23 4 5 4,5 3 3 3 5 5 5 
24 4 3 3,5 3 3 3 4 4 4 
25 3 3 3 3 3 3 4 5 4,5 
26 4 5 4,5 3 3 3 5 5 5 
27 3 4 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
28 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
29 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
30 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
31 3 3 3 4 3 3,5 4 5 4,5 
32 2 3 2,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
33 3 2 2,5 4 3 3,5 5 5 5 
34 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
35 3 3 3 4 3 3,5 4 4 4 
36 3 3 3 4 4 4 5 4 4,5 
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37 4 4 4 4 4 4 4 5 4,5 
38 3 2 2,5 3 3 3 4 4 4 
39 3 4 3,5 3 4 3,5 4 4 4 
40 4 3 3,5 3 2 2,5 4 4 4 
41 5 4 4,5 3 3 3 4 5 4,5 
42 4 3 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
43 4 4 4 3 4 3,5 4 3 3,5 
44 4 4 4 3 2 2,5 5 4 4,5 
45 2 3 2,5 3 3 3 4 5 4,5 
46 3 3 3 4 3 3,5 5 5 5 
47 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 
48 3 3 3 3 2 2,5 5 5 5 
49 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
50 4 3 3,5 3 2 2,5 3 4 3,5 
51 3 4 3,5 3 3 3 5 4 4,5 
52 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
53 3 4 3,5 2 3 2,5 5 4 4,5 
54 4 3 3,5 3 4 3,5 4 4 4 
55 3 3 3 4 5 4,5 5 5 5 
56 3 2 2,5 5 4 4,5 4 5 4,5 
57 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 
58 3 4 3,5 3 2 2,5 5 5 5 
59 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
60 4 3 3,5 4 3 3,5 4 4 4 

JUMLAH 209 214 211,5 212 198 205 275 274 274,5 

Rata-rata 3,48 3,56 3,52 3,53 3,3 3,41 4,58 4,56 4,57 
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Rekapitulasi Data Rata-rata Kesukaan Terhadap Tekstur 

Panelis A1 A2 Rata- 

rata 

B1 B2 Rata- 

rata 

C1 C2 Rata-

rata 

1 3 3 3 4 3 3,5 4 4 4 
2 2 3 2,5 4 4 4 4 5 4,5 
3 3 2 2,5 3 2 2,5 3 3 3 
4 4 4 4 4 3 3,5 5 5 5 
5 3 3 3 3 2 2,5 5 5 5 
6 3 3 3 3 3 3 5 5 5 
7 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
8 3 2 2,5 2 3 2,5 4 4 4 
9 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
10 4 3 3,5 4 5 4,5 4 5 4,5 
11 5 4 4,5 5 4 4,5 5 5 5 
12 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 
13 4 4 4 4 3 3,5 5 4 4,5 
14 4 4 4 4 4 4 4 5 4,5 
15 2 3 2,5 4 4 4 5 5 5 
16 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 
17 3 4 3,5 3 4 3,5 4 4 4 
18 3 3 3 5 4 4,5 5 5 5 
19 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
20 4 3 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
21 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
22 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
23 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
24 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
25 3 3 3 2 3 2,5 4 4 4 
26 4 4 4 2 2 2 4 5 4,5 
27 3 4 3,5 3 4 3,5 4 4 4 
28 4 3 3,5 5 4 4,5 5 5 5 
29 3 3 3 3 3 3 4 5 4,5 
30 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
31 5 4 4,5 3 4 3,5 5 4 4,5 
32 4 4 4 3 3 3 3 4 3,5 
33 4 4 4 3 3 3 4 5 4,5 
34 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 
35 4 3 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
36 3 4 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
37 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
38 3 3 3 4 4 4 4 5 4,5 
39 4 4 4 3 4 3,5 4 3 3,5 
40 3 4 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
41 3 3 3 4 4 4 4 5 4,5 
42 4 4 4 3 3 3 4 5 4,5 
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43 4 4 4 4 3 3,5 4 4 4 
44 3 3 3 2 3 2,5 5 5 5 
45 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 
46 3 3 3 3 4 3,5 4 5 4,5 
47 3 4 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
48 4 4 4 2 3 2,5 5 5 5 
49 3 3 3 3 3 3 4 4 4 
50 3 3 3 3 3 3 4 5 4,5 
51 3 2 2,5 3 3 3 5 5 5 
52 4 4 4 2 2 2 3 3 3 
53 2 2 2 5 4 4,5 4 4 4 
54 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
55 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
56 2 3 2,5 4 3 3,5 5 5 5 
57 3 4 3,5 3 3 3 4 5 4,5 
58 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
59 5 4 4,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
60 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

JUMLAH 206 210 208 206 207 206,5 265 280 272,5 
Rata-rata 3,43 3,5 3,46 3,43 3,45 3,44 4,41 4,66 4,54 
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Rekapitulasi Data Rata-rata Kesukaan Terhadap Rasa 

Panelis A1 A2 Rata- 

rata 

B1 B2 Rata- 

rata 

C1 C2 Rata-

rata 

1 3 3 3 3 3 3 5 4 4,5 
2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
3 3 2 2,5 2 2 2 3 3 3 
4 4 4 4 5 4 4,5 5 5 5 
5 2 2 2 3 4 3,5 5 4 4,5 
6 3 4 3,5 4 3 3,5 4 4 4 
7 3 4 3,5 4 3 3,5 4 4 4 
8 2 3 2,5 3 3 3 4 4 4 
9 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
10 3 4 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
11 5 4 4,5 4 4 4 5 5 5 
12 3 3 3 4 4 4 5 5 5 
13 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
14 3 3 3 3 3 3 5 4 4,5 
15 3 3 3 5 4 4,5 5 5 5 
16 3 4 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
17 3 3 3 3 3 3 4 4 4 
18 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
19 4 3 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
20 3 4 3,5 3 4 3,5 4 4 4 
21 3 4 3,5 3 3 3 4 4 4 
22 3 4 3,5 3 3 3 4 4 4 
23 4 3 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
24 3 3 3 4 3 3,5 4 5 4,5 
25 3 2 2,5 3 3 3 4 3 3,5 
26 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 
27 3 4 3,5 3 2 2,5 4 5 4,5 
28 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
29 4 3 3,5 2 3 2,5 5 4 4,5 
30 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
31 3 4 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
32 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
33 3 4 3,5 2 2 2 3 3 3 
34 4 3 3,5 2 3 2,5 4 4 4 
35 4 3 3,5 2 3 2,5 5 5 5 
36 4 4 4 4 4 4 5 4 4,5 
37 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 
38 3 3 3 3 2 2,5 4 5 4,5 
39 3 3 3 3 4 3,5 5 5 5 
40 4 3 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
41 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 
42 4 3 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
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43 4 3 3,5 3 3 3 4 5 4,5 
44 4 4 4 3 3 3 4 5 4,5 
45 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
46 4 3 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
47 4 3 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
48 4 3 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 
49 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
50 3 3 3 4 3 3,5 4 5 4,5 
51 2 3 2,5 4 4 4 5 5 5 
52 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 
53 4 3 3,5 3 3 3 4 5 4,5 
54 4 3 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
55 3 4 3,5 3 2 2,5 5 4 4,5 
56 4 4 4 3 3 3 5 5 5 
57 4 3 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
58 3 2 2,5 3 4 3,5 5 5 5 
59 4 3 3,5 3 2 2,5 5 5 5 
60 4 4 4 3 3 3 5 4 4,5 

JUMLAH 203 202 202,5 205 195 200 270 274 272 
Rata-rata 3,38 3,36 3,37 3,41 3,25 3,33 4,5 4,56 4,53 
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Rekapitulasi Data Rata-rata Kesukaan Terhadap Aroma 

Panelis A1 A2 Rata- 

rata 

B1 B2 Rata- 

rata 

C1 C2 Rata-

rata 

1 4 3 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
2 3 3 3 3 3 3 5 5 5 
3 2 2 2 2 2 2 3 3 3 
4 2 3 2,5 2 3 2,5 4 4 4 
5 4 3 3,5 2 3 2,5 5 5 5 
6 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 
7 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
8 2 2 2 3 2 2,5 4 5 4,5 
9 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
10 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
11 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 
12 3 3 3 4 3 3,5 5 5 5 
13 4 4 4 3 3 3 4 5 4,5 
14 4 4 4 3 3 3 4 5 4,5 
15 3 3 3 3 3 3 5 5 5 
16 4 4 4 4 3 3,5 4 5 4,5 
17 3 3 3 4 3 3,5 4 4 4 
18 3 4 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
19 4 4 4 4 4 4 4 5 4,5 
20 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
21 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
22 4 4 4 4 4 4 5 5 5 
23 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
24 4 4 4 3 4 3,5 5 4 4,5 
25 3 2 2,5 3 2 2,5 3 4 3,5 
26 3 4 3,5 3 3 3 5 4 4,5 
27 2 3 2,5 4 3 3,5 5 4 4,5 
28 4 4 4 3 4 3,5 5 4 4,5 
29 3 3 3 3 2 2,5 4 4 4 
30 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
31 4 4 4 5 4 4,5 4 4 4 
32 4 4 4 4 4 4 4 5 4,5 
33 4 3 3,5 4 3 3,5 3 3 3 
34 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
35 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 
36 3 3 3 4 4 4 5 5 5 
37 4 4 4 3 4 3,5 4 5 4,5 
38 3 4 3,5 5 4 4,5 4 4 4 
39 3 3 3 4 3 3,5 5 5 5 
40 4 4 4 3 4 3,5 4 5 4,5 
41 4 3 3,5 4 3 3,5 5 5 5 
42 4 4 4 4 3 3,5 5 5 5 
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43 2 3 2,5 4 4 4 5 4 4,5 
44 4 3 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
45 4 4 4 2 3 2,5 5 5 5 
46 2 3 2,5 2 2 2 5 5 5 
47 3 3 3 3 4 3,5 4 4 4 
48 4 4 4 5 4 4,5 5 5 5 
49 3 2 2,5 3 3 3 5 5 5 
50 3 4 3,5 3 4 3,5 5 4 4,5 
51 2 3 2,5 3 4 3,5 4 5 4,5 
52 4 4 4 3 3 3 5 5 5 
53 3 4 3,5 3 3 3 5 5 5 
54 3 2 2,5 3 3 3 4 4 4 
55 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 
56 2 3 2,5 3 4 3,5 5 5 5 
57 4 4 4 3 4 3,5 5 4 4,5 
58 3 3 3 4 4 4 4 5 4,5 
59 3 4 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
60 4 4 4 3 3 2 4 5 4,5 

JUMLAH 198 211 204,5 206 204 205 272 279 275,5 
Rata-rata 3,3 3,51 3,40 3,43 3,4 3,41 4,53 4,65 4,59 
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Lampiran 5. Pernyataan Keaslian Skripsi 
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Lampiran 6. Hasil Uji Kimia 
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Lampiran 7. Uji Normalitas 

 

  



 

79 
  

Lampiran 8. Uji Kruskal Wallis dan Uji Man Whitneyy 

 

Uji Kruskal-Wallis 
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Uji Man Whitneyy 

 

 Perlakuan A dan B 

 

 

 

 

 

 

 Perlakuan A dan C 

 

 

 

 

 

 

 Perlakuan B dan C 
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Lampiran 9. Daftar Riwayat Hidup 
 

Nama     : Lelita Solin 

Tempat/Tanggal lahir  : Lae Merempat, 10 November 2003 

Nama Orang Tua : 

1. Ayah    : Pendi Solin 

2. Ibu    : Ruslia Manik 

Pekerjaan Orang tua : 

1. Ayah    : Petani 

2. Ibu    : PNS 

Jumlah Saudara   : 7 Bersaudara 

Alamat Rumah   : Desa Malum, Pakpak Bharat 

No. Telp/Hp    : 082370942324 

Riwayat Pendidikan : 

1. SD Negeri Lae Merempat 

2. SMP Swasta Santu Paulus 

3. SMA Negeri 1 Salak 

4. Poltekkes Kemenkes RI Medan Jurusan Gizi Lubuk Pakam  

Hobby  : Berenang  

Motto  : “Karena masa depan sungguh ada, dan 

harapanmu tidak akan hilang." (Amsal 23:18)  
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Lampiran 10. Surat EC (Ethical Clearance) 
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Lampiran 11 

 Nilai Gizi Mie Mujaya 

 

1. Nilai Gizi Mie Mujaya dari Tepung Ikan Mujair dan Tepung Daun 

Pepaya Jepang Per Perlakuan Berdasarkan Nutrisurvey 

Perlakuan  Kalsium 

(mg) 

Protein 

(gr) 

Zat besi 

(mg) 

A : Menggunakan tepung ikan mujair 

sebanyak 25 gram + tepung daun 

pepaya Jepang sebanyak 5 gram 

 

226,6 

 

64,0 

 

11,5 

B : Memakai tepung ikan mujair  

sebanyak 30 gram dan tepung daun 

pepaya Jepang sebanyak 7 gram 

 

276,1 

 

69,2 

 

14,3 

C : Penggunaan tepung ikan mujair 

sebanyak 35 gram serta tepung daun 

pepaya Jepang sebanyak 9 gram 

 

325,6 

 

 

74,4 

 

17,0 

 

2. Nilai Gizi Mie Mujaya dari Tepung Ikan Mujair dan Tepung Daun 

Pepaya Jepang Per 100 gr Berdasarkan Nutrisurvey 

Perlakuan  Kalsium 

(mg) 

Protein 

(gr) 

Zat besi 

(mg) 

A : Menggunakan kombinasi 25 gram 

tepung ikan mujair dan 5 gram tepung 

daun pepaya Jepang. 

 

38,13 

 

9,55 

 

1,97 

B : Terdiri dari 30 gram tepung ikan 

mujair serta 7 gram tepung daun 

pepaya Jepang. 

 

41,27 

 

11,65 

 

2,09 

C : Mengandung 35 gram tepung ikan 

mujair dan 9 gram tepung daun pepaya 

Jepang. 

 

47,88 

 

10,94 

 

2,5 
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Lampiran 12 

Uji Pendahuluan 

No Perlakuan A Perlakuan B Perlakuan C Perlakuan D Perlakuan E 
W T R A W T R A W T R A W T R A W T R A 

1 5 5 4 4 4 3 3 3 3 4 4 3 4 4 4 3 3 3 4 3 
2 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 
3 5 5 5 4 4 4 4 4 5 5 5 5 4 4 4 4 3 5 5 5 
4 4 5 4 4 4 4 3 3 4 4 3 3 2 4 2 2 3 3 2 2 
5 4 4 4 5 3 4 4 4 3 4 3 3 4 3 4 4 4 3 3 3 
6 3 3 4 4 5 3 4 5 3 3 4 3 3 4 3 3 3 3 4 4 
7 3 3 3 4 4 4 4 3 5 3 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 
8 2 4 4 4 4 4 4 4 3 2 3 4 4 3 3 4 4 4 4 3 
9 5 4 3 5 3 3 4 4 4 2 2 3 2 1 1 1 1 2 3 2 

10 3 3 4 4 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 
11 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 4 4 4 4 
12 4 4 3 3 4 4 3 3 3 3 2 2 3 4 3 3 3 3 3 3 
13 3 3 3 3 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 5 4 3 5 5 5 
14 3 3 4 3 3 4 4 3 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
15 4 3 3 4 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 
16 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 3 3 3 3 3 3 4 4 4 
17 3 4 4 3 3 3 2 3 4 2 3 3 2 2 2 3 2 2 2 3 
18 3 4 4 3 4 3 3 4 4 5 3 5 4 4 5 4 4 4 4 5 
19 4 4 3 3 3 4 4 4 5 5 5 4 4 4 4 4 4 3 4 3 
20 3 3 3 3 4 3 3 3 4 3 4 4 3 4 4 3 3 4 4 4 
21 3 3 3 4 4 3 3 4 4 4 3 4 3 5 5 3 5 3 4 3 
22 4 3 5 3 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 3 5 3 4 3 4 
23 3 3 3 3 4 3 3 3 4 3 4 3 4 3 3 4 4 4 4 4 
24 4 4 4 4 4 4 3 3 4 4 4 3 3 3 3 4 3 3 4 4 
25 3 3 3 3 4 4 3 3 4 4 3 4 5 4 4 4 5 4 5 4 
26 3 4 3 4 5 5 4 5 5 5 5 5 3 4 3 4 3 4 4 4 
27 3 2 4 5 4 5 4 5 4 3 2 3 2 1 2 4 2 2 2 2 
28 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 4 4 4 4 5 
29 3 3 3 3 3 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 
30 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 4 5 4 4 5 4 3 3 4 

jumlah 104 106 107 110 112 110 103 109 116 107 103 105 102 104 103 107 100 103 107 107 

Rata- 
Rata 

3,46 3,53 3,57 3,67 3,73 3,67 3,43 3,63 3,87 3,57 3,43 3,50 3,40 3,47 3,43 3,57 3,33 3,43 3,57 3,57 

 3,55 4,83 3,59 3,46 3,47 
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Lampiran 13 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

Pembuatan Tepung Ikan Mujair 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pembuatan Tepung Daun Pepaya Jepang 
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Pembuatan Mie Mujaya 
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Lampiran 14 

UJI PANELIS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


