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Lampiran 2. Bukti Bimbingan KTI 

 
BUKTI BIMBINGAN KARYA TULIS ILMIAH 

 
Nama : Syalom Margareth Munthe 

 
Nim : P01031121137 

 
Judul : Daya Terima Puding Dadih Susu Kerbau (Bubalus 

bubalis) Dengan Penambahan Ekstra Buah Strawberry 

(Fragaria Spp) 

 

No 
Tanggal 

Bimbingan 
Topik Bimbingan 

TTD 

Mahasiswa 

TTD Dosen 

Pembimbing 

 
 

 
1. 

15 

September 

2023 

Perkenalan dan 

penyerahan surat 

permintaan sebagai 

dosen pembimbing 

 

 

 

 

 

 
2. 

25 

September 

2023 

Membahas topik 

yang akan di angkat 

menjadi judul 

penelitian 

 

 

 

 

 
3 

09 Oktober 

2023 

Pengajuan dan Acc 

Judul 
  

 
4. 

16 Oktober 

2023 

Menyerahkan Bab I 

dan revisi 
 

 

 

 

5. 
25 Oktober 

2023 

 

Pemberian produk 

 

 

 

 
6. 

03 

November 

2023 

 
Menyerahkan Bab ll 
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7. 

11 

November 

2023 

Melakukan Uji 

Pendahuluan 

Kepada panelis 

 

  

 

 
8. 

20 

November 

2023 

Menunjukan hasil 

Uji pendahuluan 

Menyerahkan Bab 

III 

 

 

 

 

 
9. 

08 

Desember 

2023 

 
Revisi Bab I & II 

  

 
10. 

14 

Desember 

2023 

 
Revisi Bab III 

  

 
11. 

19 

Desember 

2023 

Usulan Penelitian di 

terima oleh dosen 

pembimbing 

 

 
 

 

12. 
15 Januari 

2024 

Revisi Proposal oleh 

dosen pembimbing 

 

  

 
13. 

16 Januari 

20234 

Revisi oleh dosen 

penguji 1 

 

 
 

 
14. 

25 Januari 

2024 

Revisi oleh dosen 

penguji 2 
  

 
15. 

29 Januari 

2024 

ACC Revisi 

Proposal oleh dosen 

pembimbing  

 

 

 

16. 
 

9 Mei 2024 

Melakukan 

pengolahan bahan 

penelitian di Lab ITP   
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17. 

 
10 Mei 2024 

Pelaksanaan uji 

organoleptik dan 

pengambilan data 

 

  

 
18. 

 
13 Mei 2024 

Bimbingan tentang 

hasil penelitian bab 

IV dan V   

 
19 

 
14 Mei 2024 

Bimbingan 

penulisan bab IV 

dan V 

 

 
 

 
20. 

 
15 Mei 2024 

 
Revisi Bab IV dan V 

 

  

 
22. 

 
16Mei 2024 

Revisi keseluruhan 

KTI 

 

  

 
23. 

 
17 Mei 2024 

 
ACC KTI 
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Lampiran 3. Dokumentasi Pembuatan Puding 

 

 

 
 
 

 
A1 

 
Dadih 

 

 
 

 

Gula 
 

 

 

Bubuk 

agar 

 
 

Puding 
 

 

 

 

 
A2 

 

 

 

 

 

  

 

 
B1 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
B2 
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C1 

 

 

 

 

 

 

 

C2  
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Lampiran 4 

 
Pengolahan Puding 
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Lampiran 5. DOKUMENTASI UJI ORGANOLEPTIK 
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Lampiran 6 MASTER TABEL 

 

Rata - rata Hasil Penelitian Warna Puding Dadih Susu Kerbau 

Dengan Penambahan Ekstrak Buah Strawberry 

Jenis Perlakuan 

Nama A1 A2 
Rata - 
rata 

B1 B2 
Rata - 
rata 

C1 C2 Rata - rata 

1 5 5 5 3 4 3,5 4 5 4,5 

2 4 4 4 5 5 5 4 3 3,5 

3 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

4 3 4 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 

5 4 5 4,5 3 4 3,5 5 4 4,5 

6 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

7 4 3 3,5 4 5 4,5 3 5 4 

8 4 4 4 3 5 4 5 4 4,5 

9 3 4 3,5 4 3 3,5 5 5 5 

10 5 4 4,5 4 5 4,5 5 4 4,5 

11 3 4 3,5 4 4 4 4 5 4,5 

12 3 4 3,5 3 4 3,5 4 3 3,5 

13 4 4 4 3 4 3,5 5 4 4,5 

14 4 3 3,5 4 5 4,5 5 5 5 

15 4 4 4 3 4 3,5 5 5 5 

16 3 4 3,5 4 3 3,5 4 5 4,5 

17 4 4 4 5 5 5 5 5 5 

18 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 

19 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

20 5 4 4,5 5 4 4,5 4 4 4 

21 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 

22 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 

23 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

24 3 4 3,5 4 5 4,5 5 5 5 

25 3 4 3,5 4 4 4 5 5 5 

26 3 3 3 3 3 3 4 5 4,5 

27 4 3 3,5 4 3 3,5 4 4 4 

28 3 4 3,5 4 5 4,5 5 5 5 

29 4 4 4 4 3 3,5 5 5 5 

30 4 3 3,5 4 4 4 4 5 4,5 
          

jumlah 113 115 114 116 122 119 136 138 137 

rata 
rata 

3,76 3,83 3,80 3,87 4,07 3,97 4,53 
 
4,60 

 
4,57 
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WARNA 
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Rata - rata Hasil Penelitian Tekstur Puding Dadih Susu Kerbau 

Dengan Penambahan Ekstrak Buah Strawberry 

Jenis Perlakuan 

PANELIS A1 A2 RATA B1 B2 RATA C1 C2 RATA 

1 4 4 4 3 4 3,5 4 5 4,5 

2 4 3 3,5 4 3 3,5 4 4 4 

3 4 3 3,5 3 4 3,5 4 4 4 

4 3 4 3,5 4 4 4 4 3 3,5 

5 4 4 4 3 4 3,5 3 4 3,5 

6 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 

7 4 3 3,5 4 4 4 4 5 4,5 

8 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4 

9 4 4 4 4 3 3,5 5 4 4,5 

10 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 

11 3 4 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 

12 3 4 3,5 4 3 3,5 3 4 3,5 

13 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4 

14 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4 

15 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

16 4 3 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 

17 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

18 3 4 3,5 4 4 4 4 3 3,5 

19 4 4 4 4 5 4,5 4 4 4 

20 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

21 4 4 4 4 4 4 5 4 4,5 

22 4 4 4 3 4 3,5 3 4 3,5 

23 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

24 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5 

25 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

26 4 3 3,5 4 4 4 4 3 3,5 

27 4 4 4 3 4 3,5 4 4 4 

28 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5 

29 3 4 3,5 4 3 3,5 4 4 4 

30 3 4 3,5 4 4 4 4 5 4,5 

jumlah 110 112 111 113 114 113,5 119 120 119,5 

rata rata 3,67 3,73 3,70 3,77 3,80 3,78 3,97 4,00 3,98 
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TEKSTUR 
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Rata - rata Hasil Penelitian Rasa Puding Dadih Susu Kerbau 

Dengan Penambahan Ekstrak Buah Strawberry 

Jenis Perlakuan 

PANELIS A1 A2 RATA B1 B2 RATA C1 C2 RATA 

1 5 4 4,5 3 3 3 5 5 5 

2 5 4 4,5 5 3 4 4 4 4 

3 4 3 3,5 3 4 3,5 3 4 3,5 

4 4 4 4 4 3 3,5 5 4 4,5 

5 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 

6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

7 4 3 3,5 4 4 4 4 4 4 

8 3 3 3 4 4 4 4 5 4,5 

9 4 4 4 4 4 4 3 4 3,5 

10 5 5 5 4 4 4 4 4 4 

11 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

12 3 5 4 5 3 4 5 5 5 

13 3 4 3,5 3 3 3 4 5 4,5 

14 3 3 3 3 3 3 5 4 4,5 

15 3 3 3 3 3 3 4 4 4 

16 4 3 3,5 4 4 4 5 4 4,5 

17 4 4 4 5 5 5 4 4 4 

18 3 4 3,5 4 3 3,5 4 3 3,5 

19 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 

20 3 3 3 3 4 3,5 5 5 5 

21 4 5 4,5 4 5 4,5 5 5 5 

22 4 5 4,5 4 5 4,5 4 5 4,5 

23 4 4 4 3 4 3,5 4 5 4,5 

24 5 4 4,5 4 5 4,5 5 5 5 

25 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

26 3 3 3 4 3 3,5 5 4 4,5 

27 4 3 3,5 3 3 3 3 4 3,5 

28 3 3 3 4 5 4,5 4 4 4 

29 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

30 4 4 4 5 4 4,5 5 5 5 

TOTAL 112,0 111,0 111,5 116,0 115,0 115,5 132,0 133,0 132,5 

RATA 
RATA 

3,73 3,70 3,72 3,87 3,83 3,85 4,40 4,43 4,42 
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RASA 
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Rata - rata Hasil Penelitian Aroma Puding Dadih Susu Kerbau 

Dengan Penambahan Ekstrak Buah Strawberry 

Jenis Perlakuan 

PANELIS A1 A2 RATA B1 B2 RATA C1 C2 RATA 

1 5 5 5 4 4 4 4 5 4,5 

2 5 5 5 4 3 3,5 5 4 4,5 

3 3 3 3 5 4 4,5 5 5 5 

4 3 4 3,5 3 4 3,5 4 4 4 

5 4 5 4,5 4 5 4,5 5 5 5 

6 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

7 4 3 3,5 4 3 3,5 5 4 4,5 

8 3 3 3 4 3 3,5 5 4 4,5 

9 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 

10 4 4 4 5 4 4,5 4 4 4 

11 5 4 4,5 4 4 4 5 4 4,5 

12 3 3 3 4 5 4,5 5 4 4,5 

13 4 4 4 3 4 3,5 5 5 5 

14 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 

15 3 4 3,5 3 4 3,5 5 5 5 

16 3 3 3 4 4 4 5 5 5 

17 5 5 5 5 5 5 4 4 4 

18 3 4 3,5 4 3 3,5 4 4 4 

19 3 3 3 4 4 4 5 4 4,5 

20 3 3 3 3 4 3,5 4 5 4,5 

21 5 4 4,5 5 5 5 5 5 5 

22 3 4 3,5 3 4 3,5 4 5 4,5 

23 4 4 4 4 3 3,5 3 4 3,5 

24 4 5 4,5 4 4 4 5 5 5 

25 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

26 3 3 3 4 5 4,5 4 5 4,5 

27 3 4 3,5 4 4 4 4 4 4 

28 3 3 3 3 5 4 4 5 4,5 

29 3 4 3,5 4 4 4 5 4 4,5 

30 4 3 3,5 4 4 4 5 5 5 

jumlah 108,0 114,0 111,0 118,0 121,0 119,5 138,0 135,0 136,5 

rata rata 3,60 3,80 3,70 3,93 4,03 3,98 4,60 4,50 4,55 
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AROMA 
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Lampiran 7. 

 
Hasil Nilai Gizi Resep Puding Dadih Susu Kerbau Dengan 

Penambahan Ekstrak Buah Strawberry 

Kandungan Gizi 1 Resep Puding (150 gr) 

 

Zat Gizi Hasil Nilai 

Energi 291.7 kcal 

Karbohidrat 90 gr 

Protein 9.2 gr 

Lemak 11.1 gr 

Vitamin C 68.6 gr 

 

 
Dari hasil 1 resep puding dadih susu kerbau dengan penambahan 

strawberry menghasilkan 3 cup puding 

Kandungan Gizi 1 cup (50 gr) 

 

Zat Gizi Hasil Nilai 

Energi 58,34 kcal 

Karbohidrat 18 gr 

Protein 1,84 gr 

Lemak 2,2 gr 

Vitamin C 13,72 gr 
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Lampiran 7. Hasil Perhitungan Diet 
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Lampiran 8. Pernyataan Keaslian KTI 
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Lampiran 9 Daftar Riwayat Hidup 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 
 
 

 
Nama Lengkap : Syalom Margareth Munthe 

 
Tempat/ Tanggal Lahir : Medan, 04 April 2003 

 
Jumlah Anggota Keluarga : 4 Orang 

 
Alamat Rumah : Jl. Melanthon Siregar Gg kukubalam, 

kel. Pematang Marihat, Kec. Siantar 

Marimbun, Kota Pematangsiantar 

Sumatera Utara 

No Hp/ Wa 087861480753 

 
Riwayat Pendidikan : SD Kristen Kalam Kudus 1 Batam 

SMP Budi Mulia Pematangsiantar 

SMA RK Budi Mulia Pematangsiantar 

Hobby : Traveling 

 
Motto : 

 
 

 
Serahkanlah perbuatanmu kepada TUHAN, maka terlaksanalah 

segala rencanamu (Amsal 16:3) 

Berjuanglah, orangtua di rumah menanti kepulanganmu dengan hasil 

yang membanggakan, jangan kecewakan mereka. Simpan keluhmu, 

sebab letihmu tak sebanding dengan perjuangan mereka menghidupimu. 

Do something today, that your future self will thank you for. 
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Lampiran 10 Ethical Clearance (EC) 

 


