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LAMPIRAN 1

Nama Panelis

Tanggal Pengujian

Instruksi

Form Uji Organoleptik

Berilah penilaian anda terhadap

warna, tekstur,rasa, dan aroma Pancake pada setiap kode

berdasarkan tingkat kesukaan yang anda anggap paling

cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi,minum air

putih terlebih dahulu. Nyatakan penilaian anda dengan skala

sebagai berikut :

a. Amat suka 5
b. Sangatsuka 4
C. Suka 3
d. Kurangsuka 2
e. Tidak suka 1
No Kode Komponen Yang Dinilai
Bahan Warna Tekstur Rasa Aroma
1. Al
2. A2
3. Bl
4, B2
5. C1
6. C3
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Lampiran 2

terhadap Warna

Kesukaan

Pancake Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang

Rata-Rata Nilai
Merah dan Bayam Hijau

Rekapitulasi
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2,5

2,5
3,5

133

2,66

266

133 | 130

3,5

2,5

3,5

3,5

179

3,58

358

175 | 182

3,5

3,5

3,5

156

3,12

312

150 | 162

39
40

41

42

43

44
45

46

47

48

49

50
Jumlah
Rata-

rata
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LAMPIRAN 3

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut

Duncan Terhadap Mutu

Organoleptik Warna Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau .

Nilai Kesukaan Panelis Terhadap

Warna
ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 21.160 2 10.580 30.094 .000
Within Groups 51.680 147 .352
Total 72.840 149

Nilai Kesukaan Panelis terhadap Warna

DUNCAN

Subset for alpha = 0.05
Perlakua
n N 1 2 3
C 50 2.6600
A 50 3.1200
B 50 3.5800
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
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Lampiran 4

Pancake

Rata-Rata Nilai Kesukaan Terhadap Tekstur

Rekapitulasi

Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan

Bayam Hijau

1
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3,5

2,5

3,5

3,5

136,5

2,73

273

136 | 137

3,5
181

3,62

10
10
10

362

180 | 182

3,5

3,5
3,5

156

3,12

313

40

41

42

43

44
45

46

47

48

49

50
Jumlah | 155 | 158

Rata-

rata
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Lampiran 5

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut

Duncan Terhadap Mutu

Organoleptik Tekstur Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau

Nilai Kesukaan Panelis terhadap

Tesktur
ANOVA
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 19.903 2 9.952 29.162 .000
Within Groups 50.165 147 341
Total 70.068 149
Nilai Kesukaan Panelis terhadap Tekstur
DUNCAN
Subset for alpha = 0.05
Perlakua
n N 1 2 3
C 50 2.7300
A 50 3.1200
B 50 3.6200
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
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Lampiran 6

Rata-Rata Nilai Kesukaan Terhadap Rasa Pancake

Rekapitulasi

Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan

Bayam Hijau
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3,5

132

2,64

264

128 | 136

3,5

4,5
4,5

3,5

184

3,68

368

179 | 189

3,5

4,5

3,5

168

3,36

338

164 | 174

39
40

41

42

43

44
45

46

47

48

49

50
Jumlah

Rata-

rata
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Lampiran 7

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut

Duncan

terhadap Mutu

Organoleptik Rasa Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau

Nilai Kesukaan Panelis terhadap

Rasa
ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Nama  Between Groups .000 2 .000 .000 1.000
Within Groups 31237.500 147 212.500
Total 31237.500 149
Rasa Between Groups 28.373 2 14.187 41.776 .000
Within Groups 49.920 147 .340
Total 78.293 149
Nilai Kesukaan Panelis terhadap Rasa
DUNCAN
Subset for alpha = 0.05
Perlakua
n N 1 2 3
C 50 2.6400
A 50 3.3600
B 50 3.6800
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
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Lampiran 8

Rata-Rata Nilai Kesukaan terhadap Aroma Pancake

Rekapitulasi

Berdasarkan Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan

Bayam Hijau

Rata-

rata

3,5

3,5
3,5

2,5

Jumlah

Cc2

C1

Rata-

rata

3,5
3,5
2,5
3,5

3,5

3,5
4,5

3,5

4,5

2,5

3,5

3,5

Jumlah

10
10

B2

Bl

Rata-

rata

2,5
2,5

2,5

2,5

2,5
2,5

3,5

2,5
3,5

3,5

3,5
3,5

3,5

3,5
3,5

3,5

3,5

3,5
3,5

3,5

3,5

Jumlah

A2

Al

No

10
11
12
13

14
15

16
17

18
19
20
21

22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

32

33
34
35
36
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129

2,58

258

2,5
2,5

2,5

2,5
3,5

169,5 | 130 | 128

3,39

339

3,5

3,5
3,5

3,5

161,5 | 166 | 173

3,23

323

37
38
39
40

41

42

43

44
45

46

47

48

49

50
Jumlah | 157 | 166

Rata-

rata
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Lampiran 9

Hasil

Analisis Anova dan Uji

Lanjut Duncan

terhadap Mutu

Organoleptik Aroma Pancake Berdasarkan Pengaruh Pemberian

Tepung Kacang Merah dan Bayam Hijau

Nilai Kesukaan Panelis terhadap

Aroma
ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 18.403 2 9.202 24.403 .000
Within Groups 55.430 147 377
Total 73.833 149

Nilai Kesukaan Panelis terhadap Aroma

DUNCAN
Subset for alpha = 0.05

Perlakua
n N 1 2
C 50 2.5800
A 50 3.2300
B 50 3.3900
Sig. 1.000 195

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.
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LAMPIRAN 10

Proses Pembuatan Tepung Kacang Merah

Proses Pembuatan Tepung Bayam Hijau
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Lampiran 11. Perencanaan Anggaran Biaya Penelitian

No Kegiatan Rincian Jumlah
Penyusunan proposal

Print proposal & jurnal Rp. 250.000
1 Fotocopy Rp. 50.000 Rp. 360.00Q

Perbaikan proposal Rp. 50.000

Print form uji organoleptik Rp. 10.000

Bahan pendukung
Tepung terigu Rp. 12.000
Kacang Merah Rp. 45.000
ii Rp. 30.000

Bayam Hijau P Rp. 134.000
2 Telur Rp. 12.000

Mentega Rp 25.000

Baking powder Rp. 4.000

Uji pendahuluan
2x percobaan dengan 3
Rp. 268.000
3 perlakuan Rp. 268.000
1x percobaan = Rp. 134.000
(134.000 x 2)
Jumlah Rp. 762.000
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Lampiran 12. Uji Organoleptik Pancake
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Lampiran 13. Gambar Pancake

Formulasi A

Formulasi C
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Lampiran 14. Hasil Penelitian

/

«‘u
vy

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIAKAN JASA INDUSIRI
BALAL STANDARDISASI DAN P LAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN

gt ag O et ey TR T ) s (0] TS
W bt bt hemengan go ol

ementerian
erindustrian

R NN IA

B - B

Dok No o FLP-0160-10222

SERTIFIKAT HASIL UJI

Certificate of Analysis

Nomor Sertifikat . 0267/BSKJUBSPJI- Kepada Yth.
Certficate No Medan/MS-P/11/2023 To

Nomor Pengujian . MMHP-0146 . pgn
Testing No PI1008O Cantika Putri Aisyah

Nasution/Poltekes

No. Surat Permohonan Pengujian : 0169/BSKJI/BSPJI- Medan/P01031219113
Testing Request No Medan/LP/I112023 JI. Jamin Ginting, KM 135
Halaman © 1 dani 2 .
Page of

Identity of Sample

Nama / Jenis Contoh : Pancake Kacang Merah dan Bayam Hijau

Sample Name / Type

Etiket /| Merk
Trademark / Brand

Kode Sampel A2
Sample Code
Lembaga Pengambil Contoh : Diantar Langsung

Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedure

Keterangan Contoh : Tidak Disegel
Description of Sample

Tanggal Sampel Diterima : 27 Februari 2023
Date of Sample Received

Tanggal Pengujian : 27 Februari 2023
Date of Testing

Hasil Pengujian : Terlampir

Resuft of Analysis attached

s.mmn ini hanys bennu terhadap nm'nﬁ terseliut ¢iatas
SertTikst hasil ull hanys bisa d) pmdnu uu»q secara beseluruhan dan cmq-u persetujuan w B5P)] MEDAN

YR Y A » Vet ¢



PENOUI BALAI BTANOARDISASI DAN PELAYANAN JABA IMOUSTIIMEDAN  (1LP 859 ) MEDAN)
Wy 1 Cmstar R Stardartantion sod hubostoiel Bervws Medas

Nomor Sertiikat
Cortificate Number 0267/MBKIVAER J1-Madar/MB P/I202)
Halaman
 2dan2
Pope 2002
Vatdasi
Vatufity
THE TEST RESULT
“No Parsmeter | Unit | HeslUji Wetods Uj
1 | Proteln % 7.81 SMIO12891192
7 _Bo_s;(Fo) mg/kg 412 AAS

Aedan, 13 Maret 2023
[Aknis Laboratorium Pengujan

terhadap (mntoh tersebut distas
Oy M sargsle AN fewen b
18 baseluruhan dan dengen persetijuan LP - BSPJI MEDAN
etsely aral wih Yo s Moem LP - P Medan



BADAN STANDARDISAS] DAN KEBIAKAN JASA INDUSTRI
BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN

W4T Fan ftwt T8N

I Semsmaniarsa No 24 blp diet) o7

ittt meadan dkermenp v o id

Dok No : FB-LPL1IMA- 10072

SERTIFIKAT HASIL UJI

Certificate of Analysis

Nomor Sertifikat 0266/BSKJIBSPJI- Kepada Yth.
Cemficate No Medan/MS-P/I11/2023 To
Nomor Pengujia . MMHP-014
i % e RE o 00310 7 Cantika Putri Aisyah

2Shin ‘

PR 1) Nasution/Poltekes
No. Surat Permohonan Pengujian 0169/BSKJIBSPJI- Medan/P01031219113
Testing Request No Medan/LP/I1/2023 JI. Jamin Ginting, KM 13.5

Medan
Halaman 1 dan 2
Page of
IDENTITAS CONTOH
Igentity of Sample

Nama / Jenis Contoh . Pancake Kacang Merah dan Bayam Hiau
Sample Name / Type
Etiket / Merk

Trademark / Brand

Kode Sampel . B2

Sample Code

Lembaga Pengambil Contoh : Diantar Langsung

Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh

Sampling Procedure

Keterangan Contoh : Tidak Disegel
Descnption of Sample
Tanggal Sampel Diterima . 27 Februari 2023
Date of Sample Received
Tanggal Pengujian : 27 Februari 2023
Date of Testing
Hasil Pengujian : Terlampir
Result of Analysis altached

Sert NINAT in) hanyd Dertabu termadap (o=t oh tersebut dortas

Sertifhat hasil ufi hanye biss deproduke: ulang secars beseturuhan dan dengan Gersetujuan LP - BERJT MECAN



Latcaatony of Catae far Standatttization and industnal Sorvce Madan

Homar Surifivat
Cortitic it Mtmhar

0266!BSKINBSPII-Medan/MS-PN1172023

PIUM PENGUI BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INOUSTRI MEDAN (LP-BSPJI MEDAN)

Halaman 2¢an2
Foge 2012
vatidasi
Valitty 6{
THE TEST RESULT
No Parameter Unit | Hasiluj Metode Uji _
1 Proten % 9284 SNI 01-2891-1932
2 |Bosi(Fe) mgivg 493 AAS

Sertifinat ini hanya bartabu tarhadap contoh tersetul diatae

TN et f ate g By (7N Ty
Sartifaat haw! ufl hanye bisa diprodubsl ulang e
CODAMP o ons WVl o Te et

eaeluruhen dan dengan perastujuan LF - B5P)T HTDAN
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LAMPIRAN 15. Bukti Bimbingan

Nama

Nim

Program Studi

Judul

Bukti Bimbingan Skripsi
: Cantika Putri Aisyah Nasution
: PO1031219113
: Sarjana Terapan Gizi Dan Dietetika

:Pengaruh Penambahan Tepung Kacang Merah dan
Tepung Bayam Hijau Terhadap Uji Organoleptik dan
Mutu Kimia (Protein dan Fe) Pancake Sebagai

Makanan Selingan.

Dosen Pembimbing : Abdul Hairuddin Angkat, SKM, M.Kes

Tanda Tangan
Judul/Topik
No Tanggal Bimbingan
Mahasiswa Pembimbing
1 11 April 2022 Perkenalan dan
diskusi mengenai
Proposal Skripsi
2 15 April 2022 Diskusi topik yang
akan diajukan
29 April 2022 Revisi Bab 1
4 10 Mei 2022 Usulan Judul
Skripsi yang
diajukan
Pembimbing
5 17 Mei 2022 Penyerahan hasil
Bab 1
2 25 Mei 2022 Diskusi dan Revisi
Bab 1
7 7 Juni 2022 Penyerahan Bab 2
dan diskusi
8 12 Juni 2022 Revisi Kerangka
Teori dan
Kerangka konsep
9 19 Juni 2022 Revisi Defenisi
Operasional
10 26 Juni 2022 Penyerahan hasil
Bab 3
11 7 Juli 2022 Revisi Bab 3
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12 20 Juli 2022 Revisi Bab 3
13 28 Juli 2022 Revisi Bab 3
14 1 Agustus 2022 | Perbaikan
Proposal
15 5 Agustus 2022 | Perbaikan
Proposal
16. | 14 agustus Acc proposal
2022
17. | 24 Agustus Seminar proposal
18. | 31 Januari 2023 | Revisi
pembimbing
19. | 20 Februari Revisi penguiji |
2023
20. | 24 Februari Revisi penguiji Il
2023
21. | 22 Mei 2023 Diskusi Hasil
Penelitian
22. |12 Juni 2023 Revisi Skripsi
dengan
pembimbing
23. | 13 Juni 2023 Revisi Skripsi Bab
4 dengan
Pembimbing
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LAMPIRAN 16. Pernyataan Keaslian Skripsi

PERNYATAAN

Saya yang bertanda tangan dibawabh ini :
Nama : Cantika Putri Aisyah Nasution

NIM :P01031219113

Menyatakan bahwa data penilitian yang terdapat di Skripsi saya adalah
benar saya ambil dan bila tidak saya bersedia mengikuti ujian ulang (ujian

utama saya dibatalkan).

Yang Membuat Pernyataan,

(Cantika Putri Aisyah Nasution)
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LAMPIRAN 17. Daftar Riwayat Hidup

DAFTAR RIWAYAT HIDUP

Nama . Cantika Putri Aisyah Nasution
Tempat, Tanggal Lahir : Rantauprapat, 14 Februari 2001
Alamat : Jalan Dewi Sartika, Gg Teladan

Kecamatan Rantau Selatan,Kabupaten

LabuhanBatu
No.HP/WA : 081396815714
Riwayat Pendidikan : 1. SD 112140 Kampung Baru

2.SMPN 1 Rantau Selatan
3.SMAN 2 Rantau Utara
Hobby : Travelling

Motto : “Berani ambil resiko, bermimpi besar, dan

berharap besar”



