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Kode Keterangan 

BAL Bakteri Asam Laktat 

L1 Dari luwak 1 

P2 Isolat ulangan 2 

F2 2 kali peremajaan (subkultur) sebelum cryopreservation 

01-12 Nomor Isolat 
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 Peremajaan jamur           Hasil peremajaan  jamur           Peremajaan BAL 

 Aspergillus flavus                Aspergillus flavus 

         

  Hasil juring BAL            Inkubasi BAL (anaerob)       Penuangan media PDA 

         

 Pembuatan media PDA                Uji koagulase                         Uji katalase 
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  Hasil pewarnaan gram            Uji antifungal BAL             Uji ntifungal BAL 

                BAL                           

          

Kontrol positif dan negatif   Pengukuran zona hambat      Penyetaraan suspensi 

      

 Pengambilan supernatan      JamurAspergillus flavus  
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