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Test Kit Rhodamin B 

 

Sampel A setelah ditetesi reagen A dan B 
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Larutan sampel B sebelum ditetesi reagen 1 & 2 

Larutan sampel B setelah ditetesi reagen 1 & 2 Test Kit. Ttidak terjadi perubahan 

warna menjadi ungu (negatif) 
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Larutan sampel C sebelum ditetesi reagen 1 & 2 Test kit 

 

Larutan sampel C setelah ditetesi reagen 1 & 2 Test kit. Tidak terjadi perubahan 

warna (negatif) 
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Plat KLT setelah ditotolkan larutan pembanding dan semua sampel 

Proses elusidasi 
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Terlihat jarak noda pembanding (Rhodamin B) 11,3 cm 

 

Tidak terlihat noda pada sampel A (es doger) 



33 

  

 

 

Terlihat jarak noda pada sampel B (gula kapas) sekitar 0.7 cm 

 

Terlihat jarak noda pada sampel C (somboi) sebesar 2 cm 
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