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Lampiran 6. Uji Sidik Ragam (Anova) dan Uji Duncan
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Keterangan Sum of Squares| df | Mean Square | F Sig.
Warna | Between Groups 5.067 2 2.533 7.899 | .001
Within Groups 37.525 117 321
Total 42.592 119
Tekstur | Between Groups 5.617 2 2.808 8.220| .000
Within Groups 39.975 117 342
Total 45.592 119
Rasa |Between Groups 5.067 2 2.533 7.615| .001
Within Groups 38.925 117 333
Total 43.992 119
Aroma | Between Groups 4.067 2 2.033 5.194 | .007
Within Groups 45.800 117 391
Total 49.867 119
DUNCAN
Warna
Subset for alpha = 0.05 | Means for groups in
Perlakuan N 1 B homogeneous  subsets
Perlauan A 40 3.63 are displayed.
Perlakuan B 40 383 a. Uses Harmonic Mean
Perlakuan C 40 4.13 Sample Size =40.000.
Sig. 17 1.000
Tekstur
Subset for alpha = 0.05 Means for groups in
Perlakuan N 0 0 homogeneous  subsets
displayed.
Perlauan A 40 3.65 are CIsplaye
a. Uses Harmonic Mean
Perlakuan B 40 3.85
Sample Size = 40.000.
Perlakuan C 40 4.18
Sig. 129 129




Rasa
Subset for alpha = 0.05
Perlakuan N
1 2
Perlakuan A 40 3.68
Perlakuan B 40 3.88
Perlakuan C 40 4.18
Sig. 124 1.000
Aroma
Subset for alpha = 0.05
Perlakuan N
1 2
Perlauan A 40 3.65
Perlakuan B 40 3.85 3.85
Perlakuan C 40 4.10
Sig. .156 077
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Means for groups in
homogeneous  subsets
are displayed.

a. Uses Harmonic Mean

Sample Size = 40.000.

Means for groups in
homogeneous  subsets
are displayed.

a. Uses Harmonic Mean

Sample Size = 40.000.
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Lampiran 7. Sertifikasi Hasil Uji Kimia Perlakuan Terbaik

Perlakuan C1

SIG ~

No : SIG.CL.VIII.2025.22090336 Bogor, 22 Agustus 2025
Lamp : 1Halaman
Perihal : Laporan Hasil Uji Laboratorium

Kepada Yth.

Indah Tri Antika

JI. Negara, Politeknik Kesehatan Medan, Petapahan, Simpang Tanjung Garbus, Kec. Lubuk Pakam, Kab. Deli Serdang
20515

Dengan hormat,
Berdasarkan surat order marketing nomor : SIG.MARK R.VII1.2025.001508, maka bersama ini kami sampaikan hasil
uji analisis laboratorium

Demikian surat ini kami sampaikan semoga dapat dipergunakan sebagaimana mestinya.
Atas kerjasamanya yang baik kami mengucapkan terima kasih.

Hormat Kami,
PT. Saraswanti Indo Genetech

Sales & Marketing

Serst pargariar il buban menpskan bagan dert lagoren heod g (LHY)

PT SARASWANTI INCO GENETECH

Graha 50G JL Rasarmada No. 20 Taman Yaamin Bogor 16113
Tal 462 257 7532 348 Hothre. 462 82111 $16 518
wawm.sgsbowiorng com




64

NP

SARASWANTY

28.1/F-PP Revisi §

SIG

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI
I. Number / Nomor

1.1. Order No. / No. Order

1.2. Certificate No. / No. sertifikat
Principal / Pelanggan

2.1. Name / Nama

2.2. Address / Alamat

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung
Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel

3.2. Batch Number / No Batch

3.3. Lot Number / No Lot

3.4. Packaging / Kemasan

3.5. Production Date / Tanggal Produksi

3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa

3.7. Factory Name / Nama Pabrik

3.8. Factory Address / Alamat Pabrik

3.9. Trade Mark / Nama Dagang

3.10. Sample Name / Nama Sample

3.11. Other Information / Keterangan Lain
3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling
3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling
3.14. Method Sampling / Metode Sampling
3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling
3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan
3.17. Date of Acceptance / Diterima

3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji

3.19. Type of Analysis / Jenis Uji

3.20. Laboratorium location / Lokasi laboratorium

SIG.MARK R.VIIL.2025.001508
SIG.LHPVIII.2025.220903361

Indah Tri Antika

JI. Negara, Politeknik Kesehatan Medan,
Petapahan, Simpang Tanjung Garbus, Kec.
Lubuk Pakam, Kab. Deli Serdang 20515

+6282387997662
Indah Tri Antika

Cookies TEPLAKULE Perlakuan C1

14 Agustus 2025

14 Agustus 2025 - 21 Agustus 2025
Terlampir

Lokasi (Location) 1

SIG Labaratoey (15t Location) SIG Laberatory (2nd Location)

3;:,':.,? f.,;f,,“:’;ﬁ';"‘ No. 20 Taman #:;",.;“6:; ::m A Result Of Analysis | Page 1 of 2

Phone. +62 251 7532 348

S sy vt Soldmlhlnae) . sttt
Bubulak Boger 16115 Baryumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, bty :‘n:v‘l‘l:‘ xﬁwﬁﬁﬂﬂﬁﬂn

Phone : +62 24 70040541
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IV Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 2.26 230 - SNI01-2891-1992 butir
6.1
2 Energl Darl Lemak Kcal/100g 217.26 217.98 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 2414 24.22 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 713 715 - SNI ISO 7122015
5 Energl Total Kcal/100g 483.14 483.30 - 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 57.39 5712 - 18-8-9/MU (perhitungan)
Kadar Protein % 9.08 an - 18-8-31/MU (Titrimetri)
Serat Pangan % 6.19 6.32 - 18-8-6-2/MU (Enzimatis
Gravimetri)
Bogor, 22 Agustus 2025
PT. Saraswanti Indo Genetech
\re .{
o~
L¥Y
Dwi Yulianto Laksono, S.S1
General Laboratory Manager
SIG Labaratorey (15t Location) SIG Laberatory (2nd Location)
Graha SIG JI Rasamala No. 20 Taman JL Semeru B Ruko No. 21 R
Yasmin Boger 16113 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 2 of 2

Phone. 462 251 7532 348

SIG Labaratory (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Boger 16115

SIG Laberatory (4th Location)

JI Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Baryumnanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,

Phone : 462 24 70040541
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Thex regoet shal nat be reprodeced sacept n Il cordent
MHo e witten spproesl of PT. Seearwart Indo Gernwtech



Perlakuan C2

SIG ¥

66

No . SIG.CL.VIIL.2025.22090336 Bogor, 22 Agustus 2025
Lamp : 1 Halaman
Perihal : Laporan Hasil Uji Laboratorium

Kepada Yth.

Indah Tri Antika

JI. Negara, Politeknik Kesehatan Medan, Petapahan, Simpang Tanjung Garbus, Kec. Lubuk Pakam, Kab. Deli Serdang
20515

Dengan hormat,
Berdasarkan surat order marketing nomor : SIG.MARK.R.VIII.2025.001508, maka bersama ini kami sampaikan hasil
uji analisis laboratorium

Demikian surat ini kami sampaikan semoga dapat dipergunakan sebagaimana mestinya.
Atas kerjasamanya yang baik kami mengucapkan terima kasih.

Hormat Kami,
PT. Saraswanti Indo Genetech

RB Ernesto Arya
GM
Sales & Marketing

Suret pasganta ind bubis sercpabin begeas den liponan basl i (LHU)

PT SARASWANTI INDO CENETECH

Craha SIC A Rassamada No. 20 Tuman Yasmn Bogor 16113
Ted. 62 251 7532 348 Hothew +62 82111 516516

roww siglabonitory com
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RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

Number / Nomor

1.1. Order No. / No. Order

1.2 Certificate No. / No. sertifikat
Principal / Pelanggan

2.1. Name / Nama

2.2. Address / Alamat

SIG.MARK.R.VII1.2025.001508
SIG.LHPVIIIL.2025.220903362

Indah Tri Antika
JI. Negara, Politeknik Kesehatan Medan,

67

Petapahan, Simpang Tanjung Garbus, Kec.
Lubuk Pakam, Kab. Deli Serdang 20515

+6282387997662
Indah Tri Antika

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung
Il. Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel L.

3.2. Batch Number / No Batch I

3.3. Lot Number / No Lot I

3.4. Packaging / Kemasan I

3.5. Production Date / Tanggal Produksi I

3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa R

3.7. Factory Name / Nama Pabrik I

3.8. Factory Address / Alamat Pabrik L.

3.9 Trade Mark / Nama Dagang S

3.10. Sample Name / Nama Sample Cookies TEPLAKULE Perlakuan C2

3.11. Other Information / Keterangan Lain to.

3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling I

3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling ro.

3.14. Method Sampling / Metode Sampling to.

3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling R

3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan R

3.17. Date of Acceptance / Diterima . 14 Agustus 2025

3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji 14 Agustus 2025 - 21 Agustus 2025

3.19. Type of Analysis / Jenis Uji Terlampir

3.20. Laboratorium location / Lokasi laboratorium Lokasi (Location) 1

SIG Laboratery (15t Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman
Yasmin Bogor 16113

Phone. 462 251 7532 348

SIG Laboratery (2nd Location)
JI. Semeru B Ruko No.21

Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 1 of 2

SIG Laboratery (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bagor 16115

SIG Laboratery (4th Location)

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,
Phone : +62 24 70040541

The sesudts of these lests redade osly 10 the samgbe]s) submitied
This report shall o1 be seproducad eecept in full costion,
Without e we e appioval of PT. Seraamant Indo Casetech
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IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Kadar Abu % 259 255 SNI01-2891-1992 butir
6.1

2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 211.23 210.78 18-8-9/MU/SMM-SIG
(perhitungan)

3 Kadar Lemak Total % 23.47 23.42 18-8-5/MU (Gravimetri)

4 Kadar Air % 617 6.20 SNIISO 712:2015

Energi Total Kcal/100 g 482.31 482.10 18-8-9/MU/SMM-SIG

(perhitungan)

[ Karbohidrat (By Difference) % 58.68 58.61 18-8-9/MU (perhitungan)

7 Kadar Protein % 9.09 9.22 18-8-31/MU (Titrimetri)

8 Serat Pangan % 6.40 6.66 18-8-6-2/MU (Enzimatis

Gravimetri)

Bogor, 22 Agustus 2025
PT. Saraswanti Indo Genetech

Ty
Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

SIG Laboratery (15t Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman
Yasmin Bogor 16113

Phane. 462 251 7532 348

SIG Laboratery (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bogor 16115

SIG Laboratery (2nd Location)
JI. Semeru B Ruko No 21
Menteng Bogor 16111

SIG Laboratery (4th Locaticn)

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50263,

Phone | 462 24 70040541

Result Of Analysis | Page 2 of 2

scan for original
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Lampiran 8. Hak Kekayaan Intelektual (HKI) Proposal Penelitian

SURAT PENCATATAN CIPTAAN

Dalam rangka pelindungan ciptaan di bidang ilmu pengetahuan, seni dan sastra berdasarkan Undang-Undang Nomor 28
Tahun 2014 tentang Hak Cipta, dengan ini mencrangkan:

Nomeor dan tanggal permohonan = EC002026093038, 21 Juni 2026
Pencipta ~
Nama - Indah Tri Antika
Alamat - DUSUN II DESA PERDAMEAN NO.07§ KECAMATAN TANJUNG
MORAWA, KODE POS 20362, Tanjung Motawg Kab. Deli Serdang,
; Sumatera Utara, 20362
Kewarganegaraan - Indonesia
Pemegang Hak Cipta .
Nama - Indsh Tri Antika ’
Alamat y © DUSUN I DESA PERDAMEAN NO.071 KECAMATAN TANIUNG

MORAWA, KODE POS 20362, Tanjung Morawa, Kab. Deli Serdang,
Somatera Utara, 20362

Kewargancgaraan - Indonesia
Jenis Ciptaan : Proposal Penelitian
Judul Ciptaan, -~ ANALISIS UJI MUTU FISIK DAN KIMIA COOKIES DENGAN

SUBSTITUSI TEPUNG LABU KUNING (Curcubita Maxima)
DAN IKAN LELE (Clarias) SEBAGAI SNACK UNTUK REMAJA

Tanggal dan lnmpat dmmmkm untuk pertama

kali di wilayah Ing atau di uar wilayat } 6 Januari 2026, di Kab. Deli Serdang
Indonesia [
Jangka waktu pelindungan 1 Berlaku selama hidup Pencipta dan terus berlangs sdama 70 (twjuh
7 puluh) tahun sctelah Pdicipla meninggal dunia, mmmmg mular tanggal
1 Januari tahun berikutnya,
Nomer Pencatatan > 1001293974

adalah benar bminsnrkm keterangan yang diberikan olch Pcmohon
Surat Pencatatan Hak Cipta atau produk Hak terkait i sesuai dengan Pasal 72 Undmg Undang Nomor 28 Tahum 2014 tentang
Hak Cipta.

an. MENTERI HUKUM
DIREKTUR JENDERAL KEKAYAAN INTELEKTUAL
ub
Dirckiur Hak €ipta dan Desain Industri

Agung Damarsasongko SH. , MH.
NIP. 196912261994031001

Dxnclaimar
W) SRARSERT 1 Detenhal pemobon ‘ L i deraan sueal pemystaser, Monien berwessng ek meecdd varg pescatatan permeborn.
SO Pt 2 S Percststin iyl disege] sceunn clckinosik insegppinakin sepel Xtk yase diemibivan ok Bai Besar Senifikas Elckiaik. Badan Sites dan Sendi Negar

3 Surat Peecotinmn bl mmnmmhn wum)n uupu remingal kode OR pads dokamen Inl G wformsi akaa dllnwllhn dalams besser

69



Lampiran 9. Sertifikasi Hasil Uji Kimia Perlakuan Terbaik

Hasil Nilai Rendemen Tepung

1) Tepung Labu Kuning

a. Berat kotor =9200 gr
b. Berat awal = 6200 gr
c. Berat setelah pengeringan = 600 gr
d. Berat akhir =668 gr
Rendemen = Berat Awa'l X 100%
Berat Akhir
= 6200 gr X 100%
668 gr
=028, 14 %

2) Tepung Ikan Lele

a. Berat kotor =4000 gr
b. Berat bersih = 3240 gr
c. Berat setelah pengeringan =552 gr
d. Berat akhir =524 gr
Rendemen = Berat Awal
Berat Akhir X 100%
=3240 gr

524 gr X 100%
= 618,32 %
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Lampiran 10. Hasil Nilai Kandungan Zat Gizi Cookies

Kandungan Zat Gizi Pada Perlakuan A Menggunakan Nutrisurvey
Bahan Total Energi Karbohidrat Protein Lemak Serat
(Kkal) (Gram) (Gram) (Gram) (Gram)
Tepung Terigu 150 546 1145 15,5 1,5 4.1
Tepung Ikan Lele 5 0 33,8 3,1 0,9 2,3
Tepung Labu Kuning 45 0 1,4 0,3 0,4 0,3
Margarin 175 1113,0 0,0 0,0 126,0 0,0
Baking Powder 5 2,7 1,4 0,0 0,0 0,1
Tepung Maizena 25 95,2 22,8 0,1 0,0 0,2
Gula Pasir Halus 120 4643 119,9 0,0 0,0 0,0
Susu Bubuk 20 92,8 10,3 4,3 3,8 0,0
Kuning Telur 60 166,8 1,4 11,5 12,4 0,0
Jumlah Keseluruhan 605 2480,8 305,5 37,5 145 7
Dalam sekali makan berdasarkan 1 resep (total 1 resep x 15%) 372,12 45,83 5,63 21,75 1,05
Angka Kecukupan Gizi 2250 340 867,5 71,88 31,63
Dalam sekali makan berdasarkan Angka Kecukupan Gizi 74
(total AKG x 15%) 337,5 51 130,13 10,78
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Kandungan Zat Gizi Pada Perlakuan B Menggunakan Nitrisurvey
Bahan Total Energi Karbohidrat Protein Lemak Serat
(Kkal) (Gram) (Gram) (Gram) (Gram)
Tepung Terigu 150 546 114,5 15,5 1,5 4,1
Tepung Labu Kuning 15 0 26,3 2.4 0,7 1,8
Tepung Ikan Lele 35 0 4,1 0,8 1,4 0,9
Margarin 175 1113,0 0,0 0,0 126,0 0,0
Telur Ayam Bagian Kuning 5 2,7 1,4 0,0 0,0 0,1
Susu Dancow 25 95,2 22.8 0,1 0,0 0,2
Baking Powder 120 464,3 119.9 0,0 0,0 0,0
Tepung Maizena 20 92,8 10,3 4,3 3.8 0,0
Gula Pasir 60 166,8 1,4 11,5 12,4 0,0
Jumlah Keseluruhan 605 2480,8 300,7 34,6 145,8 7,1
Dalam sekali makan berdasarkan 1 resep (total 1 resep x 15%) 372,12 45,11 5,19 21,87 1,11
Angka Kecukupan Gizi 2250 340 867,5 71,88 31,63
Dalam sekali makan berdasarkan Angka Kecukupan Gizi
(total AKG x 15%) 337.5 51 130,13 10,78 4,74
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Kandungan Zat Gizi Pada Perlakuan C Menggunakan Nutrisurvey

Bahan Total Energi Karbohidrat Protein Lemak Serat
(Kkal) (Gram) (Gram) (Gram) (Gram)
Tepung Terigu 150 546 114,5 15,5 1,5 4,1
Tepung Labu Kuning 25 0 18,8 1,7 0,5 1,3
Tepung Ikan Lele 25 0 6,8 1,3 2,3 1,5
Margarin 175 1113,0 0,0 0,0 126,0 0,0
Telur Ayam Bagian Kuning 5 2,7 1.4 0,0 0,0 0,1
Susu Dancow 25 95,2 22,8 0,1 0,0 0,2
Baking Powder 120 464,3 119,9 0,0 0,0 0,0
Tepung Maizena 20 92,8 10,3 473 3,8 0,0
Gula Pasir 60 166,8 1,4 11,5 12,4 0,0
Jumlah Keseluruhan 605 2480,8 295,9 34,4 146,5 7,2
Dalam sehari berdasarkan 1 resep (total 1 resep x 15%) 372,12 4439 5,16 21,98 1,08
Angka Kecukupan Gizi 2250 340 867,5 71,88 31,63
Dalam sehari berdasarkan Angka Kecukupan Gizi
(total AKG x 15%) 337,5 51 130,13 10,78 4,74
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Lampiran 11. Dokumentasi Tepung Labu Kuning

74
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Lampiran 12. Dokumentasi Tepung Ikan Lele
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Penimbangan
berat kotor
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dryer
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Lampiran 13. Dokumentasi Bahan Pembuatan Cookies LAKULE

( Cookies Tepung Labu Kuning dan Ikan Lele )
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Baping Powder
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Keseluruhan
Bahan




Lampiran 14. Dokumentasi Produk Cookies

=

-

=

77

PERLAKUAN
A

PERLAKUAN
B

PERLAKUAN
C




Lampiran 15. Dokumentasi Uji Mutu Fisik
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