
21 

 

 

 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Alawiyah, T. et al. (2023) ―Identifikasi Natrium Benzoat pada Saos Tomat yang 

Beredar di kota Banjarmasin,‖ Sains Medisina, 1(3), pp. 148–153. 

Aminah, S., Hersoelistyorini, W. and Nurrahman, N. (2021) ―Pengenalan 

Teknologi Sederhana Pengolahan Saus Berbasis Pangan Lokal pada Anggota 

‗Aisyiyah Kota Semarang,‖ Jurnal Surya Masyarakat, 3(2), p. 115. Available 

at: https://doi.org/10.26714/jsm.3.2.2021.115-122. 

Arini, L.D.D. and Wulandari, R.M. (2018) ―Kontaminasi Bakteri Coliform pada 

Saus Siomai dari Pedagang Area Kampus di Surakarta,‖ Biomedika, 10(2), 

pp. 31–46. Available at: https://doi.org/10.31001/biomedika.v10i2.273. 

Azmi, D.A., Elmatris, E. and Fitri, F. (2020) ―Identifikasi Kualitatif dan 

Kuantitatif Natrium Benzoat pada Saus Cabai yang Dijual di Beberapa Pasar 

di Kota Padang,‖ Jurnal Kesehatan Andalas, 9(1S), pp. 113–118. Available 

at: https://doi.org/10.25077/jka.v9i1s.1164. 

Bawekes, S.M., Yudistira, A. and Rumondor, E.M. (2023) ―Uji Kualitatif 

Kandungan Senyawa Kimia Perasan Jeruk Nipis ( Citrus aurantifolia Swingle 

),‖ Pharmacon, 12(3), pp. 373–377. Available at: 

https://doi.org/10.35799/pha.12.2023.49269. 

Fairish, N.L. et al. (2024) ―Literatur Review Artikel : Metode Analisis Natrium 

Benzoat Menggunakan Spektrofotometri UV – Vis Pada Minuman Dan 

Makanan Kemasan,‖ Jurnal Ilmiah Wahana Pendidikan, 10(16), pp. 614–

626. 

Hilda, N. (2015) ―Pengaruh Pengawet Benzoat Terhadap Kerusakan Ginjal,‖ 

Jurnal Keluarga Sehat Sejahtera, 13(26), pp. 14–21. 

Isa, I. et al. (2024) ―Analisis Natrium Benzoat dan Rhodamin B Pada Saos Tomat 

Pasaran yang Beredar di Kota Gorontalo,‖ Journal Syifa Sciences and 

Clinical Research, 6(1), pp. 109–119. Available at: 

https://doi.org/10.37311/jsscr.v6i1.23386. 

Jannah, orchidosia zukhruffin, Suwita, I. and Jayadi, L. (2021) ―Analisis Pewarna 

Rhodamin B Dan Pengawet Analysis of Rhodamin B Color and Natrium 

Benzoat Preservation in Tomato Sauce That Is Traded in a Big Market 

Traditional City of Malang,‖ Jurnal Riset Kefarmasian Indonesia, 3(1), pp. 

10–17. 

Jannah, R. et al. (2023) ―Pembuatan Saus Cabai Menggunakan Bahan Pengawet 

Alami Kitosan,‖ Chemical Engineering Journal Storage (CEJS), 3(1), pp. 

75–85. Available at: https://doi.org/10.29103/cejs.v3i1.9129. 

Khumaeni, E.H., Ubanayo, K. and Karomah, Y.M. (2020) ―Identifikasi Zat 

Pewarna Makanan Rhodamin B Pada Jajanan Mie Lidi Di Sekolah 

Kecamatan Ajibarang Kabupeten Banyumas 2020,‖ 2(01), pp. 59–67. 



22 

 

 

 

Mayanti, L. et al. (2023) ―Analisis Cemaran Bakteri Coliform pada Saus Jajanan 

di Sekitar Sekolah Menengah Kejuruan di Kota Medan,‖ Journal of 

Pharmaceutical and Sciences, 6(3), pp. 1282–1289. Available at: 

https://doi.org/10.36490/journal-jps.com.v6i3.206. 

Mubarok, F. (2021) ―Spektofotometer Prinsip dan Cara Kerjanya,‖ Farmasi 

Industri: Universitas Surabaya, (June), pp. 1–9. 

Nadhifah, A., Furtuna, D. and Ratnasari, A. (2024) ―Analisis Angka Lempeng 

Total Bakteri dan Keberadaan Salmonella typhi P ada Saus Cbai Jajanan 

Pedagang di Universitas Palangkaraya,‖ jurnal Riset Teknologi Laboratorium 

Medis, 1(1), pp. 35–44. 

Nengsih, S. (2021) ―Perbandingan Kedalaman Pengikisan Logam Dalam Larutan 

Feri Klorida,‖ CIRCUIT: Jurnal Ilmiah Pendidikan Teknik Elektro, 5(1), p. 

75. Available at: https://doi.org/10.22373/crc.v5i1.8472. 

Ni Luh Putu Yuniantari and Erlin Susilowati (2025) ―Literatur Review: Pengaruh 

Jenis dan Posisi Substituen terhadap Keasaman Asam Benzoat dan 

Turunannya,‖ Insologi: Jurnal Sains dan Teknologi, 4(1), pp. 24–32. 

Available at: https://doi.org/10.55123/insologi.v4i1.4720. 

Nurman, S., Muhajir, N. and Muhardina, V. (2018) ―Pengaruh Konsentrasi 

Natrium Benzoat Dan Lama Penyimpanan Terhadap Mutu Minuman Sari 

Nanas (Ananas comosus L.),” Jurnal Penelitian Pascapanen Pertanian, 

15(3), p. 140. Available at: https://doi.org/10.21082/jpasca.v15n3.2018.140-

146. 

Prayuda, E.M. et al. (2023) ―Metode Analisis Natrium Benzoat pada Makanan dan 

Minuman: Literatur Review,‖ Journal of Pharmaceutical and Sciences, 6(2), 

pp. 508–514. Available at: https://doi.org/10.36490/journal-jps.com.v6i2.38. 

Rahmasari, K.S. et al. (2021) ―Rahmasari,Khusna, Santika.2021.Analisis Natrium 

Benzoat Pada Minuman Kemasan Di Kabupaten Pekalongan Dengan 

Spektrofotometri UV-

Vis.https://ejournal.umbandung.ac.id/index.php/jste/article/view/206/199,‖ 

(33). 

Rianto, M.M., Mayasari, E. and Nurfajriah, S. (2020) ―Analisis Kadar Benzoat 

Dan Sorbat Pada Saus Sambal Kemasan Yang Dijual Di Pasar Baru Bekasi 

Dengan Metode Hplc,‖ Jurnal Mitra Kesehatan, 3(1), pp. 22–27. Available 

at: https://doi.org/10.47522/jmk.v3i1.47. 

Sahumena, M.H. et al. (2020) ―Kendari Menggunakan Metode Spektrofotometri 

Uv-Vis,‖ Journal Syifa Sciences and Clinical Research, 2(2), pp. 65–72. 

Sari, M. et al. (2022) ―Pengujian Kadar Natrium Benzoat Pada Saus Sambal 

Kemasan dari Beberapa Pasar Tradisional Kota Medan,‖ Jurnal Ilmiah 

Multidisiplin, 1(8). 

Suharyani, I. et al. (2022) ―Analisis Kualitatif Dan Kuantitatif Hidrokuinon 

Dalam Sediaan Kosmetika,‖ Journal of Pharmacopolium, 4(3), pp. 162–173. 

Available at: https://doi.org/10.36465/jop.v4i3.807. 



23 

 

 

 

Sunardi, Prasadja, M. E., Sembiring, F. (2015) ―Sintesis Ferri Klorida Dari Scrap 

Besi Bengkel Bubut,‖ Ekosains, VII(2), pp. 117–120. 

 

Ulya, M., Aronika, N.F. and Hidayat, K. (2020) ―Pengaruh Penambahan Natrium 

Benzoat dan Suhu Penyimpan Terhadap Mutu Minuman Herbal Cabe Jamu 

Cair,‖ Rekayasa, 13(1), pp. 77–81. Available at: 

https://doi.org/10.21107/rekayasa.v13i1.5385. 

Walczak-nowicka, Ł.J. and Herbet, M. (2022) ―Natrium Bensoat — Kerusakan 

dan Potensi Penggunaan dalam Terapi Gangguan Sistem Saraf : Tinjauan 

Abstrak,‖ pp. 1–74. Available at: https://doi.org/10.3390/nu14071497. 

Wardani, R.K. and Rahayu, C. (2021) ―Analisis Keberadaan Rhodamin B Dan 

Natrium Benzoat Dalam Saus Tomat Pentol Di Kota Palangka Raya,‖ Jurnal 

Sains dan Teknologi Pangan, 6(3). Available at: 

https://doi.org/10.33772/jstp.v6i3.18170. 

Wulandari, F.Y., Nurlaela, R.S. and Nurhalimah, S. (2024) ―Kajian Pustaka: Peran 

Glukomanan sebagai Bahan Tambahan Pangan (BTP) pada Berbagai Produk 

Pangan,‖ Karimah Tauhid, 3(10), pp. 11167–11176. Available at: 

https://doi.org/10.30997/karimahtauhid.v3i10.15473. 

  

  



24 

 

 

 

LAMPIRAN 

 

Lampiran  1 Surat EC (Ethical Clearance) 
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Lampiran  2 Surat Bebas Laboratorium 
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Lampiran  3 Kartu Bimbingan 
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Lampiran  4 Tabel Ambang Batas Natrium Benzoat 
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Lampiran  5 Panjang Gelombang Maksimum Natrium Benzoat 
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Lampiran  6 Kurva Kalibrasi Natrium Benzoat 
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Lampiran  7 Absorbansi Sampel 
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Lampiran  8 Perhitungan Variasi Konsentrasi Larutan Natrium Benzoat 

 Konsentrasi 4 ppm 

V1 × C1 = V2 × C2 

V1 × 1000 ppm = 10 mL × 4 ppm 

V1 = 40/1000 = 0,04 mL 

 Konsentrasi 6 ppm 

V1 × C1 = V2 × C2 

V1 × 1000 ppm = 10 mL × 6 ppm 

V1 = 60/1000 = 0,06 mL 

 Konsentrasi 8 ppm 

V1 × C1 = V2 × C2 

V1 × 1000 ppm = 10 mL × 8 ppm 

V1 = 80/1000 = 0,08 mL 

 Konsentrasi 10 ppm 

V1 × C1 = V2 × C2 

V1 × 1000 ppm = 10 mL × 10 ppm  

V1 =  100/1000 = 0,1 mL 

 Konsentrasi 12 ppm 

V1 × C1 = V2 × C2 

V1 × 1000 ppm = 10 mL × 12 ppm 

V1 = 120/1000 = 0,12 mL
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Lampiran  9 Perhitungan Kadar Natrium Benzoat 

 Sampel B1 

y = ax + b 

0,586 = 0,060 x + 0,004 
x =  0,586 – 0,004 

 
  0,060 

x = 9,7 mg/kg 

 

 Sampel B2 

y  = ax + b 

0,586 = 0,060 x + 0,004 
x =  0,586 – 0,004 

 
0,060 

x = 9,7 mg/kg 

 

 Sampel B3 

y  = ax + b 

0,586 = 0,060 x + 0,004 
x =  0,586 – 0,004 

 
0,060 

x  = 9,7 mg/kg 

 

 Sampel C1 

y  = ax + b 

0,464 = 0,060 x + 0,004 
x =  0,464 – 0,004 

 
0,060 

x = 7,66 mg/kg 

 

 Sampel C2 

y  = ax + b 

0,463 = 0,060 x + 0,004 
x  =  0,463 – 0,004 

 
0,060 

x  = 7,65 mg/kg 

 

 Sampel C3 

y  = ax + b 

0,464 = 0,060 x + 0,004 
x  =  0,464 – 0,004 

 
0,060 

x  = 7,66 mg/kg 
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Lampiran  10 Dokumentasi Penelitian 

 

 

Preparasi Sampel Penimbangan FeCl3 sebanyak 2,5 gram 

 

  

Larutan FeCl3 5% 

 

Uji Kualitatif Sampel Saus Dimsum 

  

Kontrol positif Natrium benzoat Kontrol negatif natrium benzoat 

 



34 

 

 

 

  
Sampel A Setelah ditetes pereaksi Sampel B Setelah ditetes pereaksi 

 
Sampel C setelah ditetes pereaksi Pembuatan Larutan Baku 

natrium benzoat  

Variasi larutan standar natrium benzoat 

 

 
Proses penyaringan sampel saus 
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Pemisahan filtrat dengan corong pisah Proses Pengambilan Filtrat Menggunakan 
corong pisah 

 

Pengujian Sampel Saus Dimsum 

 

Pengukuran absorbansi menggunakan 
spektrofotometer 
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Lampiran  11 Cek Turnitin 


