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Bahan untuk pembuatan Fermentasi 

Kombucha Bunga Telang 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biakkan Fermentasi Kombucha Bunga 

telang 

          

Menimbang NaOH, Asam Oksalat dan 

Indikator PP 

 

 

         

Reagen NaOH, Asam 

Oksalait dan Indikator PP 
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Melakukan proses Standarisasi 

           

             Titik akhir Standarisasi 

 

 

         

Proses Titrasi Sampel Kombucha 

Bunga Telang 

 

         
 

Titik akhir Titrasi pada sampel 

Kombucha Bunga Telang hari ke 7 

        

Titik akhir titrasi pada sampel 

Kombucha Bunga Telang hari ke 10 

 

        
 

Titik akhir Titrasi pada Sampel 

Kombucha Bunga Telang hari ke 14 
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Lampiran 5. Perhitungan 

 

A. Perhitungan Standarisasi 

      NNaOH =    
  ₂ ₂ ₄     ₂ ₂ ₄ 

     
 

     NNaOH  =    
               

   
 

                      = 0,1086 

 

B. Perhitungan Asam Asetat dengan metode Titrasi Alkalimetri 

% CH₃COOH = 
                  

             
 

 

 

Hari ke 7 

% CH₃COOH = 
                         

        
 

                             = 
        

      
 

              

                             = 0.78% 

 

 Hari ke 10 

% CH₃COOH = 
                         

        
 

                        = 
         

      
 

                        = 1.17% 

 

Hari ke 14 

% CH₃COOH = 
                         

        
 

                             = 
         

      
 

                             = 2.2% 
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