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Lampiran 4 Dokumentasi Penelitian 

Pembuatan Media 

 

 

Penuangan media MrsA ke petridish Media MrsB 

 

 

Vortex Media MrsB Inokulasi isolat ke sumur plate 96 well 
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Pengukuran OD600 nm Pewarnaan dengan Crystal violet 0,1% 

 

 

 

 
Pengukuran OD570 nm Hasil pengukuran OD570 nm 
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