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Pembuatan Media MSA 

Formula pembuatan media Mannitol Salt Agar (MSA) adalah 108 gram 

dalam 1 liter akuades. Cawan petri yang dibutuhkan dalam penelitian ini 

untuk menanam susu adalah 20 cawan petri, dimana volume untuk 1 petri 

sebanyak 25 mL, sehingga dibutuhkan 500 mL untuk 20 akuades. 

= 
108 

1000 
x 500 mL 

= 0,108 x 500 mL 

= 54 gram 

Maka dibutuhkan 54 gram media MSA dilarutkan dalam 500 mL akuades. 
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