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5. Aroma
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Lampiran 6 Hasil Uji Duncan dan Anova
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ANOVA
sum of Mean
Squares df Square F Sig.
Warna Between
12.413 2 6.207] 29.375 .000
Groups
Within Groups 31.060 147 21
Total 43.473 149
Tekstur Between
18.520 2 92600 57.974 .000
Groups
Within Groups 23.480 147 160
Total 42.000 149
Rasa  Between
68.173 2 34.087 387.828 .000
Groups
Within Groups 12.920 147, .088
Total 81.093 149
Aroma Between
37.810 2 18.905 144.553 .000
Groups
Within Groups 19.225 147 131
Total 57.035 149

Berdasarkan tabel hasil uji anova diatas, diketahui p dihitung
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warna yaitu a = 0,001, nilai p hitung aroma yaitu a = 0,001, nilai p hitung
rasa yaitu a = 0,001 dan nilai p hitung tekstur yaitu a = 0,001. Nilai p
hitung masing-masing uji organoeptik menunjukkan nilai a < 0,05,
artinya hasil uji bernilai signifikan.

DUNCAN

Warna
Duncan®

Subset for alpha = 0.05
Perlakuan| N 1 2
B 50 3.44
C 50 3.46
A 50 4.04
Sig. 828 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 50.000.

Tekstur
Duncan?

Subset for alpha = 0.05
Perlakuan N 1 2 3
C 50 3.18
B 50 3.58
A 50 4.04
Sig. 1.000 | 1.000 | 1.000

Means for groups in homogeneous

subsets are displayed.

a.Uses Harmonic Mean Sample Size = 50.000.



Rasa
Duncan®
Subset for alpha = 0.05
Perlakuan 1 2
C 50 3.14
B 50 3.16
A 50 458
Sig. 734 1.000

Means for groups in homogeneous subsets

are displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =

50.000.
Aroma
Duncan®
Subset for alpha =
0.05
Perlakuan 1 2
C 50 3.23
B 50 3.24
A 50 4.30
Sig. .890 1.000

Means for groups

subsets are displayed.

in  homogeneous

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =

50.000.

103



104

Lampiran 7 Dokumentasi Pembuatan Cookies

Dokumentasi Pembuatan Cookies

1. Pembuatan Tepung Ubi Jalar Ungu

2. Pembuatan Tepung Kacang Hijau

3. Pembuatan cookies ubika




Lampiran 8 Data Hasil Penelitian Mutu Kimia

S ' G SARASWANTI
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No : SIG.CL.X.2025.10141541 Bogor, 10 Oktober 2025
Lamp : 1Halaman
Perihal : Laporan Hasil Uji Laboratorium

Kepada Yth.
Adhelia Theofany
JI. Nibung No. 3, Jati Makmur, Binjai Utara, Kota Binjai, Sumatera Utara 20748

Dengan hormat,
Berdasarkan surat order marketing nomor : SIG.MARK.R.X.2025.001827, maka bersama ini kami sampaikan hasil uji
analisis laboratorium

Demikian surat ini kami sampaikan semoga dapat dipergunakan sebagaimana mestinya.
Atas kerjasamanya yang baik kami mengucapkan terima kasih.

Hormat Kami,
PT. Saraswanti Indo Genetech

RB Ernesto Arya
GM
Sales & Marketing

Surat pengantar ini bukan merupakan bagian dari laporan hasil uji (LHU)

PT SARASWANTI INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113
Tel. +62 251 7532 348 Hotline. +62 821 11 516 516

www siglaboratory.com
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RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

Number / Nomor

1.1. Order No. / No. Order

1.2. Certificate No. / No. sertifikat
Principal / Pelanggan

2.1. Name / Nama

2.2. Address / Alamat

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung
Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel

3.2. Batch Number / No Batch

3.3. Lot Number / No Lot

3.4. Packaging / Kemasan

3.5. Production Date / Tanggal Produksi
3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa
3.7. Factory Name / Nama Pabrik

3.8. Factory Address / Alamat Pabrik
3.9. Trade Mark / Nama Dagang

3.10. Sample Name / Nama Sample

3.11. Other Information / Keterangan Lain
3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling
3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling
3.14. Method Sampling / Metode Sampling
3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling

3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan

3.17. Date of Acceptance / Diterima
3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji

SIG.MARK.R.X.2025.001827
SIG.LHP.X.2025.101415411

Adhelia Theofany

JI. Nibung No. 3, Jati Makmur, Binjai Utara,
Kota Binjai, Sumatera Utara 20748

+6281269087449
Adhelia Theofany

Cookies variasi tepung ubi jalar ungu dan
tepung kacang hijau

01 Oktober 2025
01 Oktober 2025 - 10 Oktober 2025
Terlampir
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3.20. Laboratorium location / Lokasi laboratorium

SIG Laboratory (1st Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman
‘Yasmin Bogor 16113

Phone. +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT03 RW 08
Bubulak Bogor 16115

SIG Laboratory (2nd Location)
JI. Semeru B Ruko No.21
Menteng Bogor 16111

SIG Laboratory (4th Location)

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,

Phone : +62 24 70040541

Lokasi (Location) 1

Result Of Analysis | Page 1 of 2

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted
This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT Saraswanti Indo Genetech
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IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection

1 Kadar Abu % 1.50 1.55 - SNID1-282'I1-1992 butir
2 Energi Dari Lemak Kcal/100 g 184.14 181.80 = 18-8-9/MU (perhitungan)
3 Kadar Lemak Total % 20.46 20.20 - 18-8-5/MU (Gravimetri)
4 Kadar Air % 2.51 2.55 - SNI IS0 712:2015

5 Energi Total Keal/100 g 486.26 484.60 - 18-8-9/MU (perhitungan)
6 Karbohidrat (By Difference) % 68.20 68.08 - 18-8-9/MU (perhitungan)
7 Kadar Protein % 7.33 7.62 - 18-8-31/MU (Titrimetri)
8 Besi (Fe) mg/ 100 g 298 299 - 18-13-1/MU (ICP-OES)

Bogor, 10 Oktober 2025
PT. Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
General Laboratory Manager

SIG Laboratory (1st Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman
Yasmin Bogor 16113

Phone. +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location)
JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bogor 16115

SIG Laboratory (2nd Location)
JI. Semeru B Ruko No.21

Menteng Bogor 16111

SIG Laboratory (4th Location)

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,

Phone : +62 24 70040541

scan for original

Result Of Analysis | Page 2 of 2

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted
This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti Indo Genetech



Lampiran 9 Analisis Nutrisurvey

No Zat Gizi Perlakuan

A B C
1 Energi (kkal) 2.523,1 25711 2.570,
2 Protein (gr) 2606 25,72 25,55
3 Lemak (gr) 140,32 140,24 140,2
4 Karbohidrat ~ 305,9 306,16 306,25

(gr)

5 Vit.A (mg) 923,5 923,5 923,5
6  ZatBesi(Fe) 5,1 4,8 4,6
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Lampiran 10 Rendem Tepung Ubi Jalar Ungu, Tepung Kacang Hijau dan

Daftar Harga Cookies

Rendemen Tepung Ubi Jalar Ungu, Tepung Kacang Hijau

dan Daftar Harga Cookies

No. Bahan Berat Kotor | Berat Bersih | Berat Kering | Berat Tepung
(gr) (gr) (gr) (gr)

1. | Ubi Jalar 4000 3800 1200 1000
Ungu

2. | Kacang 3000 3000 2145 2.045
Hijau

No. Nama Bahan Berat (gr) Harga Satuan Jumlah (Rp)

(Rp)

1. Tepung Ubi Jalar 110 25.000/250 gr 11.000
Ungu

2. | Tepung Kacang Hijau 190 22.000/250 gr 16.720

3. | Tepung Terigu 300 12.000/kg 3.600

4. | Tepung Maizena 75 6.000//150 gr 3.000

5. Margarin 525 8.000/200 gr 21.000

6. | Telur 120 2.000/butir 6.000

7. | Tepung Gula 360 15.000/500 gr 10.800
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8. | Baking Powder

15

9.000/45 gr

3.000

Total Harga Produksi (3 perlakuan)

= Rp 75.120
Total Berat Adonan

=1.500 gram

Perhitungan harga per 100 gram

Harga Per 100 gram
= Rp 5.008

Berdasarkan total biaya produksi sebesar RP 75.120 dengan berat

adonan 1.500 gram, diperoleh harga sebesar Rp 5.008 per 100 gram

cookies yang selanjutnya digunakan sebagai

perlakuan penelitian.

acuan dalam setiap




