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Lampiran 1. Surat pernyataan Bersedia Menjadi Panelis Penelitian
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN SEBAGAI PANELIS
DALAM UJI ORGANOLEPTIK

Saya yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama

Nim

Kelas

Umur

Menyatakan bersedia menjadi panelis uji organoleptic dalam penelitian dari
Yenny Christy Gorat dengan judul “Analisis Mutu Fisik dan Kimia
(Antioksidan, Protein, Serat) pada Bolu Panggang Kedsen Berbahan Tepung Kacang
Kedelai Dengan  Penambahan  Ekstrak  Buah  Senduduk (Melastoma
Malabathricum)”telah memenuhi kriteria sebagai panelis, yaitu sebagai berikut:
1. Sehat jasmani dan Rohani
2. Menyatakan ketersediaan menjadi panelis uji organoleptic
3. Sudah mendapatkan penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak menbahayakan diri saya Identitas dan
jawaban yang saya berikan dijaga kerahasiaannya dan hanya digunakan sebagai
bahan penelitian.
Demikian surat pernyataan ini sana tanda tangani dengan sadar dan tanpa

paksaan dari pihak manapun.

Lubuk pakam, ............. 2025

Panelis
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Lampiran 2. From Uji Organoleptik

Nama Panelis

Formulir Uji Organoleptik

Tanggal Pengujian

Instruksi

: berilah penilaian terhadap warna, tekstur, aroma dan rasa Bolu

Panggang Kedsen pada setiap kode berdasarkan tingkat kesukaann yang anda anggap

paling cocok. Pada setiap panelis yang mencicip, minum air putih terlebih dahulu.

Nyatakan penilaian anda dengan skala sebagai berikut.

a. Amat sangat suka :

b. Sangat suka
c. Suka

d. Kurang suka
e. Tidak suka

5

4
:3
2
1

No

Kode Bahan

Komponen Yang Dinilai

Warna Tekstur Aroma Rasa

0,174

0,234

0,321

0,549

0,611

AN | B W N

0,796

Lubuk Pakam, ............. 2025

Panelis
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Lampiran 3. Ethical Clearance

Kementerian Kesehatan
' Poltekkes Medan
A Komisi Etik Penelitian Kesehatan
@22 Kemenkes O i coingii s
‘ Medan, Sumatera Utara 20137
® (061) 8368633
@ https://poltekkes-medan.ac.id

KETERANGAN LAYAK ETIK
DESCRIPTION OF ETHICAL APPROVAL
"ETHICAL APPROWAL"

No.01.26.3506/KEFK/POLTEKKES KEMENKES MEDAN 2026

Protokel penelitian versl 1 yvang diusulkan aleh :
The research protocol proposed by

Eepelitl utama : Yenny Christy Gorat
FPrincipal In Investigatar

Mamea Institsi : Politeknik Kesahatan Kementerian
Kesehatan Medan

Name of the Tnstitution

Dengan judul:
Title
"Analisis Mutu Fisik Dan Mutu Kimia (Antioksidan, Protein, Serat) Bolu panggang (Kedsen) Berbahan Tepung
Kacang Kedelal Dengan Penambahan Ekstrak Buah Senduduk (Melastoma Malabthricum L)"."

“Analysis of Plysical and Chemical Guality {Antioxidants, Pratein, Fiber} of Baked Sponge Cake (Kedsen) Made from
Savhean Flowr with the Addition of Senduduk Fruit Extract {Melastoma Malabthricam L) 7. "

Dinyatakan layak etk sesual 7 (wjub) Standar WHO 2001, yvai 1) Milai Sosial, 2) Nilal lmiah, 3) Pemesataan Beban dan
Manfaat. 4) Risiko, 5) Bujukan/Eksploitasi. 6) Kerahasiaan dan Privacy, dan 7) Persetgjuan Setelah Penjelasan, yang merujuk
pada Pedoman CIOMS 2016. Hal ini seperti yang ditunjukkan oleh terpenuhinya indikator setiap standar.

Declared to be ethically appropriate in accordance to 7 (seven) WHO 2001 Standards, [} Social Values, 2} Scieatific Values,
3 Equitable Assessment and Benelits, 4] Risks, 5} Perswasion/Exploitation, §) Confidentiality and Privacy, and 7) Informed
Cawncent, referving fo the 2006 CIOMS Guidelines. This is as indicated by the filfillment of the indicatons of each standard.

Pernyataan Laik Etk ini berlaku selama kurun wakiu tanggal 11 Agustues 2026 sampal dengan tanggal 11 Agusius 2027,

This declaration of ethics applies during the period August 11, 2026 wnisl Augusy 11, 288gust 11, 2028
Chairperson,

Dir. Lestari Bahmah, MKT
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T-STANDAR KELAIKAN ETIK PENELITIAN

PEMELAAH

1.3

Relevansinya bermanfaat dengan masalah kesehatan

Ya

1.2

Sebagal upaya mendesiminasikan hasil

Ya

Nilai Sosial / Klinis
Penelittan ini memenuhi standar Milal Sostal’ Klinis, minimal terdapat saty diantara 7

Ya

dan baberapa kriteria ini harus ada :

Jika Intervensi/Penelitian uji klinik, maka:

|. Rencana analisks data, jaminan kualitas pengumpulan, penyimpanan dan analists
data

Ya

2. Instrument penelitian/alat untuk mengambil data/bahan penelitian ;

Ya

d. Varlabel penelitian dan definisl operasional;

Ya

c. Jenis sampel, besar sampel, kriteria inklusi dan ekskiusl; teknik sampling
Terdapat uralan tenfang jumiah subjek yang dibutuhkan sesual lufuan penalitian dan
bagaimana penentuannya secara statistk (lergantung relevansi)

Ya

b. Tempat dan waktu penelitian

Ya

a. Desain penelitian;

Terdapat deskips detl tentang desatn penelitian, untuk berbagal jenis paneiitian.

1) Blla berupa kuesioner, terdapat uraian mengenal tatacara kuestoner, kartu buku
harian dan bahan lain yang relevan digunakan untuk menawab perfanyaan penelitian
2] Bila penelifian klinis dan atau ucoba kiinis, desknpst harus melpull apakah
kelompok intervens! ditentukan secara non-random, randam, (termasuk bagaimana
metadenya), dan apakah blinded (single/double) atau terbuka (open-label)

Ya

21

Disain penelitian mengikutl kaidah limiah, yang menjelaskan secara fincl meliputi |

Ya

Memenuhi beberapa parameter butir 2.1 antara lain:

Milai limiah
Penelittan inl memenuhl standar nilal limiah

Ya

3z

Rekrutmen subjek dilakukan berdasarkan pertimbangan iimiah, dan tidak berdasarkan
status sosial ekonomi, atau karena mudahnya subjek dimanipulasi atau dipengaruhi
untuk memparmudah preses maupun pencapalan tujuan penelitian.

Bila pemilihan bardasarkan pada sosial ekonomi, harus atas dasar pertimbangan etik
dan lirmiah

- Terdapal rinclan kriteria subjek dan alasan peneniuan yang Hdak masuk kriteria dar
kelompok kelompok berdasarkan umur, sex, faklor sosial atau ekonomi, alau alasan
alasan fainnya

Ya

Pemerataan Baban dan Manfaat

FPemerataan beban dan manfaat mengharuskan peserfa’ subjek diambil dar kualifikas!
populasi di wilayah geografis ol mana hasiinya dapaf diferapkan.Prolokol suatu
penalitian mencerminkan adanya perhatian atas minimal saty diantara butic-bulir df
bawah ini:

Ya
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T-STANDAR KELAIKAN ETIK PENELITIAN

PEMELAAH

4.1

Terdapat uralan potensl manfaat penelitian yang kebih besar bagl Individu/subjek

Ya

Potensi Manfaat dan Resiko

Riztko kepada subjek seminimal mungkin dengan kessimbangan memadaitepat
dalam kaltannya dengan praspek polensial manfaat ferhadap individu, nilal sosfal dan
fimiah suatu panalitian.

* menyiratkan ketidaknyamanan, alau beban yang merugikan mulal dari yang
amat kecll dan hampir pasti teqaal.

« polens! subjek mengalami kerugian fislk, psikis, soslal, material

= kerugian yang besar dan atau bermakna.

= ristho kematian sangat inggl, belumtidak adanya perawatan yang efekf

Ya

5.1

Terdapat penjelasan entang insentif bagi subjek, dapat berupa material seperti uang,
hadiah, layanan gratis jika diperlukan, atau lainnya, berupa non material: urakan
mengenal kompensasi alau penggantian yang akan diberikan (dalam hal wakiu,
perjalanan, han-har yang hilang dan pekerjaan, dil)

Ya

Bujukan/ Eksploitasl/ Inducemant (undua)

Ya

a. Terdapat penjelasan bagaimana peneliti menjaga privacy dan kerahasiaan subjek
sejak rekruitmen hingga penelitian selesal, bahkan jika teradi pembatalan subjek
karena subjek tidak memenuhi syaral sbg sampel

Ya

6.4

Penelitl menjaga kerahasiaan temuan tersebut, jlka terpaksa maka penelit membukan
rahasia setelah menjelaskan kepada subjek ttg keharusannya peneliti menjaga rahasia
dan seberapa besar penelit telah melakukan pelanggaran atas prinsip inl, dengan
membuka rahasia tersabut

Ya

Rahasia dan Privacy

Ya

Informed Consant

Panelitian inf difengkapi dengan Persefujuan Setelah Penjelasan (PSP/informed
Consent-IC), merujuk paca 35 bulir IC secara lengkap, termasik uraian seperti berfkul
i

Ya
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Lampiran 4. Rekapitulasi rata-rata nilai kesukaan terhadap warna Bolu panggang
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Lampiran 5. Hasil analisis Anova dan uji lanjutan Duncan terhadap Mutu
Organoleptik Warna Bolu Panggang

Descriptives

warna
95% Confidence Interval for Mean
N Mean Std. Deviation Std. Error Lower Bound Upper Bound Minimum Maximum
1 60 3.83 .566 .073 3.68 3.97 3 5
2 60 3.93 .559 .072 3.78 4.07 3 5
3 60 4.34 .533 .069 4.20 4.48 3 5
Total 180 4.03 .594 .044 3.94 4.12 3 5

Berdasarkan output diatas maka dapat dilihat perbedaan rata-rata kesukaan dari
3 perlakuan. Dengan demikian secara descriptive dapat disimpulkan bahwa rata-rata
kesukaan tertinggi adalah pelakuan 3 sebesar 4,34.

ANOVA
warna
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 9.011 2 4.506 14.749 .000
Within Groups 54.071 177 .305
Total 63.082 179

Berdasarkan data sig diatas 000<0.05 sehingga disimpulkan rata-rata kesukaan

perlakuan berbeda.

warna
Duncan?
Subset for alpha = 0.05

perlakuan N 1 2
A 60 3.83
B 60 3.93
C 60 4.34
Sig. .323 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.




57

Lampiran 6. Rekapitulasi rata-rata nilai kesukaan terhadap Tekstur Bolu

panggang
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Lampiran 7. Hasil analisis Anova dan uji lanjutan Duncan terhadap Mutu
Organoleptik Tekstur Bolu Panggang

Descriptives

tekstur
95% Confidence Interval for Mean
N Mean Std. Deviation Std. Error Lower Bound Upper Bound Minimum Maximum
1 60 3.84 571 .074 3.69 3.99 3 5
2 60 3.91 .641 .083 3.74 4.07 3 5
3 60 4.26 541 .070 412 4.40 3 5
Total 180 4.00 611 .046 3.91 4.09 3 5

Berdasarkan output diatas maka dapat dilihat perbedaan rata-rata kesukaan dari
3 perlakuan. Dengan demikian secara descriptive dapat disimpulkan bahwa rata-rata
kesukaan tertinggi adalah pelakuan 3 sebesar 4,26.

ANOVA
tekstur
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 6.011 2 3.006 8.759 .000
Within Groups 60.737 177 .343
Total 66.749 179

Berdasarkan data sig diatas 000<0.05 sehingga disimpulkan rata-rata kesukaan

perlakuan berbeda.

tekstur
Duncan?
Subset for alpha = 0.05

perlakuan N 1 2

A 60 3.84

B 60 3.91

C 60 4.26
Sig. .534 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.
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Lampiran 8. Rekapitulasi rata-rata nilai kesukaan terhadap Aroma Bolu

panggang
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Lampiran 9. Hasil analisis Anova dan uji lanjutan Duncan terhadap Mutu
Organoleptik Aroma Bolu panggang

Descriptives

aroma
95% Confidence Interval for Mean
N Mean Std. Deviation Std. Error Lower Bound Upper Bound Minimum Maximum
1 60 3.92 .554 .071 3.77 4.06 3 5
2 60 3.96 .620 .080 3.80 412 3 5
3 60 4.42 514 .066 4.28 4.55 4 5
Total 180 4.10 .605 .045 4.01 4.19 3 5

Berdasarkan output diatas maka dapat dilihat perbedaan rata-rata kesukaan dari
C perlakuan. Dengan demikian secara descriptive dapat disimpulkan bahwa rata-rata
kesukaan tertinggi adalah pelakuan 3 sebesar 4,42.

ANOVA
aroma
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 9.236 2 4.618 14.515 .000
Within Groups 56.312 177 .318
Total 65.549 179

Berdasarkan data sig diatas 000<0.05 sehingga disimpulkan rata-rata kesukaan

perlakuan berbeda.

aroma
Duncan?
Subset for alpha = 0.05

perlakuan N 1 2

A 60 3.92

B 60 3.96

C 60 4.42
Sig. .686 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.
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Lampiran 10. Rekapitulasi rata-rata nilai kesukaan terhadap Rasa Bolu

panggang
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Lampiran 11. Hasil analisis Anova dan uji lanjutan Duncan terhadap Mutu
Organoleptik Rasa Bolu panggang

Descriptives

rasa
95% Confidence Interval for Mean
N Mean Std. Deviation Std. Error Lower Bound Upper Bound Minimum Maximum
1 60 3.96 613 .079 3.80 412 3 5
2 60 3.94 .583 .075 3.79 4.09 3 5
3 60 4.54 523 .068 4.41 4.68 3 5
Total 180 4.15 .636 .047 4.05 4.24 3 5

Berdasarkan output diatas maka dapat dilihat perbedaan rata-rata kesukaan dari
3 perlakuan. Dengan demikian secara descriptive dapat disimpulkan bahwa rata-rata
kesukaan tertinggi adalah pelakuan 3 sebesar 4,54.

ANOVA
rasa
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 14.011 2 7.006 21.255 .000
Within Groups 58.338 177 .330
Total 72.349 179

Berdasarkan data sig diatas 000<0.05 sehingga disimpulkan rata-rata kesukaan

perlakuan berbeda.

rasa
Duncan?
Subset for alpha = 0.05
perlakuan N 1 2
A 60 3.94
B 60 3.96
C 60 4.54
Sig. 874 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.




Lampiran 12. Hasil Uji Lab Kimia

s l G SARASWANT]

No : SIG.CL.VIII.2025.27145025
Subject : Result of Analysis

To:
Politeknik Kesehatan Kemenkes Medan Jurusan Gizi
Jalan Barisan Gereja, papatahan, Kec. Lubuk Pakam, Kab. Deli Serdang, Sumatera Utara

Dear Sir/Madam,

As your order no : SIG.MARK.R.VII|.2025.001548 , herewith we send the result of analysis.

Thank you for your cooperation.

Hormat Kami,
PT. Saraswanti Indo Genetech

RB Ernesto Arya
GM
Sales & Marketing

This cover letter is not part of the test results report (LHU)

PT SARASWANTI! INDO GENETECH

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman Yasmin Bogor 16113
Tel. 462 251 7532 348 Hotline. +62 82111 516 516
wwwi.siglaboratory.com

Bogor,August 27, 2025}
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28.1/F-PP Revisi 5

s ' G SARASWANTI

RESULT OF ANALYSIS / LAPORAN HASIL UJI

. Number / Nomor

1.1. Order No. / No. Order

1.2. Certificate No. / No. sertifikat
Principal / Pelanggan

2.1. Name / Nama

SIG.MARK.R.VIII.2025.001548
SIG.LHP.VIII.2025.271450251

Politeknik Kesehatan Kemenkes Medan

Jurusan Gizi

Jalan Barisan Gereja, papatahan, Kec. Lubuk
Pakam, Kab. Deli Serdang, Sumatera Utara

+6281376111355
Yenny Christy Gorat

2.2. Address / Alamat

2.3. Phone / Telepon

2.4. Contact Person / Personil Penghubung
Sample / Contoh Uji

3.1. Sample Code / Kode Sampel ¢
3.2. Batch Number / No Batch T -
3.3. Lot Number / No Lot : -
3.4. Packaging / Kemasan ;s
3.5. Production Date / Tanggal Produksi P=
3.6. Expire Date / Tanggal Kadaluarsa $ -
3.7. Factory Name / Nama Pabrik ? -
3.8. Factory Address / Alamat Pabrik P
3.9. Trade Mark / Nama Dagang ;=

3.10. Sample Name / Nama Sample Bolu panggang Tepung kedelai dan Ekstrak
Buah Senduduk

3.11. Other Information / Keterangan Lain § e
3.12. Date of Sampling / Tanggal Sampling =
3.13. Sampling Location / Lokasi Sampling To-
3.14. Method Sampling / Metode Sampling ! e
3.15. Personnel Sampling / Personil Sampling : -
3.16. Environmental Conditions / Kondisi Lingkungan P -
3.17. Date of Acceptance / Diterima : August 21,2025

3.18. Date of Analysis / Tanggal Uji August 21, 2025 - August 27, 2025
3.19. Type of Analysis / Jenis Uji Enclosed

3.20. Laboratorium location / Lokasi laboratorium

Lokasi (Location) 1

SIG Laboratory (1st Location)
Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman

SIG Laboratory (2nd Location)
JI. Semeru B Ruko No.21

Yasmin Bogor 16113 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 1 of 2
Phone. +62 251 7532 348
SIG Laboratory (3rd Location) SIG Laboratory (4th Location)

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted.
This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti indo Genetech

JI. Raya Cifor RT 03 RW 08
Bubulak Bogor 16115

JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec.
Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268,
Phone : +62 24 70040541
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SARASWANTI

IV. Result / Hasil Uji

No Parameter Unit Simplo Duplo Limit Of Method
Detection
1 Antioxidant Activity (IC50) mg/L 24152.56 24155.61 - 18-9-97/MU
(Spektrofotometri UV-
Vis)

Bogor, August 27, 2025
PT. Saraswanti Indo Genetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si scan for original
General Laboratory Manager

SIG Laboratory (1st Location) SIG Laboratory (2nd Location)

Graha SIG JI. Rasamala No. 20 Taman JI. Semeru B Ruko No.21 ”

Yasmin Bogor 16113 Menteng Bogor 16111 Result Of Analysis | Page 2 of 2

Phone. +62 251 7532 348

SIG Laboratory (3rd Location) SIG Laboratory (4th Location)

JI. Raya Cifor RT 03 RW 08 JI. Kanfer Raya Blok R No. 4 Pedalangan, Kec. el e dalioghon i b
Bubulak Bogor 16115 Banyumanik, Semarang, Jawa Tengah 50268, without the written approval of PT. Saraswanti indo Genetech

Phone : +62 24 70040541



0 Kementerian

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI

Pefindustrian BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN
J1. Sisingamangaraja No.24, Telp.(061) 7867495, 7363471 Fax.(061) 7362830

e-mail: bind_medan@kemenperin.go.id

Dok.No. : F-LP-016/3-1-02/22

SERTIFIKAT HASIL UJI

Nomor Sertifikat
Certificate No.

Nomor Pengujian
Testing No.

No. Surat Permohonan Pengujian
Testing Request No.

Halaman
Page
IDENTITAS CONTOH

Identity of Sample

Nama / Jenis Contoh
Sample Name / Type

Etiket / Merk
Trademark / Brand

Kode Sampel
Sample Code

Lembaga Pengambil Contoh
Sampling Institution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedure

Keterangan Contoh
Description of Sample

Tanggal Sampel Diterima
Date of Sample Received

Tanggal Pengujian
Date of Testing

Hasil Pengujian
Result of Analysis

Certificate of Analysis

: 1809/BSKJIIBSPJI-

Medan/MS-P/VIII2025

: MMHP-0522

: 0665/BSKJIIBSPJI-

Medan/LP/VIII/2025

1 dari 2
of

Kepada Yth.
To

YENNY CHRISTY
GORAT/POLTEKES
MEDAN/GIZI/NIM.P01031222183
Petepahan, Kec. Lubuk Pakam,
Sumatera Utara

Bolu Panggang Tepung Kedelai Dan Ekstrak Buah Senduduk

: Diantar Langsung

: Tidak Disegel

12 Agustus 2025

12 Agustus 2025

: Terlampir

attached

Inl hanya
This Certificate relate only to sample that been analyzed

p contoh

Sertifikat hasil uji hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dan dengan persetujuan LP — BSPJI MEDAN
Certificate of analysis shall only be reproduced entirely and with approval from LP - BSPJI Medan
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LABORATORIUM PENGUJI BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN (LP-BSPJI MEDAN)
Medan

Testing Laboratory of Center for Standardization and Industrial Service

Nomor Sertifikat JI- X
Gaititcate Number 1809/BSKJI/BSPJI-Medan/MS-P/VIIII2025
Halaman 2 dari 2
Page 20f2
Validasi
Validity g
THE TEST RESULT
No __Parameter | Unit | Hasiluji | Metode Uji
1'_ »?rolein % 1.9 SNI 01-2891-1992
2 | Serat Kasar % 14,1 SNI 01-2891-1992
Medan, 28 Agustus 2025
Sertifikat inl hanya berlak contoh dlatas
This Certificate relate only to sample that been analyzed

Sertifikat hasil ujl hanya bisa diproduksl ulang secara an
Certificate of analysis shall only be reproduced entirely and with

dengan juan LP —BSPII MEDAN
approval from LP - BSPII Medan
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Lampiran 13. Bukti Bimbingan

Nama
Nim

Program studi

BUKTI BIMBINGAN SKRIPSI

: Yenny Christy Gorat
: P01031222183

: Sarjana Terapan Gizi dan Dietetika

Judul : Uji Mutu Fisik dan Kimia (Antioksidan, Protein,Serat) Bolu
Panggang Kedsen Berbahan Tepung Kedelai Dengan
Penambahan  Ekstrak Buah Senduduk (Melastoma
Malabathricum L)
No Tanggal Topik Bimbuingan TTD TTD
Bimbingan Mahasiswa | Pembigpbing
1 18 Februari 2025 Penyerahan surat
permintaan sebagai %{
dosen pembimbing "
2 20 februari 2025 Pengenalan dan !
persiapan materi/ judul
penelitian ;
3 21 februari 2025 Menentukan judul
|
4 06 Maret 2025 ACC judul % 4
M‘ |+
5 31 Maret 2025 Uji pendahuluan /
\
6 05 April 2025 Menyelesaikan Bab I,
: i
7 14 April 2025 Uji organoleptic g
8 25 April 2025 Bimbingan BAB I-111 M
éi 1 /1.
9 28 April 2025 | Bimbingan BAB I-111 %4 /u,f
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10 29 April 2025 Bimbingan BAB I-111
11 30 April 2025 ACC Usulan proposal
12 08 Mei 2025 Seminar Proposal ?
13 08 juli 2025 Revisi Proposal ?
14 09 juli 2025 Revisi Proposal
Penguji | %
15 11 Juli 2025 Revisi Proposal
Penguji 2 %‘i
16 10 Agustus 2025 Penelitian %
17 | 19 Desember 2025 Bimbingan
BAB IV dan V 5 “, 1
18 15 Januari 2026 Bimbingan
BAB IV dan V (?é ‘
19 19 Januari 2026 Bimbingan
BAB IV dan V %
20 21 Januari 2026 Bimbingan
BAB IVdanV %ﬂl
2] 22 Januari 2026 Bimbingan
BAB IV dan V \é%.{
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Dosen pembimbingan

22 23 Januari 2026 ACC Skripsi
# | M
23 | 28 Januari 2026 Seminar Hasil M
g |
24 05 Mei 2026 Revisi Skripsi M
25 12 Mei 2026 ACC Penguji 1 \m
#H | U
26 20 Mei 2026 Revisi Skripsi 2 M
d
27 26 Mei 2026 ACC Penguji I1 2 W
&
28 29 Mei 2026 Bimbingan ’
penyelesaian
keseluruhan skripsi dan
lampiran il
29 11 Agustus 2026 Validasi terjemehan
Abstrak
~-
30 19 Agustus 2026 Paraf Turnitin bersama : )

\




Lampiran 14. Dokumentasi
DOKUMENTASI PEMBUATAN BOLU PANGGANG
1. Perlakuan A : Tepung kedelai 100% + Ekstrak buah senduduk 120%

P
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Lampiran 15. Dokumentasi Uji Organoleptik
DOKUMENTASI UJI ORGANOLEPTIK

]
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Lampiran 16. Nilai Gizi Bolu Panggang dari tepung kedelai penambahan
Ekstrak buah senduduk berdasarkan Nutrisurvey

1. Nilai gizi Bolu Panggang (Kedsen) Perlakuan C (Tepung kedelai 100% +
Ekstrak buah senduduk 110%

No Bahan Berat E P L KH S
1  Tepung terigu 30gr 109,2 3,1 0,3 22,9 0,8
2 Tepung kedelai 100gr 199,1 19,0 7,7 17,0 1,4
3 Senduduk 110gr 81,5 6,3 5,6 6,2 73,2
4  Tepung gula 80gr  309,6 0,0 0,0 79,9 0,0
5 Telur ayam 100gr 155,1 12,6 10,6 1,1 0,0
6 Margarin 50gr 318,0 0,0 36,0 0,0 0,0
7  Garam 2gr 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
8  Vanili bubuk 2gr 1,4 0,3 0,0 0,0 0,0
Total 11739 413 60,2 127,1 754

2. Nilai gizi Bolu Panggang (Kedsen) Perlakuan D (Tepung kedelai 100% +
Ekstrak buah senduduk 130%

No Bahan Berat E P L KH S
1 Tepung terigu 30gr 109,2 3,1 0,3 229 0,8
2 Tepung kedelai 100gr  199,1 19,0 7,7 17,0 1,4
3 Senduduk 130gr 96,3 7,4 6,6 7,3 86,51
4 Tepung gula 80gr 309.,6 0,0 0,0 79,9 0,0
5 Telur ayam 100gr  155,1 12,6 10,6 1,1 0,0
6 Margarin 50gr 318,0 0,0 36,0 0,0 0,0
7 Garam 2gr 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
8 Vanili bubuk 2gr 1,4 0,3 0,0 0,0 0,0

Total 1188,7 424 61,2 1282 88,7
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3. Nilai gizi Bolu Panggang (Kedsen) Perlakuan E (Tepung kedelai 100% +
Ekstrak buah senduduk 140%

No Bahan Berat E P L KH S

1 Tepung terigu 30gr 109,2 3,1 0,3 22.9 0,8
2 Tepung kedelai 100gr  199,1 19,0 7,7 17,0 1,4
3 Senduduk 140gr  103,7 8,0 7,1 7,8 93,2
4 Tepung gula 80gr 309,6 0,0 0,0 79,9 0,0
5 Telur ayam 100gr  155,1 12,6 10,6 1,1 0,0
6 Margarin 50gr 318,0 0,0 36,0 0,0 0,0
7 Garam 2gr 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
8 Vanili bubuk 2gr 1,4 0,3 0,0 0,0 0,0

Total 1196,1 43 61,7 128,8 954




