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Gambar II 
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Gambar 2.3 Hasil Pengenceran Ekstrak Etanol Terung Ungu 
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Gambar III 

     

Gambar 3.1 Media MSA (Biakan               Gambar 3.2 Media NA Miring 

bakteri Staphylococcus aureus) 

 

 

 

Gambar 3.3 Pengenceran Bakteri Staphylococcus aureus 
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Gambar IV 

                                           

Gambar 4.1  Media MHA            Gambar 4.2 Media MHA dalam 

          cawan petri 
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LAMPIRAN 

LAMPIRAN 1 

KOMPOSISI MEDIA 

a. Media Manitol Salt Agar (MSA) 

Komposisi : 

a. Lab-lemco powder    1,0      g 

b. Peptone   10,0      g 

c. Mannitol   10,0      g 

d. Sodium chloride  75,0      g 

e. Phenol red     0,025  g 

f. Agar    15,0      g 

g. Destiled water   1000    ml 

b. Media Nutrient Agar (NA) 

Komposisi : 

a. Peptone from meat    5,0 g 

b. Meat ekstract     3,0 g 

c. Agar    12,0 g 

d. Destiled water   1000    ml 

c. Media Mueller Hilton Agar (MHA) 

Komposisi : 

a. Infusion from meat    2,0 g 

b. Casein hydrolysate  17,5 g 

c. Starch      1,5 g 

d. Agar-agar   13,0 g 

e. Destiled water   1000  ml 

d. Larutan NaCl 0,9% 

Komposisi : 

a. Natrium klorida      0,9  g 

b. Aquadest hingga            100    ml 
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e. Suspensi Mc. Farland 

Komposisi : 

a. Larutan asam sulfat 1%  9,5 ml 

b. Larutan barium klorida 1,175% b/v 0,5 ml 
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LAMPIRAN 2 

Perhitungan Konsentrasi Ekstrak Etanol Terung Ungu 

Pengenceran ekstrak etanol terung ungu menggunakan etanol 96%. 

Dari penyarian 100 g simplisia terung ungu diperoleh ekstrak kental sebanyak 16 

gram. 

Konsentrasi ekstrak yang diuji adalah 10%, 7,5%, 5%, 2,5%. 

1. Untuk membuat konsentrasi 10% : 

10% = 
10

100
 x 16 g = 1,6 g dalam 100 ml, maka untuk membuat 25 ml :  

25

100
x 1,6 g = 0,4 g 

Timbang 0,4 g ekstrak etanol terung ungu masukan dalam labu tentukur 25 

ml lalu tambahkan etanol 96% hingga garis tanda, aduk hingga homogen. 

2. Untuk membuat konsentrasi 7,5% 

V1.N1 = V2.N2 

V1 x 10%  = 10 ml x 7,5% 

10 V1 = 75 ml 

V1 = 
75 ml

10
 = 7,5 ml 

Ambil 7,5 ml ekstrak etanol konsentrasi 10% tambahkan etanol 96% hingga 

10 ml.  

3. Untuk membuat konsentrasi 5% 

V1.N1 = V2.N2 

V1 x 10%  = 10 ml x 5% 

10 V1 = 50 ml 

V1 = 
50 ml

10
 = 5 ml 

Ambil 5 ml ekstrak etanol konsentrasi 10% tambahkan etanol 96% hingga 10 

ml. 

4. Untuk membuat konsentrasi 2,5% 

V1.N1 = V2.N2 

V1 x 10%  = 10 ml x 2,5% 

10 V1 = 25 ml 

V1 = 
25 ml

10
 = 2,5 ml 



36 
 

Ambil 2,5 ml ekstrak etanol konsentrasi 10% tambahkan etanol 96% hingga 

10 ml. 


