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Sampel sirup markisa              Reagensia  

          

 
 

 

 

 

 

 

     

  Gambar 3                      Gambar 4 



   Pemanasan larutan                   Endapan putih 
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Gambar 5 
Hasil pengujian siklamat 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 
Gambar 6 



Perbandingan reaksi nyala api biru dan nyala api kuning terang 
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Tabel 1 

Kode Sampel dan Pedagang 

 

Tabel 2 
Hasil Analisa Kualitatif Pemanis Buatan Siklamat Pada Sirup Markisa merek 

X yang dijual di Pasar Sei Sikambing Medan 
 

No. Kode Sampel Reaksi 

Pengendapan 

Reaksi Nyala Api Kesimpulan 

1. A1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

 A2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+)  

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

 A3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

2. B1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

 B2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

 B3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

3. C1 Endapan putih Warna nyala api kuning Siklamat (+) dan 

No. Kode Sampel Pedagang 

1. A Pedagang ke 3 

2. B Pedagang ke 6 

3. C Pedagang ke 9 

4. D  Pedagang ke 12 



(+) terang (+)  Na. Siklamat (+) 

 C2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

C3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

 

4. D1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

 D2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

 D3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

 

Tabel 3 

Kesimpulan Hasil Analisa Kualitatif Pemanis Buatan Siklamat Pada Sirup 
Markisa merek X yang dijual di Pasar Sei Sikambing Medan 

 

No. Kode 

Sampel 

Reaksi 

Pengendapan 

Reaksi Nyala Api Kesimpulan 

1. A Endapan Putih  

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

2. B Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

3. C Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

4. D Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

 

Tabel 4 
Uji Baku Pembanding Siklamat 

No Uji Pembanding  Reaksi 
Pengendapan 

Reaksi Nyala 
Api 

Kesimpulan 



1. Sampel + 
Na.siklamat 

Endapan putih (+) Warna nyala api 
kuning terang 
(+) 

Siklamat (+) dan Na. 
Siklamat (+) 

2. Na. siklamat Endapan putih (+) Warna nyala api 
kuning terang 

Siklamat (+) dan Na. 
siklamat (+) 
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Tabel 1 

Kode Sampel dan Pedagang 
 

 
Tabel 2 

Hasil Analisa Kualitatif Pemanis Buatan Siklamat Pada Sirup Markisa merek 
X yang dijual di Pasar Sei Sikambing Medan 

 

No. Kode Sampel Reaksi 

Pengendapan 

Reaksi Nyala Api Kesimpulan 

1. A1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

A2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+)  

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

A3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

2. B1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

B2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

B3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan  

Na. Siklamat (+) 

3. C1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

C2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

C3 Endapan putih Warna nyala api kuning Siklamat (+) dan 

No. Kode Sampel Pedagang 

1. A Pedagang ke 3 

2. B Pedagang ke 6 

3. C Pedagang ke 9 

4. D  Pedagang ke 12 



(+) terang (+)  Na. Siklamat (+) 

 

4. D1 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

D2 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

D3 Endapan putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

 Na. Siklamat (+) 

 

Tabel 3 

Kesimpulan Hasil Analisa Kualitatif Pemanis Buatan Siklamat Pada Sirup 
Markisa merek X yang dijual di Pasar Sei Sikambing Medan 

 

No. Kode 

Sampel 

Reaksi 

Pengendapan 

Reaksi Nyala Api Kesimpulan 

1. A Endapan Putih  

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

2. B Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

3. C Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

4. D Endapan Putih 

(+) 

Warna nyala api kuning 

terang (+) 

Siklamat (+) dan 

Na. Siklamat (+) 

 

Tabel 4 

Uji Baku Pembanding Siklamat 

No Uji Pembanding  Reaksi 
Pengendapan 

Reaksi Nyala 
Api 

Kesimpulan 

1. Sampel + 
Na.siklamat 

Endapan putih (+) Warna nyala api 
kuning terang 
(+) 

Siklamat (+) 
dan Na. 
Siklamat (+) 

2. Na. siklamat Endapan putih (+) Warna nyala api 
kuning terang 

Siklamat (+) 
dan Na. 
siklamat (+) 

 



 


