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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Surat Pernyataan Bersedia menjadi panelis 

SURAT PERNYATAAN BERSEDIA MENJADI PANELIS 

(INFORMED CONSENT) 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini : 

Nama    : 

Umur   : 

Kelas   : 

Alamat  : 

Telp/Hp  : 

 Dengan sukarela dan tanpa paksaan menyatakan bersedia ikut berpartisipasi 

menjadi panelis “ ANALISIS MUTU FISIK DAN KIMIA SCHOTEL JAKUNRE 

(JAWAWUT, LABU KUNING, DAN UDANG REBON) SEBAGAI ALTERNATIF 

MAKANAN UTAMA PADA PENDERITA DIABETES MELITUS “ yang akan 

dilakukan oleh Muhammad Atha Nugraha dari Program Studi Sarjana Terapan Gizi dan 

Dietetika Jurusan Gizi Politeknik Kemenkes Medan. 

 

       Lubuk Pakam, ................2025 

Peneliti Panelis 

 

 

 

 

 

 

(Muhammad Atha Nugraha) (                                      ) 
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Lampiran 2. Bukti Bimbingan Skripsi 

Nama          : Muhammad Atha Nugraha 

NIM             : P01031222154 

Judul           : Analisis Mutu Fisik Dan Kimia Schotel Jakunre (Jawawut, 

Labu Kuning, Dan Udang Rebon) Sebagai Alternatif Makanan 

Utama Pada Penderita Diabetes Melitus 

Pembimbing : Ginta Siahaan, DCN, M.Kes 
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Lampiran 3. Formulir Uji Organoleptik  

FORM UJI ORGANOLEPTIK 

Nama Panelis   : 

Tanggal Pengujian  :  

Jenis Sample    :  Schotel Jakunre  

Instruksi   : Berilah penilaian anda terhadap warna, tekstur, rasa, 

dan aroma Schotel Jakunre pada setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang anda 

anggap paling cocok. Pada setiap panelis yang akan mencicipi, minum air putih terlebih 

dahulu. Nyatakan penilaian anda dengan skala sebagai berikut :  

 Amat sangat suka : 5 

 Sangat suka  : 4 

 Suka   : 3 

Tidak suka  : 2 

 Sangat tidak suka : 1 

 

No Kode 

Bahan 

Komponen Yang Dinilai 

Warna Tekstur Rasa Aroma 

1. 0,229     

2. 0,333     

3. 0,439     

4. 0,627     

5. 0,636     

6. 0,677     

7. 0,713     

8. 0,724     

9. 0,902     

10. 0,932     
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Lampiran 4. Ethical Clearance 
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Lampiran 5. Nilai Rata – rata Uji Organoleptik 

1. Warna 

Panelis 

Kode Pemberian 

0.229 0.333 
Rata-rata  

0.439 0.627 
Ratar-rata 

0.636 0.677 
Rata-rata 

0.713 0.724 
Rata-rata 

0.902 0.932 
Rata-rata 

(A1) (A2) (B1) (B2) (C1) (C2) (D1) (D2) (E1) (E2) 

1 3 3 3 5 5 5 5 4 5 4 3 4 5 5 5 

2 3 3 3 4 4 4 4 5 5 4 4 4 4 4 4 

3 3 3 3 5 5 5 5 5 5 3 4 4 4 4 4 

4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 2 2 4 4 4 

5 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 4 5 4 4 4 

6 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5 

7 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 3 3 5 5 5 

8 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 3 4 5 5 5 

9 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 4 3 5 5 5 

10 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5 

11 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

12 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

13 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 

14 3 3 3 3 3 3 4 4 4 2 4 3 4 4 4 

15 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5 

16 4 2 3 4 4 4 4 5 5 4 4 4 4 4 4 

17 4 4 4 5 5 5 2 2 2 4 3 4 5 4 5 

18 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 
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19 3 3 3 4 4 4 4 5 5 4 4 4 5 3 4 

20 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5 

21 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 

22 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 5 5 

23 3 3 3 4 4 4 5 3 4 5 4 5 4 4 4 

24 3 3 3 4 4 4 5 4 5 4 4 4 4 4 4 

25 3 3 3 5 3 4 5 4 5 5 3 4 4 5 5 

26 3 3 3 5 3 4 5 5 5 4 3 4 4 5 5 

27 3 3 3 3 3 3 4 5 5 3 3 3 4 4 4 

28 3 3 3 4 4 4 3 4 4 3 3 3 5 4 5 

29 3 3 3 3 5 4 5 5 5 3 3 3 5 5 5 

30 3 3 3 5 5 5 4 4 4 5 5 5 5 4 5 

31 3 3 3 3 3 3 4 5 5 4 3 4 5 5 5 

32 3 3 3 3 3 3 4 4 4 2 3 3 5 5 5 

33 4 4 4 4 4 4 3 5 4 4 5 5 5 4 5 

34 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 3 3 4 4 4 

35 3 3 3 3 5 4 5 4 5 4 3 4 4 4 4 

36 4 4 4 5 3 4 4 4 4 1 1 1 4 4 4 

37 3 3 3 3 3 3 5 5 5 3 1 2 4 5 5 

38 4 4 4 3 5 4 4 5 5 4 3 4 5 4 5 

39 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 5 5 

40 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

41 3 3 3 3 3 3 5 5 5 3 4 4 4 4 4 

42 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 3 4 5 5 5 
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43 3 3 3 3 3 3 5 4 5 4 3 4 3 5 4 

44 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

45 3 3 3 4 4 4 5 4 5 2 3 3 3 5 4 

46 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 5 4 5 5 5 

47 4 4 4 4 4 4 4 5 5 3 3 3 5 5 5 

48 3 3 3 4 4 4 5 4 5 3 4 4 3 5 4 

49 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 4 3 5 4 

50 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 5 4 

51 3 3 3 4 4 4 3 3 3 5 3 4 4 3 4 

52 3 3 3 5 5 5 4 4 4 3 3 3 4 5 5 

53 4 4 4 3 3 3 2 4 3 3 4 4 2 5 4 

54 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 5 5 

55 3 3 3 4 4 4 3 5 4 3 4 4 3 5 4 

56 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 5 4 4 5 5 

57 3 3 3 3 3 3 5 4 5 3 4 4 5 4 5 

58 3 3 3 5 5 5 3 4 4 4 3 4 4 4 4 

59 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 5 5 

60 3 3 3 4 4 4 4 5 5 3 3 3 5 5 5 

RATA - RATA 3   4   4   4   4 
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2. Tekstur 

Panelis 

Kode Pemberian 

0.229 0.333 
Rata-rata  

0.439 0.627 
Ratar-rata 

0.636 0.677 
Rata-rata 

0.713 0.724 
Rata-rata 

0.902 0.932 
Rata-rata 

(A1) (A2) (B1) (B2) (C1) (C2) (D1) (D2) (E1) (E2) 

1 2 3 3 4 5 5 3 3 3 4 4 4 4 3 4 

2 2 3 3 4 5 5 4 4 4 4 4 4 5 4 5 

3 2 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

4 2 3 3 4 4 4 3 3 3 4 3 4 5 4 5 

5 3 3 3 4 4 4 3 2 3 3 5 4 4 4 4 

6 3 3 3 3 4 4 3 4 4 3 3 3 4 4 4 

7 3 3 3 4 4 4 3 3 3 5 3 4 5 4 5 

8 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

9 2 3 3 4 4 4 3 4 4 3 4 4 5 4 5 

10 3 3 3 4 4 4 4 3 4 4 5 5 5 4 5 

11 3 3 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 5 5 5 

12 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

13 2 3 3 5 4 5 2 2 2 4 3 4 4 5 5 

14 3 3 3 4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 

15 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 

16 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 5 4 4 5 5 

17 2 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 5 5 

18 3 3 3 3 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

19 2 3 3 4 4 4 3 3 3 3 4 4 4 5 5 
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20 3 3 3 4 4 4 3 4 4 4 3 4 4 5 5 

21 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 3 4 4 4 4 

22 3 3 3 4 5 5 3 3 3 5 3 4 4 5 5 

23 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

24 3 3 3 4 4 4 2 3 3 4 3 4 3 5 4 

25 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 3 4 3 5 4 

26 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 4 4 4 5 5 

27 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 

28 3 4 4 3 5 4 4 3 4 4 4 4 4 5 5 

29 3 3 3 4 4 4 2 4 3 3 4 4 5 5 5 

30 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 4 5 

31 2 4 3 4 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

32 3 3 3 5 4 5 3 4 4 3 4 4 5 5 5 

33 3 3 3 4 4 4 5 5 5 3 3 3 5 5 5 

34 2 4 3 3 5 4 4 2 3 4 3 4 4 4 4 

35 3 3 3 4 4 4 4 3 4 5 4 5 5 5 5 

36 2 4 3 2 4 3 3 3 3 4 5 5 5 4 5 

37 3 3 3 3 4 4 3 4 4 4 3 4 5 4 5 

38 3 3 3 3 4 4 3 3 3 4 5 5 4 5 5 

39 3 4 4 4 4 4 3 4 4 3 4 4 5 4 5 

40 2 4 3 4 4 4 3 4 4 4 3 4 4 4 4 

41 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

42 4 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 5 5 

43 3 3 3 4 5 5 4 4 4 3 3 3 4 4 4 
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44 4 3 4 4 5 5 3 5 4 4 4 4 3 5 4 

45 3 3 3 4 5 5 4 3 4 4 3 4 4 4 4 

46 2 3 3 4 5 5 2 3 3 3 3 3 4 5 5 

47 2 4 3 5 4 5 5 4 5 3 3 3 4 5 5 

48 4 3 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 

49 3 3 3 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 5 5 

50 3 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 5 5 5 

51 2 3 3 4 4 4 3 3 3 3 3 3 4 4 4 

52 4 3 4 4 4 4 3 4 4 4 3 4 4 5 5 

53 3 3 3 4 5 5 2 3 3 4 4 4 4 4 4 

54 3 2 3 4 5 5 3 3 3 3 3 3 4 4 4 

55 3 3 3 4 5 5 3 4 4 3 3 3 5 5 5 

56 4 3 4 4 5 5 2 2 2 4 4 4 5 4 5 

57 2 3 3 5 5 5 4 4 4 5 5 5 5 5 5 

58 2 4 3 5 4 5 3 4 4 4 4 4 4 4 4 

59 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 

60 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 

RATA – RATA  3   4   4   4   4 
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3. Rasa 

Panelis 

Kode Pemberian 

0.229 0.333 
Rata-rata  

0.439 0.627 
Ratar-rata 

0.636 0.677 
Rata-rata 

0.713 0.724 
Rata-rata 

0.902 0.932 
Rata-rata 

(A1) (A2) (B1) (B2) (C1) (C2) (D1) (D2) (E1) (E2) 

1 3 4 4 5 4 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 

2 3 4 4 4 4 4 5 5 5 4 4 4 5 4 5 

3 3 4 4 5 4 5 5 4 5 3 5 4 4 4 4 

4 3 3 3 5 4 5 5 4 5 3 4 4 4 4 4 

5 3 3 3 4 5 5 3 4 4 4 3 4 5 4 5 

6 3 3 3 4 4 4 4 3 4 4 3 4 4 4 4 

7 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 4 4 4 5 5 

8 3 3 3 5 4 5 4 5 5 3 4 4 4 5 5 

9 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 5 5 

10 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 5 5 

11 3 3 3 5 4 5 4 3 4 4 4 4 4 4 4 

12 3 3 3 5 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 

13 3 3 3 4 3 4 3 4 4 3 4 4 4 5 5 

14 3 3 3 5 4 5 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

15 3 3 3 5 4 5 4 4 4 4 3 4 4 5 5 

16 3 3 3 4 4 4 4 3 4 3 4 4 4 4 4 

17 4 3 4 4 3 4 3 3 3 4 3 4 4 4 4 

18 4 3 4 4 4 4 5 4 5 3 4 4 4 5 5 

19 3 4 4 5 4 5 4 4 4 4 3 4 4 4 4 
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20 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 5 4 4 4 4 

21 3 3 3 4 3 4 4 4 4 4 3 4 4 5 5 

22 3 3 3 4 4 4 4 3 4 4 3 4 4 5 5 

23 3 3 3 4 3 4 3 4 4 4 3 4 4 5 5 

24 3 3 3 4 4 4 3 4 4 4 3 4 4 5 5 

25 3 3 3 3 4 4 5 3 4 3 3 3 4 5 5 

26 3 3 3 4 4 4 3 4 4 3 4 4 5 4 5 

27 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 3 3 5 4 5 

28 3 3 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 4 5 5 

29 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 3 3 4 5 5 

30 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 

31 3 3 3 5 4 5 3 4 4 3 3 3 4 5 5 

32 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 

33 3 3 3 5 4 5 4 4 4 4 5 5 4 4 4 

34 3 3 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 4 5 5 

35 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 5 5 

36 3 3 3 4 5 5 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

37 3 3 3 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 5 5 

38 3 3 3 3 4 4 5 4 5 4 3 4 5 5 5 

39 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 

40 3 3 3 3 5 4 3 4 4 5 4 5 5 4 5 

41 3 3 3 4 3 4 3 3 3 3 3 3 4 4 4 

42 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 4 5 4 5 

43 3 3 3 4 3 4 4 3 4 4 3 4 4 4 4 
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44 3 4 4 4 4 4 5 4 5 4 4 4 4 4 4 

45 3 3 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 4 4 4 

46 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 4 5 4 4 4 

47 3 3 3 3 5 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 

48 3 3 3 4 5 5 3 4 4 4 3 4 4 4 4 

49 3 3 3 4 5 5 4 4 4 4 3 4 5 4 5 

50 3 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 

51 3 3 3 4 4 4 3 4 4 3 3 3 4 5 5 

52 3 4 4 4 4 4 4 3 4 3 4 4 4 5 5 

53 3 3 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 4 4 4 

54 3 3 3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 

55 3 3 3 5 5 5 4 5 5 3 3 3 4 4 4 

56 3 3 3 3 4 4 4 3 4 5 4 5 4 5 5 

57 3 3 3 4 5 5 4 4 4 4 3 4 4 4 4 

58 3 4 4 5 4 5 4 4 4 4 3 4 4 4 4 

59 3 4 4 4 5 5 4 3 4 3 3 3 4 4 4 

60 3 4 4 4 5 5 4 3 4 5 3 4 4 4 4 

RATA – RATA  3   4   4   4   4 
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4. Aroma 

Panelis 

Kode Pemberian 

0.229 0.333 
Rata-rata  

0.439 0.627 
Ratar-rata 

0.636 0.677 
Rata-rata 

0.713 0.724 
Rata-rata 

0.902 0.932 
Rata-rata 

(A1) (A2) (B1) (B2) (C1) (C2) (D1) (D2) (E1) (E2) 

1 4 3 4 4 5 5 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

2 3 3 3 4 5 5 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

3 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

4 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

5 4 3 4 3 4 4 3 3 3 4 5 5 4 4 4 

6 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

7 3 3 3 4 3 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

8 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 5 5 4 4 4 

9 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 5 5 4 4 4 

10 3 3 3 3 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

11 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

12 3 3 3 4 3 4 3 4 4 4 4 4 5 4 5 

13 3 3 3 3 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 

14 3 3 3 4 4 4 3 4 4 4 4 4 5 4 5 

15 4 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 5 4 5 

16 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

17 4 3 4 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 

18 4 3 4 5 4 5 4 3 4 4 5 5 4 4 4 

19 5 4 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 5 5 
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20 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

21 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 5 5 4 4 4 

22 4 4 4 4 5 5 4 4 4 5 4 5 5 4 5 

23 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 4 4 4 

24 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

25 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

26 4 3 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5 4 5 5 

27 4 3 4 4 4 4 4 3 4 4 5 5 5 4 5 

28 4 3 4 3 5 4 4 4 4 5 4 5 4 4 4 

29 4 3 4 4 4 4 3 4 4 5 5 5 4 4 4 

30 5 4 5 4 4 4 3 4 4 5 5 5 4 5 5 

31 4 4 4 4 5 5 3 3 3 4 5 5 4 5 5 

32 4 4 4 5 4 5 3 3 3 5 4 5 4 4 4 

33 5 3 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5 5 4 5 

34 3 3 3 3 5 4 4 3 4 4 4 4 4 5 5 

35 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

36 3 3 3 2 4 3 3 3 3 5 5 5 5 4 5 

37 4 4 4 3 4 4 3 3 3 4 5 5 5 5 5 

38 3 3 3 3 4 4 3 3 3 4 5 5 5 5 5 

39 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

40 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

41 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 5 5 4 4 4 

42 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 5 5 5 4 5 

43 3 3 3 4 3 4 3 3 3 4 5 5 4 5 5 
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44 3 3 3 4 5 5 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

45 3 3 3 4 5 5 4 3 4 4 4 4 4 5 5 

46 4 3 4 4 5 5 3 4 4 4 4 4 5 4 5 

47 4 4 4 5 3 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

48 4 3 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

49 4 3 4 4 3 4 4 3 4 3 4 4 4 4 4 

50 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

51 3 3 3 3 4 4 3 3 3 4 4 4 4 5 5 

52 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

53 3 3 3 3 5 4 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

54 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 5 4 5 

55 3 3 3 4 3 4 3 3 3 5 4 5 5 4 5 

56 3 3 3 4 5 5 3 3 3 5 4 5 4 5 5 

57 3 3 3 5 4 5 3 3 3 5 4 5 5 5 5 

58 2 4 3 5 3 4 3 3 3 5 4 5 5 5 5 

59 3 2 3 3 4 4 4 3 4 4 5 5 5 5 5 

60 3 2 3 4 4 4 3 4 4 4 4 4 3 5 4 

RATA – RATA  3   4   4   4   4 
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Lampiran 6. Output SPSS 

Uji Anova  

ANOVA 

Warna   

 

Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 70.400 4 17.600 52.702 .000 

Within Groups 98.517 295 .334   

Total 168.917 299    

 

ANOVA 

Tekstur   

 

Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 75.213 4 18.803 72.684 .000 

Within Groups 76.317 295 .259   

Total 151.530 299    
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ANOVA 

Rasa   

 

Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 63.580 4 15.895 67.809 .000 

Within Groups 69.150 295 .234   

Total 132.730 299    

 

ANOVA 

Aroma   

 

Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 75.600 4 18.900 76.047 .000 

Within Groups 73.317 295 .249   

Total 148.917 299    
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Uji Duncan 

Warna 

Duncana 

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 4 5 

A 60 3.167     

D 60  3.667    

B 60   3.900   

C 60    4.300  

E 60     4.550 

Sig.  1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000. 

 

Tekstur 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 4 5 

A 60 3.183     

C 60  3.633    

D 60   3.933   

B 60    4.267  

E 60     4.633 

Sig.  1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000. 
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Rasa 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 4 5 

A 60 3.200     

D 60  3.767    

C 60   4.050   

B 60    4.317  

E 60     4.517 

Sig.  1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000. 

 

Aroma 

Duncana   

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

C 60 3.350   

A 60 3.517   

B 60  4.150  

D 60   4.450 

E 60   4.617 

Sig.  .068 1.000 .068 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000. 
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Lampiran 7. Hasil Laboratorium Uji Kimi 
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Lampiran 8. Dokumentasi Pembuatan Tepung Jawawut 

 

 

 

 

 

 Merendam jawawut selama 5 jam     Meniriskan jawawut 

   

 

 

 

 

 

  

  

  

Di haluskan dengan blender  Mengeringkan jawawut dengan 

Cabinetdryer pada suhu 80˚ C 

selama 8 jam 

 

 

 

 

 

 

Kemudian, di saring dengan ayakan 100 mesh            Hasil ayakan 100mesh 

Tepung jawawut  
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Lampiran 9. Dokumentasi Pembuatan Tepung Labu Kuning 

 

 

 

 

 

 

Membelah Labu kuning

 Memotong Labu 

kuning menjadi kecil 

kecil 

 

 

 

 

 

 

 

Labu kuning dihaluskan dengan Blender Labu kuning dikeringkan dengan 

Cabinetdryer dengan suhu 80˚ C 

selama 12 jam 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di ayak dengan ayakan 100 mesh   Hasil Tepung Labu kuning yang 

sudah di ayak 100 mesh 



104 
 

Lampiran 10. Dokumentasi Pembuatan Schotel Jakunre  

1. Tepung jawawut 

     
2. Tepung labu kuning 

     

3. Udang 

rebon 

4. Susu cair 5. Wortel 6. Bawang 

bombay 

7. Bawang 

putih 
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8. Garam 9. Merica 10. Mentega 11. Telur 

ayam 

12. Tepung 

mocaf 

   

  
13. Tepung 

maizena 

14. Andaliman    
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Lampiran 11. Dokumentasi Uji Organoleptik 

    

    

    

    
 

 

 

 

 


