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LAMPIRAN 3

TABEL HASIL INDOLE, METHYL RED, VOGES-PROSKAUER,
SIMMON SITRAT MENURUT SNI 2897 : 2008 TENTANG METODE
PENGUJIAN CEMARAN MIKROBA

Tipe Organisme Indol Methyl | Voges- Simmon

Red Proskauer | Sitrat

E. coli spesifik + + - -

E. coli non spesifik - + - -

Typical Intermediate N/A + - +

Atypical Intermediate - + - +

Typical enterobacter aerogenes - - + +

Atypical enterobacter aerogenes + - + +
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LAMPIRAN 4

PEMBUATAN MEDIA

1. NaCl 0,85 %
Cara pembuatan :

a.
b.
C.
d.

Ditimbang 2,55 g NaCl

Larutkan dengan 300 ml aquades

Masukkan kedalam tabung reaksi sebanyak 9 ml

Tutup tabung dengan kapas steril dan alumunium foil kemudian

sterilkan dalam autoclave dengan suhu 121°C selama 15-45 menit.

Pembuatan Media
1. Media EMBA (Eosyn Methylen Blue Agar)

Komposisi : Peptone : 10 gram
Lactose 5 gram
Sucrose :5gram

Dipossatium phosphate  : 2 gram

Eosyn'Y 0,4 gram
Methylen blue : 0,065 gram
Distilled water : 1000 gram

Cara Pembuatan :
a. Ditimbang 9 g EMBA

b. Larutkan dengan 250 mL aquades di dalam labu erlemeyer kemudian di

bungkus dengan aluminium foil dan plastik wrap

c. Di sterilisai pada autoclave dengan suhu 121°C selama 15 — 45 menit

d. Di tuang 25 ml ke masing — masing petridish, ditunggu membeku dan

simpan dikulkas.
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2. Media SIM (Sulfide Indole Motility).

Komposisi : Trypton : 10 gram
Ferrous ammonium sulphate  : 0,1 gram
Sodium thiosulphate : 0,2 gram
Agar 1,75 gram
Aquadest : 500 ml

Cara pembuatan :

a. Ditimbang 0,6 gram media SIM

b. Larutkan dengan 20 ml aquades didalam labu erlenmeyer

c. Masukkan kedalam tabung reaksi sebanyak 5 ml

d. Tutup tabung dengan kapas steril dan alumunium foil kemudian
sterilkan dalam autoclave dengan suhu 121°C selama 15-45 menit.

3. Media Methyl red — Voges Proskauer.

Komposisi : Polipepton :3,5gram
Glukosa : 2,5 gram
KH2PO4 12,5 gram
Aquades : 500 ml

Cara pembuatan :

o}

. Ditimbang gram media MR-VP
b. Larutkan dengan ml aquades didalam labu erlenmeyer

. Masukkan kedalam tabung reaksi sebanyak 5 ml

o O

Tutup tabung dengan kapas steril dan alumunium foil kemudian
sterilkan dalam autoclave dengan suhu 121°C selama 15-45 menit.
4. Media Simon sitrat

Komposisi : Amonium dihidrogen fosfat  : 0,2 gram

Natrium amonium fosfat : 0,8 gram
Natrium klorida :5gram
Natrium sitrat ;2 gram
Magnesium sulfat 0,2 gram
Bromthymol blue : 0,08 gram
Agar 15 gram
Aqguades .1 liter
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Cara pembuatan :

a. Ditimbang gram media simon sitrat

b. Larutkan dengan ml aquades didalam labu erlenmeyer

c. Masukkan kedalam tabung reaksi 5 ml

d. Tutup tabung dengan kapas steril dan alumunium foil kemudian
sterilkan dalam autoclave dengan suhu 121°C selama 15-45 menit
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LAMPIRAN 5

A. Proses pengambilan sampel
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B. Proses Pengerjaan

Penimbangan media NaCl

Pembuatan media EMBA

Penanaman sampel
pada media EMBA

Pembuatan media Simon Sitrat

Media Simon sitrat

Penanaman koloni pada Uji IMViC
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C. Hasil Pembiakan media EMBA pada sampel saus

Hasil pembiakan dengan kode sampel S2

Hasil pembiakan dengan kode sampel S10
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D. Hasil Pembiakan Uji IMVIC

Dok 58 7|y e — —— e —

Ra

Sampel saus dengan kode S6 Sampel saus dengan kode S9
Keterangan: pembacaan dari sebelah Kiri Keterangan: pembacaan dari sebelah Kiri
(-) Uji Indole (-) Uji Indole

(+) Uji Sitrat (-) Uji Sitrat

(+) Uji methyl Red (-) Uji Methyl red

(-) Uji Voges-proskauer (-) Uji Voges-proskauer

I

Sampel saus dengan kode S2 Sampel saus dengan kode S10
Keterangan : pembacaan dari sebelah kiri Keterangan : pembacaan dari sebelah kiri
(-) Uji Indole () Uji Indole

(-) Uji Sitrat (-) Uji Sitrat

(-) Uji methyl Red (-) Uji Methyl red

(-) Uji Voges-proskauer (-) Uji Voges-proskauer
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