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LAMPIRAN 4 

PERHITUNGAN RENDEMEN PADA SAMPEL 

• Rendemen pada sampel Ubi Jalar : 

Berat ekstrak = 71,97 – 63,68 = 8,29g 

Berat  sampel = 30g 

 

Rendemen (%) = 
𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘

𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑖𝑚𝑝𝑙𝑖𝑠𝑖𝑎
 ×100%  

  = 
8,29 𝑔

30𝑔
× 100% 

  = 27,63% 

 

• Rendemen pada sampel Labu Kuning : 

Berat ekstrak = 70,79 – 63,49 = 7,48g 

Berat sampel = 30g 

 

Rendemen (%) = 
𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘

𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑖𝑚𝑝𝑙𝑖𝑠𝑖𝑎
 ×100%  

  = 
7,48 𝑔

30𝑔
× 100% 

   = 24,93% 
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LAMPIRAN 5 

PERHITUNGAN KADAR SAMPEL UBI JALAR KUNING DAN LABU 

KUNING 

Rumus persamaan regresi linear yaitu: 

Y = ax + b 

y = 0,057x + 0,005 

R2 = 0,999 

• Sampel Ubi Jalar Kuning 

a. Konsentrasi 1,5ppm (y = 0,064) 

y = ax + b 

y = 0,057x + 0,005 

0,064 = 0,057x + 0,005 

x = 
0,064 −0,005

0,057
 = 1,03mg/L 

b. Konsentrasi 2,5ppm ( y = 0,097) 

y = ax + b 

y = 0,057x + 0,005 

0,097 = 0,057x + 0,005 

x = 
0,097−0,005

0,057
 = 1,61mg/L 

• Sampel Labu Kuning 

a. Konsentrasi 1,5ppm (y = 0,570) 

y = ax + b 

y = 0,057x + 0,005 

0,570 = 0,057x + 0,005 

x = 
0,570 −0,005

0,057
 = 9,91mg/L 

b. Konsentrasi 2.5ppm ( y = 0,955) 

y = ax + b 

y = 0,057x + 0,005 

0,955 = 0,057x + 0,005 

x = 
0,955−0,005

0,057
 = 16,6mg/L 
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LAMPIRAN 6 

DOKUMENTASI HASIL PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Hasil Ekstrak Ubi Jalar Kuning dan Labu Kuning selama 72 jam 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 2. Sampel yang telah dikentalkan dengan waterbath 
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LAMPIRAN 7 

DOKUMENTASI KEGIATAN PENELITIAN 

 

 

Gambar 1. Sampel Ubi Jalar dan Labu Kuning Dihaluskan 

Gambar 2. Keseluruhan Ekstrak 

Sampel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 3. Sampel Dipekatkan dengan Waterbath 

Gambar 4.  Melakukan 

Pengenceran dengan Ethanol pada 

Masing-masing Sampel Hingga 

Mencukupi Labu Ukur 10Ml 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar5.  Melakukan Pengukuran Absorbansi 

Beta Karoten Murni, Sampel Ubi Jalar Kuning 

dan Labu Kuning dengan Spektrofotometri UV-

Vis 
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