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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Lembar Perhitungan 

1. Pembuatan Larutan Titer NaOH 0,1 N 

Normalitas NaOH   = 0,1 N 

Volume Titer yang akan dibuat = 1500 ml 

Mr NaOH    = 40 Mol  

Maka, berat NaOH yang ditimbang adalah: 

M= 
𝑔

𝑚𝑟
×

1000

𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒
 

0,1= 
g

40
×

1000

1500
 

g = 
0,1×40

0,66
 

g = 6 g 

          NaOH yang ditimbang didalam laboratorium = 6.017  g 

2. Asam oksalat yang ditimbang: 

Jika, M   = 0,1 N 

Mr asam oksalat  = 90 mol 

Volume yang akan dibuat = 100 ml 

Maka, berat asam oksalat yang ditimbang adalah: 

M = 
𝑔

𝑚𝑟
×

1000

𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒
  

0,1 = 
𝑔

90
×

1000

100
 

g = 
0,1×90

10
 

g = 0,9 g 

3. Pembakuan Larutan Titer NaOH dengan asam oksalat 

Volume titer yang terpakai  = V1 = 9,5 ml 

   V2 = 10,2 ml 

   V3 = 9,7 ml  

Volume rata-rata= 
V1+V2+V+V3

3
   = 9,8 ml 

Volume asam oksalat yang dipipet = 0,1 ml 

Normalitas Larutan Titer NaOH  = Vt . Nt = Vb. Nb 

      = Nt = 
𝑉𝑏 .  𝑁𝑏

𝑉𝑡
 

      = Nt =
10 ml .  0,1

9,8
 

      = Nt = 0,1020 N 

Normalitas NaOH = 0,1020  N (empat desimal). 

4. Penetapan Kadar Boraks : 

%Kadar Boraks= 
(𝑁 ×𝑉𝑡)𝑁𝑎𝑂𝐻×𝑀𝑟

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑆𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
× 100% 

Pipet masing-masing sampel = 10 ml 
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a. Pasar Sukaramai 

- Sampel A1 

Volume titer yang terpakai : V1 = 2,4 ml 

V2 = 2,6 ml 

V3 = 2,9 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 2,63 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 2,63𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
16,5865158

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00016 × 100% 

 = 0,016%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel A1 

adalah : 0,016%b/b 

b. Pasar Sukaramai 

- Sampel A2 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,5 ml 

V2 = 3,2 ml 

V3 = 3,3 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 3,43 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 3,43𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
21,6318438

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00021 × 100% 

 = 0,021%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel A2 

adalah : 0,021%b/b 
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c. Pasar Sukaramai 

- Sampel A3 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,2 ml 

V2 = 3,7 ml 

V3 = 3,8 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 3,56 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 3,56𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
22,4517096

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00022 × 100% 

 = 0,022%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel A3 

adalah : 0,022%b/b 

d. Pasar Gambir 

- Sampel B1 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,5 ml 

V2 = 3,8 ml 

V3 = 3,8 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 3,7 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 3,7𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
23,334642

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00023 × 100% 

 = 0,023%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel B1 

adalah : 0,023%b/b 
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e. Pasar Gambir 

- Sampel B2 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,3 ml 

V2 = 3,6 ml 

V3 = 3,9 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 3,6 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 3,6𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
22,703976

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00022 × 100% 

 = 0,022%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel B2 

adalah : 0,022%b/b 

f. Pasar Gambir 

- Sampel B3 

Volume titer yang terpakai : V1 = 4,0 ml 

V2 = 4,5 ml 

V3 = 4,9 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 4,46 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 4,46𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
28,1277036

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00028 × 100% 

 = 0,028%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel B3 

adalah : 0,028%b/b 
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g. Pasar Kwala Bekala 

- Sampel C1 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,4 ml 

V2 = 4,5 ml 

V3 = 3,3 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 3,73 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 3,73𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
23,5238418

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00023 × 100% 

 = 0,023%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel C1 

adalah : 0,023%b/b 

h. Pasar Kwala Bekala 

- Sampel C2 

Volume titer yang terpakai : V1 = 2,4 ml 

V2 = 2,8 ml 

V3 = 3,4 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 2,86 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 2,86𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
18,0370

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00018 × 100% 

 = 0,018%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel C2 

adalah : 0,018%b/b 
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i. Pasar Kwala Bekala 

- Sampel C3 

Volume titer yang terpakai : V1 = 3,8 ml 

V2 = 4,3 ml 

V3 = 4,6 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 4,23 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 4,23𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
26,6771718

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00026 × 100% 

 = 0,026%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel C3 

adalah : 0,026%b/b 

j. Pasar Petisah 

- Sampel D1 

Volume titer yang terpakai : V1 = 1,8 ml 

V2 = 2,5 ml 

V3 = 2,1 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 2,13 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 2,13𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
13,4331858

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00013 × 100% 

 = 0,013%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel D1 

adalah : 0,013%b/b 
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k. Pasar Petisah 

- Sampel D2 

Volume titer yang terpakai : V1 = 1,9 ml 

V2 = 1,7 ml 

V3 = 2,2 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 1,93 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 1,93𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
12,1718538

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00012 × 100% 

 = 0,012%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel D2 

adalah : 0,012%b/b 

l. Pasar Petisah 

- Sampel D3 

Volume titer yang terpakai : V1 = 2,1 ml 

V2 = 2,5 ml 

V3 = 2,1 ml 

Volume titer rata-rata (Vt)  = 2,23 ml 

Normalitas NaOH   = 0,1020 N 

Mr H3BO3    = 61,83 

Berat Sampel    = 100 mg 

Penetapan kadar asam borat (%) = 
𝑁 𝑥 𝑉𝑡 𝑥 𝑀𝑟 𝐻3𝐵𝑂3

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
×  100% 

 = 
0,1020 𝑥 2,23𝑥 61,83

100.000 𝑚𝑔
× 100% 

 = 
14,0638518

100.000 𝑚𝑔
×  100% 

 = 0,00014 × 100% 

 = 0,014%b/b 

Jadi kadar asam borat pada tahu putih pada sampel D3 

adalah : 0,014%b/b. 
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Lampiran 2 Surat izin Penelitian Laboratorium 
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Lampiran 3 Surat Peminjaman Alat 
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Lampiran 4 Ethical Clearence 
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Lampiran 5 Kartu Bimbingan KTI 
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Lampiran 6 Dokumentasi Penelitian 

 

                                         A1                             A2                               A3  

Sampel Tahu Putih dari 

Pasar Sukaramai 

 

                                                       B1         B2      B3 

Sampel Tahu Putih dari 

Pasar Gambir 

 

 

      C1         C2      C3 

Sampel Tahu Putih dari 

Pasar Kwala Bekala 

 

  
 

        D1      D2     D3 

Sampel Tahu Putih dari 

Pasar Petisah                              
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Bahan :                                                                            

                                                       

Penimbangan Sampel                   Naoh                      Asam Oksalat             Indikator PP  

 

                        

Etanol 96%                           Gliserol                           Aquadest                

 

Alat: 

                         

Timbangan Analitik          Erlenmeyer             Beaker Glass               Labu Ukur 

 

             

     Pipet Volume             Klem dan Statif 
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              Alat Destilasi   Hasil Destilat 

 

                      

Penimbangan NaOH                                     Penimbangan A.Oksalat 

        

                                  

 Larutan Titer NaOH       Indikator  PP          Pembakuan Asam Oksalat 
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Hasil 

Uji Kualitatif dengan menggunakan BaCl2 

                       

      Kontrol Negatif                       Kontrol Positif B3                 Kontrol Positif C3 

                           

Sebelum Pembakuan Naoh+A.Oksalat        Setelah Pembakuan Naoh+A.Oksalat 

 

        

   Hasil titrasi sampel A1         Hasil titrasi sampel  A2        Hasil titrasi  sampel A3   
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   Hasil titrasi sampel B1       Hasil titrasi sampel B2          Hasil titrasi sampel B3   

 

          

  Hasil titrasi sampel C1 Hasil titrasi sampel C2       Hasil titrasi sampel C3 

 

           

  Hasil titrasi sampel D1      Hasil titrasi sampel D2        Hasil titrasi sampel D3 
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