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ABSTRAK 

Menurut Peraturan Menteri Kesehatan RI No. 33 Tahun 2012 tentang 

Bahan Tambahan Pangan menyebutkan, Bahan Tambahan Pangan yang 
selanjutnya disebut BTP adalah yang ditambahkan kedalam pangan untuk 
mempengaruhi sifat atau bentuk pangan. Sebagai makanan khas dari Semarang, 
lumpia memiliki cita rasa gurih dan khas, dan oleh karenanya, lumpia memiliki 
minat konsumen yang cukup tinggi. Tujuan dari penelitian ini untuk mengetahui 
ada tidaknya boraks pada kulit lumpia dengan uji kualitatif menggunakan BaCl2 
dan untuk mengetahui kadar boraks pada kulit lumpia dengan metode alkalimetri.  

Jenis penelitian ini yaitu penelitian deskriptif yang dilakukan 
dilaboratorium. 

Pada penelitian ini dilakukan uji kualitatif pada 9 sampel dan terdapat satu 
sampel positif boraks yaitu pada sampel C2 dan sampel A1, A2, A3, B1, B2, B3, 
C1, C3 mendapatkan hasil negatif. Pada uji kuantitatif dengan metode alkalimetri 
hanya dilakukan pada sampel C2 menghasilkan nilai konsentrasi sebesar 
0,080% b/b pada sampel negatif tidak dilakukan uji kuantitatif karena tidak 
terdapat boraks. 

Kesimpulan pada penelitian ini yaitu menunjukkan satu sampel positif 
boraks yaitu pada sampel C2 pasar peringgan pada penjual ke 2 dengan kadar 
boraks sebesar 0,080% b/b. 
 
Kata kunci       : Kulit Lumpia, Kadar Boraks, Alkalimetri 
Daftar bacaan : 14 (2013 - 2021) 
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ABSTRACT 

Minister of Health of Indonesia Regulation No. 33 of Year 2012 on Food 

Additives states that food additives are substances added to food to affect the 
properties or form of food. As a culinary delight from Semarang, spring rolls 
(lumpia) have a distinct and savory taste, and as such, these spring rolls are in 

quite high demand among consumers. The objective of this study is to find out 
the presence or absence of borax in spring roll wrappers through qualitative 
testing using BaCl2 and to find out the borax content of spring roll wrappers with 
the alkalimetry method.  

The utilized research type was descriptive research conducted in a 
laboratory. 

For the research, qualitative testing was performed on 9 samples, and one 
sample as sample C2 had a positive result for borax, while samples A1, A2, A3, 
B1, B2, B3, C1, and C3 had negative results. Quantitative testing with the 
alkalimetry method was only performed on sample C2 and resulted in a 
concentration value of 0.080% by weight, and was not performed on the negative 
samples as they did not contain borax. 

The conclusion of this study is that one sample is indicated to be positive 
for borax, which is sample C2 from seller number 2 in Pringgan Market, with a 
borax content of 0.080% by weight. 
 
Keywords : Spring Roll Wrappers, Borax Content, Alkalimetry 
References : 14 (2013 - 2021) 
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