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  SURAT BEBAS LABORATORIUM 
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LAMPIRAN 4 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

1.Pembuatan Media 

 

2.Inokulasi 5 Isolat BAL ke MRSA  

 

3.Inokulasi P.aeruginosa ke LB agar 
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4.Peremajaan BAL& P. aeruginosa (Seed culture) 

 

5.Peremajaan dari Seed culture ke Production culture 

 

6.Panen BAL dan P. aeruginosa 
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7. Cuci dengan PBS,resuspensi, kemudian campuran BAL & P.aeruginosa 

                                            

8. Ukur OD (Optical Density) dengan Spektrofotometer (600nm) 
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