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LAMPIRAN 

Lampiran 1 

Cara Pembuatan Media : 

a. Laktosa Broth 
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Komposisi :  a.  Bacto Pepton   5,0 gr 

 b. Bacto Meat Extract (Extract daging)  3,0 gr 

c. Laktosa   5,0 gr 

Cara kerja : 

a. Timbang laktosa broth 13 gr masukkan ke labu erlenmeyer dan 

larutkan dengan aquadest IL, homogenkan. 

b. Didihkan sampai melarut dan dinginkan pada suhu kamar 

c. Masukkan media kedalam tabung reaksi yang telah berisi tabung 

durham dan tutup dengan kapas 

d. Sterilkan di Autoclave dengan suhu 121°c selama 15menit 

e. Kemudian dinginkan media pada suhu kamar dan simpan pada 

lemari es 

b. Briliant Green Laktosa Broth 

 Komposisi  :      a.  Pepton  : 3,0 gr 

                   b.  Laktosa  : 10 gr 

       c. Briliant Green : 5,0 gr Brom Thymol Blue 

       : 1 ml Aquadest : 1 L 

 Cara kerja :  

a. Timbang 40 gramm media BGLB, larutkan dengan aquadest 1 liter 

hingga homogen.  

b. Masukkan kedalam tabung reaksi sebanyak 10 ml yang telah berisi 

tabung durham.  

c. Tutup tabung dengan kapas steril  

d. kemudian sterilka
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e. n dalam autoclave pada temperature 121°C selama 15 menit. 

 c.  Endo agar 

  Komposisi  : a. Bacto pepton   5   gr  

b. Bacto Laktosa   5   gr 

c. Dipotasium fosfat   3,5 gr 

d. Bacto Agar    7,5 gr 

e.  Bacto Basic Fuchsin  0,5 gr 

  f.  Sodium citrat   2,5 gr 

Cara Kerja :  

a. Timbang endo agar 24 gr masukkan ke labu erlenmeyer dan larutkan 

dengan aquadest IL, homogenkan. 

b. Tutup Erlenmeyer dengan aluminium foil 

c. Sterilkan dalam autoclave pada suhu 121 °c selama 15 menit, 

d. Kemudian masukkan kedalam cawan petridish sebanyak 20 ml, 

biarkan hinggabeku  

d. SIM   

Komposisi  : a.  Bacto Beef Extract   3,0  gr 

b.  Bacto Pepton   3,0  gr  

c.  Pepton iron    0,02  gr 

d.  Sodium thiosulfate   0,025  gr 

e.   Agar    3,0 gr 

Cara Kerja :  

a. Timbang SIM 9,045 gr masukkan ke labu erlenmeyer, larutkan dengan 

aquadest IL, homogenkan. 

b. Didihkan sampai melarut dan dinginkan pada suhu kamar 

c. Tuang media kedalam tabung reaksi 

d. Sterilisasi media pada autoclave dengan suhu 121°c selama 15 menit 

e. Dinginkan media 

f. Simpan media ke lemari es 
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 e.  MR/VP 

Komposisi :a. Pepton 

b. K2HPO4 

c. Glucose 

7,0 gr 

5,0 gr 

5,0 gr 

Cara kerja 
 

 

 

a. Timbang Methyl Red 17gr masukkan ke labu Erlenmeyer dan larutkan 

dengan IL aquadest, homogenkan. 

b. Masukkan kedalam tabung reaksi 10 ml dan tutup dengan kapas 

c. Sterilisasikan di autoclave dengan suhu 12l°c selama 15 menit. 

 f.  Simon citrat 

Komposisi :  a.  Magnesium sulfate 0,2 gr 

 b.  Ammonium dihydrogen 1,0 gr 

 c.  Dipotassium phosphate 1,0 gr 

 d.  Sodium citrate 2,0 gr   

e. Sodium chloride 2,0 gr 

f. Agar-agar 1,0 gr 

g. Brotmthylmol blue 0,08 gr 

h. Magnesium sulfate 0,2 gr 

Cara keija : 

a. Timbang Simon citrat 7,48 gr masukkan ke labu Erlenmeyer, larutkan 

dengan 1L aquadest, homogenkan. 

b. Sterilisasi dengan autoclave pada suhu 121°c selama 15 

menit. 

g.  TSI agar 

 Komposisi :  a. Bacto Beef extract 3,0 gr 

b. Bacto Yeast extract 3,0 gr 

c. Bacto Pepton 15,0 gr 

d. Bacto Lactose 10,0 gr 

e. Sucrose 10,0 gr 

f. Glucose 10,0 gr 
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g. Bacto Dextrose 1,0 gr 

h. Sodium chloride 5,0 gr 

i. Agar 12,0 gr 

j. Phenol red 0,024 gr 

 

Prosedur Kerja :  

a. Timbang TSI 69,024 gr masukkan ke labu Erlenmeyer larutkan dengan 

1L aquadest, homogenkan 

b. Didihkan media dan dinginkan pada suhu kamar 

c. Kemudian masukkan kedalam tabung reaksi, 

d. Sterilisasi pada autoclave dengan suhu 121 °c selama 15 menit. 

e. Kemudian media didinginkan dengan posisi miring. Setelah membeku 

simpan dilemari es 
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Lampiran 2 

Cara Pembuatan Reagensia 

1. Larutan Kovacs 

Komomposisi: 

a. PDAB  : 5 gr  

b. Amyl Alkohol : 75 ml  

c. HC1 Pekat  : 25 ml  

Prosedur kerja : 

Timbang Para Dgnetiyl Amino Benzol Dehide (PDABD) sebanyak 5 gr 

masukkan dalam beaker glass lalu larutkan dengan Amyl Alkohol sedekit demi 

sedikit sambil diaduk, lalu tambahkan HC1 pekat melalui dinding beaker glass 

sambil diaduk. Simpan dalam botol gelap. 

2. Larutan a-Naftol 5% 

Komposisi: 

a. a-naftol 5 gr 

b. Alkohol 100 ml 

Prosedur kerja: 

Timbang a-naftol sebanyak 5 gr masukan kedalam beaker glass, lalu larutkan 

dengan alkohol sedikit demi sedikit. Diaduk hingga rata, simpan dalam botol 

gelap. 

3. Larutan KOH 40% 

Komposisi : 

a. KOH 40% 

b. Aquadest 100 ml 

Prosedur kerja : 

Timbang 40 gr KOH masukan kedalam beaker glass, lalu larutkan dengan 

aquadest sedikit demi sedikit. Diaduk hingga rata, simpam dalam botol gelap. 

4. Methyl Red 

Komposisi : 

a. Methyl red 0,1 gr 

b. Alkohol 300 ml 

c. Aquadest 200 ml 
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Prosedur kerja : 

Timbang Methyl red sebanyak 0,1 gr masukan kedalam beaker glass,lalu 

larutkan dengan alkohol sedikit demi sedikit diaduk sampai 300 ml lalu 

ditambahkan aquadest sebanyak 200 ml. Simpan dibotol gelap. 
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LAMPIRAN 3 

Standar Nasional Indonesia 

Nomor : 3719:2014 

No Kriteria Uji Satuan Persyaratan 

1 

2 

3 

4 

5 

 

 

6 

7 

 

 

8 

9 

 

 

10 

11 

12 

 

 

13 

 

 

14 

 

 

15 

16 

Keadaan 

Bau 

Rasa 

Warna 

Padatan 

terlarut 

Keasaman 

Cemaran 

logam 

Timbal (Pb) 

Kadmium 

(Cd) 

Timah (Sn) 

Merkuri (Hg) 

Cemaran 

arsen (As) 

Cemaran 

mikroba 

Angka 

lempeng total 

Coliform 

Escherichia 

coli 

 

- 

- 

- 

°Brix 

 

 

% 

 

 

 

Mg/kg 

Mg/kg 

 

Mg/kg 

Mg/kg 

Mg/kg 

 

 

 

 

Koloni/ml 

 

 

Koloni/ml 

APM/ml 

 

khas, normal 

khas, normal 

khas, normal 

sesuai tabel 2 

 

sesuai tabel 2 

 

 

 

maks.0.2 

maks.0.2 

 

maks.40.0/maks.250 

maks.0.0.3 

maks.0.1 

 

 

 

maks.1x104 

maks.20 

<3 
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LAMPIRAN 4 

Tabel MPN seri 511 

 

Nomor tabung yang positif 

 

5 

10cc 

 

1 

1cc 

 

1 

0,01cc 

Indeks MPN per 100 

ml 

0 0 0 0 

0 1 0 2 

1 0 0 
2, 
2 

1 1 0 
4, 

4 

2 0 0 5 

2 1 0 7,6 

3 0 0 8,8 

3 1 0 12 

4 0 0 15 

4 0 1 20 

4 1 0 21 

5 0 0 38 

5 0 1 96 

5 1 0 240 

5 1 1 >240 

 

Kutipan : Depertemen kesehatan RI Direktorat Jendral PPM & PLP Jakarta 

1995. 
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Lampiran  5  

Reaksi Biokimia  

No Nama Kuman Koloni Pigmen Si Tat Glukosa Laktosa Mannit Malttosa Sacharosa Indol Simon 

Citrat 

TSI Semi Solid 

1 Escherichia Coli Merah jambu kilap 

logam 
Meragikan laktosa 

+ g + g + g + g + g + +/- 
A/A G(+) H2S (-) 

+ 

2 Klebsiella Friedlander Merah jambu Meragikan laktosa 
+ g + g + g + g + g - + A/A G(+) H,S (-) + 

3 
Salmonella Typhy Putih jemih 

Tidkk Meragikan 

laktosa 
+ - + + - - + 

K/A 

G(-) H2S (0 

+ 

4 
Salmonella Paratyphi A Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 

+ g - + g + g - - + K/A 

G<+) H2S (- ) 

+ 

5 
Salmonella Paratyphi B Putih jemih Tidak Meragikan 

laktosa 

+ g + g + g + g + g 
- + 

K/A 

G(+)H2S 

(+) 

+ 

6 
Salmonella Paratyphi C Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 

+ g + g + g + g + g 
- + 

K/A 

G(+)H2S (+) 

+ 

7 
Shigella flexnen Putih jemih 

Tidak Meragikan 

1 laktosa 
+ - + +/- - +/- - 

K/A 

G(-) H2S (- ) 

- 

8 
Vibrio Kolera Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 
+ - + + + + + 

A/A 

G(-) H2S (- ) 

+ 

9 
Vibrio Eltor Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 
+ - + + + + - 

A/A 

G(-)H2S(- 

) 

+ 

10 
Pseudomonas Cocoverenans Kuning 

Tidak Meragikan 

laktosa 
+ + g - - - • +/- 

A/K 

G(-) H2S (- ) 

+ 

II 
Shigella dysentriae Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 
+ - - - - +/- +/- 

K/A 

G(-) H2S (- ) 

- 

12 
Pseudomonas Acroginase Hijau kebiruan 

Tidak Meragikan 

laktosa 
- + - - - - +/- 

K/K 

G(-) H2S (- ) 

+ 

13 
Serrtia Putih jemih 

Tidak Meragikan 

laktosa 
+ g - 

+ g + g + g 
- + 

K/A 

G(+) H2S 0 
+ 
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Lampiran 6 

Dokumentasi   

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sampel Air Tebu  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Media Laktosa Broth  
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Inkubasi  di Inkubator  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Media Briliant Green  Laktosa Broth  
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Pembiakan Briliant Green  Laktosa Broth 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil Penanaman  IMVIC  

 

 

 



 
 

39 
 

LAMPIRAN 7 
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  LAMPIRAN 8 

 

JADWAL PENELITIAN 

 

 

 

 

NO 

 

 

 

JADWAL 

BULAN 

M 

A 

R 

E 

T 

A 

P 

R 

I 

L 

M 

E 

I 

J 

U 

N 

I 

J 

U 

L 

I 

A 

G 

U 

S 

T 

U 

S 

1 
Penelusuran                            

Pustaka 
      

2 
Pengajuan Judul 

KTI 
      

3 Konsultasi Judul       

4 
Konsultasi dengan 

Pembimbing 
      

5 Penulisan Proposal       

6 Ujian Proposal       

7 
Pelaksanaan 

Penelitian 
      

8 Penulisan KTI       

9 Ujian KTI       

10 Perbaikan KTI       

11 Yudisium       

12 Wisuda       

 

 

 

 

 

 



 
 

41 
 

      LAMPIRAN  9   
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     LAMPIRAN 10 
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LAMPIRAN 11 . DAFTAR RIWAYAT HIDUP 

 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 
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