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PERNYATAAN

Analisis Produksi Asam Asetat Pada Bakteri Asam Laktat (BAL)
Dengan Fermentassi Feses Luwak Sidikalang.
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karya yang pernah diajukan untuk disuatu perguruan tinggi, dan sepanjang
sepengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah ditulis
atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara tertulis diacu dalam naskah

ini dan disebut dalam daftar pustaka
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ABSTRACT

The production of acetic acid through microbial fermentation offers an
environmentally friendly alternative to conventional chemical methods. This study
aimed to analyze the levels of acetic acid produced by five Lactic Acid Bacteria
(LAB) isolates from the fermentation of civet feces from Sidikalang. This research
was conducted at the Integrated Laboratory of the Medan Health Polytechnic,
Ministry of Health, using an experimental research design with High-
Performance Liquid Chromatography (HPLC). The fermentation was carried out
in two. stages: a seed culture for 24 hours at 37°C and a production culture for 18
hours at 30°C with an agitation speed of 150 rpm. Following incubation, the
fermented samples were centrifuged and filtered, then analyzed using High-
Performance Liquid Chromatography (HPLC). The results showed that all
isolates could produce acetic acid at varying levels, with isolate LIP2F201 at
3.26 mg/mlL, LIP2P202 at 2.56 mg/mL, LIP2F205 at 3.36 mg/mL, LIP2F206 at
2.45 mg/mL, and LIP2F208 at 2.61 mg/mL. Based on the research findings, the
highest concentration was observed in isolate LIP2F205 at 3.36 mg/mL, and the
lowest concentration was found in isolate LIP2F206 at 2.45 mg/mL. These
findings indicated the potential for utilizing LAB from civet feces as fermentative
agents in sustainable bio-industrial acetic acid production.

Keywords: Acetic acid, Lactic acid bacteria, High-Performance Liquid
Chromatography
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ABSTRAK

FLORA MARIANA SIREGAR

ANALISIS PRODUKSI ASAM ASETAT PADA BAKTERI ASAM
LAKTAT DENGAN FERMENTASI FESES LUWAK SIDIKALANG

Dibimbing Oleh Febri Sembiring, S.Si, M.Si

Produksi asam asetat melalui fermentasi mikroba menawarkan alternatif ramah
lingkungan dibanding metode kimia konvensional. Penelitian ini bertujuan untuk
menganalisis kadar asam asetat yang dihasilkan oleh lima isolat Bakteri Asam
Laktat (BAL) dari fermentasi feses luwak asal Sidikalang. Penelitian ini dilakukan
di Laboratorium Terpadu Poltekkes Kemenkes Medan dengan desain penelitian
eksperimental menggunakan High Performance Liquid Chromatography (HPLC).
Fermentasi dilakukan dalam dua tahap: seed culture selama 24 jam pada suhu
37°C dan production culture selama 18 jam pada suhu 30°C dengan kecepatan
150 rpm. Setelah inkubasi, sampel difermentasi disentrifugasi dan disaring, lalu
dianalisis menggunakan High Performance Liquid Chromatography (HPLC).
Hasil menunjukkan seluruh isolat mampu memproduksi asam asetat dengan kadar
yang bervariasi, dengan isolat L1P2F201 sebesar 3.26 mg/mL, L1P2P202 sebesar
2.56 mg/mL, L1P2F205 sebesar 3.36 mg/mL, L1P2F206 sebesar 2.45 mg/mL ,
L1P2F208 sebesar 2.61 mg/mL. Berdasarkan hasil adri penelitian yang telah
dilakukan didapatkan kadar konsetrasi tertinggi pada isolate L1P2F205 sebesar
3,36 mg/mL dan isolate dengan kadar konsentrasi terendah yaitu L1P2F206
sebesar 2,45 mg/mL. Temuan ini menunjukkan potensi pemanfaatan BAL dari
feses luwak sebagai agen fermentatif dalam produksi asam asetat berbasis
bioindustri berkelanjutan.

Kata Kunci: Asam asetat, Bakteri asam laktat, High Performance Liquid
Chromatography
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