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LAMPIRAN II 

Pengukuran Produksi Asam Asetat dari Fermentasi Feses Luwak 

pada HPLC 

 

1. Kurva Standard Asam Asetat pada HPLC 

 

 

2. Grafik Produksi Asam Asetat dengan Waktu Retensi 

 

 

3. Tabel Produksi Asam Asetat dari Fermentasi Feses Luwak 

y = 9934.4x + 3850.4 

R² = 1 

0

500000

1000000

1500000

0 50 100 150

P
e
a
k

 A
re

a
 

[Acetic acid] (mM) 

Acetic acid (Rt: 17.6 mins) 

Sampel  
Waktu  

Retensi  

(Menit)  

Luas Peak 

Area (AU) 

Konsentrasi Asam Asetat 

 

`(mmol)   (mg/mL) 

L1P2F201 17.6  543,523.9  54,12 3.25  

L1P2F202  17.6  429,620.8  42,63 2.56  

L1P2F205  17.6  561,682.4  55,95 3.36  

L1P2F206  17.6  411,452.4  40,80 2.45  

L1P2F208  17.6  437,874.7  43,46 2.61  
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LAMPIRAN III 

Rumus Hasil Perhitungan Konversi Satuan mmol ke Satuan  

mg/mL 

 

Rumus konversi mmol ke mg/ml : 

     
                                       

    
 

keterangan : 

mmol/milimolar : Konsentrasi jumlah zat terlarut dalam 1L larutan di HPLC 

Berat molekul asam asetat : 60,05g/mol (Ketetapan) 

1000 : Zat pelarut setara dengan 1Liter 
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LAMPIRAN IV 

Dokumentasi Penelitian 

 

Pe ìmbuìatan Meìdia Peìrtuìmbuìhan 

 

   

  

 

 

 

 

Pe ìngkuìltuìran isolat keì meìdia deìMan Rogosa Sharp Agar (MRSA)  

 

                        

 

 

 

 

Me ìlakuìkan se ìe ìd cuìltuìre ì pada meìdia deìMan Rogosa Sharp Broth (MRSB) 
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Me ìlakuìkan produìction cuìltuìre ì pada meìdia de ìMan Rogosa Sharp Broth (MRSB) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Me ìlakuìkan Ce ìntrifuìgasi/ pe ìmisahan suìpe ìrnatan 
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LAMPIRAN V 

Kartu Bimbingan 

 

  



 30  
 

LAMPIRAN VI  

RIWAYAT HIDUP PENULIS 

 

Flora Mariana Siregar  

Dilahirkan di Meìdan pada tanggal 06 April 2004. Peìnuìlis 

meìruìpakan anak peìrtama dari tiga be ìrsauìdara, pu ìtri su ìluìng 

dari pasangan Ramli Sire ìgar dan Masnau ìli Br. Girsang. 

Pe ìnuìlis meìmiliki seìorang adik peìreìmpuìan beìrnama He ìsty 

Rianauìli Sireìgar, dan se ìorang adik laki-laki beìrnama 

Ye ìhe ìzkie ìl Sireìgar. Pe ìndidikan dasar dite ìmpuìh di SD 

Ne ìge ìri 060959 Be ìlawan (2010–2016), keìmuìdian 

meìlanjuìtkan ke ì jeìnjang me ìne ìngah pe ìrtama di SMP Ne ìge ìri 5 Me ìdan (2016–2019), 

dan meìne ìngah atas di SMA Ne ìge ìri 9 Me ìdan (2019–2022). Se ìte ìlah meìnye ìle ìsaikan 

pe ìndidikan meìneìngah, pe ìnuìlis meìlanjuìtkan stuìdi di Politeìknik Ke ìse ìhatan 

Ke ìme ìnte ìrian Ke ìse ìhatan RI Me ìdan, Juìruìsan Teìknologi Laboratoriu ìm Meìdis, 

Program Stu ìdi Diploma III, dan be ìrhasil meìnye ìle ìsaikannya de ìngan baik. Seìlama 

masa peìrkuìliahan, peìnuìlis aktif dalam beìrbagai ke ìgiatan organisasi dan 

pe ìnge ìmbangan diri. Peìnuìlis juga menjadi salah satu anggota dari Himpunan 

Mahasiswa Jurusan TLM selama 2 periode, serta turut aktif pada berbagai 

kegiatan pengabdian masyarakat. Penulis juga pernah menjadi bagian dari UKM 

KMK Polkesmed. Selama mengikuti proses perkuliahan penulis juga telah 

melakukan Praktik Kerja Lapangan (PKL) di RSUD.Pirngadi Kota Medan, dan 

RSU.Bunda Thamrin, ada juga kegiatan Praktik Belajar Lapangan (PBL) yang 

dilakukan Di Dusun VII, Desa Saentis Percut Sei Tuan, kegiatan ini terselesaikan 

dengan sangat baik.  

Eìmail Pe ìnuìlis : florasire ìgar2004@gmail.com 

 

 

 

 

 

  

mailto:florasiregar2004@gmail.com


 31  
 

LAMPIRAN VII 

Turnitin KTI 

 

 

 

 



 32  
 

 

 

  



 33  
 

 


