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PERNYATAAN  

 

Peningkatan Kadar Protein Pada Sosis Ikan Patin Dengan Dan Tanpa 

Penambahan Sayur Bayam Hijau  

 

Dengan Ini saya menyatakan bahwa dalam Karya Tulis Ilmiah tidak terdapat 

karya yang pernah diajukan untuk disuatu perguruan tinggi, dan sepanjang 

sepengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah di tulis 

atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara tertulis diacu dalam naskah 

ini dan disebut dalam daftar pustaka  
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ABSTRAK 

 

Ikan patin merupakan spesies ikan yang dapat hidup di air tawar dan memiliki 

kadar protein yang cukup tinggi. Selain itu ikan patin juga memiliki banyak 

daging sehingga dapat di olah sebagai produk sosis. Tujuan penelitian ini untuk 

menentukan perbandingan kadar protein dalam sosis ikan patin tanpa penambahan 

sayur bayam hijau dan sosis ikan patin dengan penambahan sayur bayam hijau. 

Jenis penelitian yang dilakukan yaitu deskriptif kuantitatif dengan metode kjeldahl 

meliputi 3 tahap proses yaitu destruksi, destilasi, dan titrasi. Penelitian ini 

dilaksanakan pada bulan Januari - Juni 2025 dengan 2 sampel yaitu sampel sosis 

ikan patin tanpa penambahan sayur bayam hijau dan sosis ikan patin dengan 

penambahan sayur bayam hijau. Berdasarkan penelitian yang diperoleh penetapan 

kadar protein sosis ikan patin tanpa penambahan sayur bayam hijau rata-rata 

9,14% dan sosis ikan patin dengan penambahan sayur bayam hijau 9,57%, yang 

menyatakan bahwa kadar protein pada pada sosis ikan patin dengan penambahan 

sayur bayam hijau lebih tinggi dibandingkan dengan sosis ikan patin tanpa 

penambahan sayur bayam hijau.  

 

Kata Kunci : Ikan patin, sayur bayam hijau sosis,   
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