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LAMPIRAN 2 

SURAT PENELITIAN  
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LAMPIRAN 3 

HASIL UJI PENELITIAN 

1. Hasil Tabel Penetapan Kadar Protein  

No. Nama 

sampel  

Berat 

Sampel 

(g)  

V1 

(ml) 

N HCl  BM 

Nitrogen  

F.K Fp Kadar 

Protein  

1 Sosis 

dengan 

bayam 

2.3430 

2.3424 

 

6.15 

6.12 

 

0.1046 

 

14.007 

 

6.25 

 

 

4.0 

9,60% 

9,56% 

2 Sosis 

tanpa 

bayam 

2.3403 

2.3410 

5.84 

5.85 

0.1046 14.007 

 

6.25 

 

4.0 

 

9.13% 

9.14% 

2. Perhitungan  

A. Sosis Ikan Patin Dengan Sayur Bayam 

Percobaan 1. 

= (
(v1 − v2)x N x 0,014 x f. k x fp 

w
) x 100 

= (
(6.15)𝑥 0.1046 𝑥 0.014 𝑥 6.25 𝑥 4.0

2.3430
) 𝑥 100 

= (
0,2251515

2.3430
) x 100 

= 9,60 %  

  

 Percobaan 2  

= (
(v1 − v2) x N X 0,014 x f. k x fp

w
) x 100 

= (
(6.12)𝑥 0.1046 𝑥 0,014 𝑥 6.25 𝑥 4.0

2.3424
) 𝑥 100 

= (
0,2240532

2.3424
) 𝑥 100 

= 9,56% 
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B. Sosis Ikan Patin Tanpa Sayur Bayam  

Percobaan 1 

= (
(v1 − v2)x N x 0,014 x f. k x fp

w
) x 100 

= (
( 5.84)𝑥 0.1046 𝑥 0.014 𝑥 6.25 𝑥 4.0

2.3403
) 𝑥 100 

= (
(0.2138024)

2.3403
) 𝑥 100   

= 9,13 % 

 

 Percobaan 2 

= (
( 𝑣1 − 𝑣2)𝑥 𝑁𝑥 0,014 𝑥 𝑓. 𝑘𝑥 𝑓𝑝 

𝑤
) 𝑥 100 

= (
(5.85)𝑥 0.1046 𝑥 0,014 𝑥 6.25𝑥 4.0

2.3410
) 𝑥 100 

= (
0.2141685

2.3410
) 𝑥 100 

= 9,14% 
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LAMPIRAN 4 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

1. (a) Sampel Sosis ikan patin dengan penambahan sayur bayam hijau  

    (b) Sampel sosis ikan patin tanpa penambahan sayur bayam hijau 

 

   

(a)                                 (b) 

2.Proses Penimbangan berat sampel masing- masing 2g menggunakan timbangan 

neraca analitik 

 

      

3. Proses Proses Destruksi dengan penambahan 2g campuran selen dan 25 ml 

H2SO4 pekat, panaskan dipemanas listrik kurang lebih 2 jam  
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4. Hasil destruksi lalu biarkan dingin, kemudian di encerkan kedalam labu ukur 

100 ml  

 

5. Tahap destilasi ( penyulingan), memipet 25ml larutan, masukkan kedalam 

tabung suling, lalu tambahkan NaOH 30% dan beberapa tetes indikator PP 

   

Proses Penyulingan selama 10 menit sampai tetesan destilasi terakhir sudah tidak 

basah 
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6. Hasil Penyulingan  

 

7. Tahap Titrasi dengan larutan HCl 0,1 N  
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8. Titik Akhir titrasi ditandai dengan warna adanya warna merah muda, yang 

menunjukkan adanya kadar protein  
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LAMPIRAN 5  

TURNITIN  
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