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LAMPIRAN 2 

SURAT PERMOHONAN LABORATORIUM 
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LAMPIRAN 3 

SURAT BEBAS LABORATORIUM 
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LAMPIRAN 4 

 PEMBUATAN REAGEN 

 

1. Pembuatan reagen KI 10% 

• Timbang reagen KI sebanyak 10 g di timbangan analitik. 

• Lalu, larutkan dengan aquades  hingga volume total menjadi 100 mL. 

• Masukkan ke dalam botol kaca coklat. 

• Beri etiket dan simpan.        

 

 2. Pembuatan larutan HCl 10% sebanyak 100 mL 

                                                   C1 . V1 = C2 . V2 

                       

                                  37 %   . V1   =   10 %  .  100 mL                       

                                         V1 =
1000 mL

37
 

                                                   = 27,02 mL 

    Cara Pembuatan : 

• Pipet 27,02 mL HCl Setelah itu, tambahkan  dengan aquades hingga volume 

total menjadi 100 mL.  

• Masukkan ke dalam botol kaca coklat. 

• Beri etiket dan simpan.  

   

3. Pembuatan kontrol positif (+)  Hidrogen Peroksida (H₂O₂)  

• Masukkan larutan Hidrogen Peroksida (H₂O₂) ke dalam tabung reaksi 

sebanyak 5 mL. 

• Tambahkan 5 mL HCl 10%, 5 ml KI 10 % dan beberapa tetes amilum 1%. 

Hasil positif (+) ditunjukkan dengan munculnya warna biru. 

• Selanjutnya, tambahkan 1 mL KMnO4 Hasil positif (+) ditunjukkan dengan 

munculnya warna ungu cepat memudar menjadi coklat muda. 
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LAMPIRAN 5 

SAMPEL TAHU CINA  

 

 Perbedaan Tahu Yang Mengandung Hidrogen Peroksida 

                       

Sampel A                                              Sampel B                            Sampel C 

 

    

                                   Sampel D                           Sampel E 
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LAMPIRAN 6 

PANJANG GELOMBANG MAKSIMUM H2O2 

 

 

LAMPIRAN 7 

KURVA KALIBRASI H2O2 
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LAMPIRAN 8 

ABSORBANSI SAMPEL 
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LAMPIRAN 9 

HASIL PERHITUNGAN 

 

1. Pembuatan larutan kerja dengan konsentrasi 1,3,5,7 dan 9 dengan  rumus :  

C1 . V1 = C2 . V2 

Keterangan :    

• C1 : Konsentrasi larutan induk. 

• V1 : Volume akhir larutan induk.  

• C2 : Konsentrasi larutan. 

• V2 : Volume akhir larutan kerja. 

 

• Larutan Induk 1ppm  

V1=
1 x 10

300 mg/L
 =  0,33 mL 

• Larutan Induk 3ppm  

V1= 
3 x 10

300 mg/L
 = 0,1 mL 

• Larutan Induk 5ppm  

V1=
5 x 10

300 mg/L
 = 0,16 mL 

• Larutan Induk  7ppm  

V1=
7  x 10

300 mg/L
 = 0,23 mL 

• Larutan Induk 9 ppm  

V1=
9 x 10

300 mg/L
 = 0,3 mL 

 

2. Perhitungan penentuan kadar H2O2 dengan rumus : 

                                       y = ax + b 

                           y = 0,1041 x + (-0,0402) 
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 Keterangan: 

• y = Absorbansi 

• a = slope 

• x = Konsentrasi 

• b = intersep 

 

y = 0,1041x −0,0402 

x =  
 y + 0,0402 

0,1041
  

 

x  =  
 0,632 + 0,0402 

0,1041
 

= 
  0,6712  

0,1041
 =   6,46 μg/mL 

 

Diubah Menjadi Persen (%)  dengan rumusnya : 

 % =  
 Konsentrasi (μg/mL) 

10,000
 x 100 % 

%   = 
  6,46  

10,000
 =   0,0646% 
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LAMPIRAN 10 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

                    

  Alat Dan Bahan                                       Ekstrak sampel pada  tahu cina         

 

             

  Uji kualitatif KI dan KMnO4                 Uji Kuantitatif metode                 ........                                                                          

..                                                                Spektrotometri UV-Vis          
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LAMPIRAN 11 

KARTU BIMBINGAN KTI 
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