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ABSTRAK 

Beras adalah bahan makanan pokok masyarakat Indonesia, disamping 
perannya sebagai makanan pokok, beras juga dapat dijadikan makanan olahan 
hasil fermentasi yaitu tapai. Di Sumatera khususnya Provinsi Aceh, tapai beras 
biasanya dikonsumsi oleh masyarakat Bireuen. Alkohol merupakan senyawa yang 
dihasilkan dalam fermentasi bahan makanan yang mengandung karbohidrat 
termasuk beras. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui berapa kadar alkohol 
pada tapai beras (oryza sativa L.) menggunakan metode alkalimetri.  

Metode penelitian ini adalah deskriptif observasional dengan cara 
eksperimen laboratorium menggunakan metode alkalimetri.  

Setelah dilakukan titrasi sebanyak 3 kali didapat rata-rata volume titer 0,23 
ml dengan kadar alkohol sebesar 0,035% (v/v). 

Kesimpulan pada penelitian ini yaitu, dari 500 gram tapai beras diperoleh 
kadar alkohol sebanyak 0,035% (v/v). 
 
 
Kata kunci : Tapai, Beras, Fermentasi, Kadar Alkohol, Alkalimetri 
Daftar bacaan : 21 bacaan (2006-2021) 
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ABSTRACT 

Rice is the staple food of Indonesian society, besides its role as a staple food, 
rice can also be processed into fermented foods, such as tapai. In Sumatra, 
especially Aceh Province, tapai rice is usually consumed by the people of Bireuen. 
Alcohol is a compound produced in the fermentation of foodstuffs containing 
carbohydrates, including rice. This study aims to determine the alcohol content of 
tapai rice (Oryza sativa L.) using the alkalimetry method. 

This research is an observational descriptive study, carried out through 
experiments in the laboratory using the alkalimetry method. 

This study found an average titer volume of 0.23 ml, after titrating 3 times 
with an alcohol content of 0.035% (v/v). 

The conclusion of this study is that from 500 grams of tapai rice, an alcohol 
content of 0.035% (v/v) is obtained. 

 

Keywords : Tapai, Rice, Fermentation, Alcohol content, Alkalimetry 

References: 21 readings (2006-2021) 
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