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b. Asam oksalat yang ditimbang: 

Jika, M   = 0,1 N 

Mr asam oksalat  = 90 mol 

Volume yang akan dibuat = 100 ml 

Maka, berat asam oksalat yang ditimbang adalah: 

  M     = 
g

mr
×

1000

volume
  

  0,1   =
g

 90
×

1000

100 
  

  g      = 
0,1 × 90

10
  

  g     = 0,9 g 

 

c. Standarisasi NaOH: 

Berat asam oksalat yang ditimbang = 0,9 g = 0,9 mg 

Volume titer yang terpakai   = V1 = 10,1 ml 

   V2 = 10 ml 

   V3 = 10,1 ml 

Volume rata-rata titrasi (Vt)  = 10 ml 

Volume asam oksalat yang dipipet   = 10 ml 

Normalitas asam oksalat   = 0,1 

Normalitas larutan titer NaOH  = 𝑉𝑡 .  𝑁𝑡 = 𝑉𝑏 . 𝑁𝑏 

lampiran 4 

Lembar Perhitungan 
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      =  𝑁𝑡 = 
𝑉𝑏 .  𝑁𝑏

𝑉𝑡
 

      = 𝑁𝑡 = 
10 ×0,1

10
 

      = 𝑁𝑡 = 0,1 

 

d. Perhitungan Penetapan Kadar Alkohol: 

Volume titer yang terpakai = V1 = 0,3 ml 

   V2 = 0,2 ml 

   V3 = 0,2 ml 

Volume rata-rata titrasi (Vt) = 0,23 ml 

M NaOH    = 0,1 N 

Mr alkohol    = 46 

Massa sampel   = 30 ml 

Penetapan Kadar Alkohol (%) = 
𝑉𝑡 × 𝑀 × 𝑀𝑟 𝐶2𝐻6𝑂

𝑀𝑎𝑠𝑠𝑎 𝑆𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 × 100
× 100% 

     = 
0,23 × 0,1 ×46

30 × 100
× 100% 

     = 
1,058

3000
× 100% 

     = 0,00035 × 100% 

     = 0,035 % (v/v) 
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Gambar 1. Tapai Beras 500 gram. Gambar 2. Alat dan proses destilasi. 

lampiran 5 

Foto Pengambilan Data Sampel 

 

Gambar 3. Hasil destilasi sebanyak 30 ml alkohol. 
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Gambar 5. Volume titer NaOH yang dipakai (V1, V2 dan V3). 

Gambar 6. Hasil perubahan warna pada sampel. 

Gambar 4. Alat dan Bahan Alkalimetri. 
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